


- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

- Сессия 1 Сессия 2

Курс 2

- Сессия 1 Сессия 2

Курс 3

- Сессия 1 Сессия 2

Курс 4

- Сессия 1 Сессия 2

Курс 5

- Сессия 1 Сессия 2

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КП КР Факт

Часов в
з.е.

По
плану

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

Формы
контр.

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

Формы
контр.

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

Формы
контр.

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

Формы
контр.

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

Формы
контр.

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

Формы
контр.

Блок 1.Дисциплины (модули) 201 7564 780.75 6446.25 337 54 1264 30 6 56 2 1130 40 1008 36 14 46 8.2 841.8 62 45 864 30 24 30 4.7 732.3 43 756 24 40 3.2 658.8 30 50 936 36 64 4.9 784.1 47 864 24 52 3.65 746.35 38 31 576 26 50 3 471 26 540 28 50 1.9 439.1 21 21 432 16 34 1.7 363.3 17 324 10 20 1.5 279.5 13

Базовая часть 114 4432 435.35 3791.65 205 42 976 22 6 40 1.6 874.4 32 864 30 14 38 6.9 722.1 53 33 756 26 24 26 4.5 636.5 39 432 14 28 1.7 371.3 17 23 468 20 34 3 385 26 360 10 20 0.65 317.35 12 4 144 6 6 1.3 121.7 9 12 288 10 22 1.5 241.5 13 144 6 12 0.2 121.8 4

+ Б1.Б.01 Иностранный язык 11 4 36 144 20.4 115.6 8 4 72 10 0.2 57.8 4 з 72 10 0.2 57.8 4 з

+ Б1.Б.02 Философия 1 3 36 108 15.3 83.7 9 3 108 6 8 1.3 83.7 9 э

+ Б1.Б.03 История 1 4 36 144 15.3 119.7 9 4 144 6 8 1.3 119.7 9 э

+ Б1.Б.04 Математика 1 1 8 36 288 25.5 249.5 13 8 108 4 6 0.2 93.8 4 з 180 6 8 1.3 155.7 9 э

+ Б1.Б.05 Информационные технологии 1 4 36 144 12.2 127.8 4 4 144 4 8 0.2 127.8 4 з

+ Б1.Б.06 Химия (неорганическая и аналитическая) 1 2 36 72 10.2 57.8 4 2 72 4 6 0.2 57.8 4 з

+ Б1.Б.07 Химия (органическая и физколлоидная) 1 3 36 108 11.3 87.7 9 3 108 4 6 1.3 87.7 9 э

+ Б1.Б.08 Физика 1 4 36 144 13.3 121.7 9 4 144 4 8 1.3 121.7 9 э

+ Б1.Б.09 Физическая культура и спорт 1 2 36 72 2.2 65.8 4 2 72 2 0.2 65.8 4 з

+ Б1.Б.10 Русский язык и культура речи 1 3 36 108 8.2 95.8 4 3 108 4 4 0.2 95.8 4 з

+ Б1.Б.11 Правоведение 2 4 36 144 13.3 121.7 9 4 144 4 8 1.3 121.7 9 э

+ Б1.Б.12 Социология 1 2 36 72 8.2 59.8 4 2 72 4 4 0.2 59.8 4 з

+ Б1.Б.13 Экономическая теория 1 3 36 108 8.2 95.8 4 3 108 4 4 0.2 95.8 4 з

+ Б1.Б.14 Безопасность жизнедеятельности 3 4 36 144 19.3 115.7 9 4 144 6 12 1.3 115.7 9 э

+ Б1.Б.15 Промышленная экология 2 3 36 108 12.2 91.8 4 3 108 4 8 0.2 91.8 4 з

+ Б1.Б.16 Биохимия 2 3 36 108 12.2 91.8 4 3 108 4 8 0.2 91.8 4 з

+ Б1.Б.17 Теоретическая механика и детали машин 2 4 36 144 16.2 123.8 4 4 144 6 10 0.2 123.8 4 з

+ Б1.Б.18 Санитария и гигиена 3 5 36 180 13.3 157.7 9 5 180 4 8 1.3 157.7 9 э

+ Б1.Б.19 Технология продукции общественного питания 4 33 4 10 36 360 41.7 301.3 17 6 72 6 8 0.2 53.8 4 з 144 6 8 0.2 125.8 4 з 4 144 6 6 1.3 121.7 9 эп

+ Б1.Б.20 Физиология питания 2 5 36 180 13.3 157.7 9 5 180 4 8 1.3 157.7 9 э

+ Б1.Б.21
Технологическое оборудование, процессы и
аппараты предприятий питания

3 3 3 6 36 216 20.45 187.55 8 6 72 4 6 0.2 57.8 4 з 144 4 6 0.25 129.75 4 оп

+ Б1.Б.22 Товароведение продовольственных товаров 2 5 36 180 15.3 155.7 9 5 180 4 10 1.3 155.7 9 э

+ Б1.Б.23
Технология и организация производства
специальных видов питания

5 5 8 36 288 33.5 241.5 13 8 288 10 22 1.5 241.5 13 эз

+ Б1.Б.24 Менеджмент 5 4 36 144 18.2 121.8 4 4 144 6 12 0.2 121.8 4 з

+ Б1.Б.25 Микробиология 2 4 36 144 12.2 127.8 4 4 144 4 8 0.2 127.8 4 з

+ Б1.Б.26 Тара и упаковка в пищевой отрасли 2 3 36 108 17.3 81.7 9 3 108 6 10 1.3 81.7 9 э

+ Б1.Б.27 Статистика 2 2 36 72 12.2 55.8 4 2 72 4 8 0.2 55.8 4 з

+ Б1.Б.28 Психология личности и группы 3 2 36 72 6.2 61.8 4 2 72 6 0.2 61.8 4 з

+ Б1.Б.ДВ.01
Элективные дисциплины по физической
культуре и спорту

1 328 8.2 315.8 4 328 8 0.2 315.8 4 з

+ Б1.Б.ДВ.01.01 Общая физическая подготовка 1 328 8.2 315.8 4 328 8 0.2 315.8 4 з

- Б1.Б.ДВ.01.02 Гиревой спорт 1 328 8.2 315.8 4 328 8 0.2 315.8 4 з

- Б1.Б.ДВ.01.03 Игровые виды спорта 1 328 8.2 315.8 4 328 8 0.2 315.8 4 з

Вариативная часть 87 3132 345.4 2654.6 132 12 288 8 16 0.4 255.6 8 144 6 8 1.3 119.7 9 12 108 4 4 0.2 95.8 4 324 10 12 1.5 287.5 13 27 468 16 30 1.9 399.1 21 504 14 32 3 429 26 27 432 20 44 1.7 349.3 17 540 28 50 1.9 439.1 21 9 144 6 12 0.2 121.8 4 180 4 8 1.3 157.7 9

+ Б1.В.01 Международный этикет услуг питания 4 5 36 180 30.2 145.8 4 5 180 10 20 0.2 145.8 4 з

+ Б1.В.02 Химия пищи 3 4 36 144 15.3 119.7 9 4 144 4 10 1.3 119.7 9 э

+ Б1.В.03
Физико-химические основы производства
пищевых продуктов

2 6 36 216 15.3 191.7 9 6 216 6 8 1.3 191.7 9 э

+ Б1.В.04
Автоматизированные системы управления
технологическими процессами

3 3 36 108 14.2 89.8 4 3 108 4 10 0.2 89.8 4 з

+ Б1.В.05
Безопасность продовольственного сырья и
продуктов питания

3 5 36 180 9.3 161.7 9 5 180 4 4 1.3 161.7 9 э

+ Б1.В.06
Стандартизация, подтверждение соответствия и
метрология

2 3 36 108 8.2 95.8 4 3 108 4 4 0.2 95.8 4 з

+ Б1.В.07
Организация производства детского и
диетического питания

3 3 36 108 12.2 91.8 4 3 108 4 8 0.2 91.8 4 з

+ Б1.В.08
Международные стандарты и нормы в области
технологии общественного питания

5 4 36 144 18.2 121.8 4 4 144 6 12 0.2 121.8 4 з

+ Б1.В.09
Транспортирование, хранение сырья и
продовольственных товаров

2 3 36 108 8.2 95.8 4 3 108 4 4 0.2 95.8 4 з

+ Б1.В.10
Организация централизованного производства
кондитерской продукции

4 3 36 108 18.2 85.8 4 3 108 6 12 0.2 85.8 4 з

+ Б1.В.11
Организация централизованного производства
кулинарной продукции

4 5 36 180 25.3 145.7 9 5 180 6 18 1.3 145.7 9 э

+ Б1.В.12
Технология продуктов питания
функционального назначения

4 3 36 108 18.2 85.8 4 3 108 6 12 0.2 85.8 4 з

+ Б1.В.13
Проектирование предприятий общественного
питания

4 4 36 144 22.2 117.8 4 4 144 8 14 0.2 117.8 4 з

+ Б1.В.14
Организация производства и обслуживания на
предприятиях общественного питания

3 3 6 36 216 27.5 175.5 13 6 72 4 8 0.2 55.8 4 з 144 4 10 1.3 119.7 9 э

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 1 4 144 12.2 127.8 4 4 144 4 8 0.2 127.8 4 з

+ Б1.В.ДВ.01.01 Культура питания 1 4 36 144 12.2 127.8 4 4 144 4 8 0.2 127.8 4 з

- Б1.В.ДВ.01.02 История общественного питания 1 4 36 144 12.2 127.8 4 4 144 4 8 0.2 127.8 4 з

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 3 4 144 12.2 127.8 4 4 144 4 8 0.2 127.8 4 з

+ Б1.В.ДВ.02.01
Основы научно-исследовательской
деятельности

3 4 36 144 12.2 127.8 4 4 144 4 8 0.2 127.8 4 з

- Б1.В.ДВ.02.02
Научные основы производства продуктов
питания

3 4 36 144 12.2 127.8 4 4 144 4 8 0.2 127.8 4 з

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 4 3 108 12.2 91.8 4 3 108 6 6 0.2 91.8 4 з

+ Б1.В.ДВ.03.01 Организация производства школьного питания 4 3 36 108 12.2 91.8 4 3 108 6 6 0.2 91.8 4 з

- Б1.В.ДВ.03.02
Организация производства дошкольного
питания

4 3 36 108 12.2 91.8 4 3 108 6 6 0.2 91.8 4 з

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 1 4 144 12.2 127.8 4 4 144 4 8 0.2 127.8 4 з

+ Б1.В.ДВ.04.01
Дизайн и интерьер предприятий общественного
питания

1 4 36 144 12.2 127.8 4 4 144 4 8 0.2 127.8 4 з

- Б1.В.ДВ.04.02
Фирменный стиль предприятий общественного
питания

1 4 36 144 12.2 127.8 4 4 144 4 8 0.2 127.8 4 з

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.5 1 4 144 15.3 119.7 9 4 144 6 8 1.3 119.7 9 э

+ Б1.В.ДВ.05.01 Пищевые и биологически активные добавки 1 4 36 144 15.3 119.7 9 4 144 6 8 1.3 119.7 9 э

- Б1.В.ДВ.05.02
Функциональные добавки в пищевых
технологиях

1 4 36 144 15.3 119.7 9 4 144 6 8 1.3 119.7 9 э

+ Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.6 5 5 180 13.3 157.7 9 5 180 4 8 1.3 157.7 9 э

+ Б1.В.ДВ.06.01
Централизованное производство мясных,
рыбных полуфабрикатов

5 5 36 180 13.3 157.7 9 5 180 4 8 1.3 157.7 9 э

- Б1.В.ДВ.06.02
Централизованное производство овощных
полуфабрикатов

5 5 36 180 13.3 157.7 9 5 180 4 8 1.3 157.7 9 э

+ Б1.В.ДВ.07 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.7 4 4 144 19.3 115.7 9 4 144 6 12 1.3 115.7 9 э

+ Б1.В.ДВ.07.01 Технология хлеба и хлебобулочных изделий 4 4 36 144 19.3 115.7 9 4 144 6 12 1.3 115.7 9 э

- Б1.В.ДВ.07.02 Технология кондитерских сахаристых изделий 4 4 36 144 19.3 115.7 9 4 144 6 12 1.3 115.7 9 э

+ Б1.В.ДВ.08 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.8 3 2 72 6.2 61.8 4 2 72 2 4 0.2 61.8 4 з

+ Б1.В.ДВ.08.01 Психология делового общения 3 2 36 72 6.2 61.8 4 2 72 2 4 0.2 61.8 4 з

- Б1.В.ДВ.08.02 Реклама в сфере общественного питания 3 2 36 72 6.2 61.8 4 2 72 2 4 0.2 61.8 4 з

Блок 2.Практики 30 1080 1.15 1078.85 6 216 0.2 215.8 6 216 0.2 215.8 6 216 0.25 215.75 12 432 0.5 431.5

Вариативная часть 30 1080 1.15 1078.85 6 216 0.2 215.8 6 216 0.2 215.8 6 216 0.25 215.75 12 432 0.5 431.5

+ Б2.В.01 Учебная практика 12 12 432 0.4 431.6 6 216 0.2 215.8 з 6 216 0.2 215.8 з

+ Б2.В.01.01(У)

Практика по получению первичных
профессиональных умений и навыков, в том
числе первичных умений и навыков научно-
исследовательской деятельности

12 12 36 432 0.4 431.6 6 216 0.2 215.8 з 6 216 0.2 215.8 з

+ Б2.В.02 Производственная практика 455 18 648 0.75 647.25 6 216 0.25 215.75 о 12 432 0.5 431.5 2о

+ Б2.В.02.01(П)

Практика по получению профессиональных
умений и опыта профессиональной
деятельности (производственно-
технологическая)

4 6 36 216 0.25 215.75 6 216 0.25 215.75 о

+ Б2.В.02.02(П)
Практика по получению профессиональных
умений и опыта профессиональной
деятельности (проектная)

5 6 36 216 0.25 215.75 6 216 0.25 215.75 о

+ Б2.В.02.03(П) Преддипломная практика 5 6 36 216 0.25 215.75 6 216 0.25 215.75 о

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 324 1.3 322.7 9 324 1.3 322.7

Базовая часть 9 324 1.3 322.7 9 324 1.3 322.7

+ Б3.Б.01
Подготовка к защите и защита выпускной
квалификационной работы

5 9 36 324 1.3 322.7 9 324 1.3 322.7 э

ФТД.Факультативы 6 216 32.6 171.4 12 2 72 6 6 0.2 55.8 4 4 72 4 4 0.2 59.8 4 72 6 6 0.2 55.8 4

+ ФТД.01
Управление предприятием общественного
питания

3 2 36 72 8.2 59.8 4 2 72 4 4 0.2 59.8 4 з

+ ФТД.02
Социально-правовые гарантии инвалидов и лиц
с ограниченными возможностями здоровья

2 2 36 72 12.2 55.8 4 2 72 6 6 0.2 55.8 4 з

+ ФТД.03
Психология инвалидов и лиц с ограниченными
возможностями здоровья

3 2 36 72 12.2 55.8 4 2 72 6 6 0.2 55.8 4 з
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1 Дисциплины (модули)
ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; 
ПК-5; ПК-6; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б1.Б Базовая часть
ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; 
ПК-5; ПК-6; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б1.Б.01 Иностранный язык ОК-5

Б1.Б.02 Философия ОК-1

Б1.Б.03 История ОК-2

Б1.Б.04 Математика ОК-7

Б1.Б.05 Информационные технологии ОПК-1; ПК-2

Б1.Б.06 Химия (неорганическая и аналитическая) ОК-7; ПК-1

Б1.Б.07 Химия (органическая и физколлоидная) ОК-7; ПК-1

Б1.Б.08 Физика ОК-7

Б1.Б.09 Физическая культура и спорт ОК-7; ОК-8

Б1.Б.10 Русский язык и культура речи ОК-5

Б1.Б.11 Правоведение ОК-4

Б1.Б.12 Социология ОК-6

Б1.Б.13 Экономическая теория ОК-3

Б1.Б.14 Безопасность жизнедеятельности ОК-9; ПК-3

Б1.Б.15 Промышленная экология ОПК-4; ПК-3; ПК-4

Б1.Б.16 Биохимия ОК-7; ПК-1

Б1.Б.17 Теоретическая механика и детали машин ОПК-4; ПК-5

Б1.Б.18 Санитария и гигиена ОПК-3; ПК-3

Б1.Б.19 Технология продукции общественного питания ОПК-3; ОПК-5; ПК-4; ПК-6

Б1.Б.20 Физиология питания ОК-7; ПК-1

Б1.Б.21
Технологическое оборудование, процессы и
аппараты предприятий питания

ОПК-4; ПК-5; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б1.Б.22 Товароведение продовольственных товаров ОПК-3

Б1.Б.23
Технология и организация производства
специальных видов питания

ОПК-2; ОПК-3; ОПК-5; ПК-4; ПК-6

Б1.Б.24 Менеджмент ОК-3; ПК-6

Б1.Б.25 Микробиология ОПК-3

Б1.Б.26 Тара и упаковка в пищевой отрасли ОПК-3

Б1.Б.27 Статистика ОПК-1

Б1.Б.28 Психология личности и группы ОК-6; ОК-7

Б1.Б.ДВ.01
Элективные дисциплины по физической культуре и
спорту

ОК-7; ОК-8

Б1.Б.ДВ.01.01 Общая физическая подготовка ОК-7; ОК-8

Б1.Б.ДВ.01.02 Гиревой спорт ОК-7; ОК-8

Б1.Б.ДВ.01.03 Игровые виды спорта ОК-7; ОК-8
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1.В Вариативная часть
ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-6; ОК-7; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-27; ПК-
28; ПК-29

Б1.В.01 Международный этикет услуг питания ОК-6; ОПК-5; ПК-29

Б1.В.02 Химия пищи ОПК-2; ПК-1

Б1.В.03
Физико-химические основы производства пищевых
продуктов

ОПК-3; ПК-1

Б1.В.04
Автоматизированные системы управления
технологическими процессами

ОПК-4; ПК-2; ПК-3; ПК-4

Б1.В.05
Безопасность продовольственного сырья и продуктов
питания

ОПК-3; ПК-1

Б1.В.06
Стандартизация, подтверждение соответствия и
метрология

ОПК-3; ПК-1; ПК-6

Б1.В.07
Организация производства детского и диетического
питания

ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-6

Б1.В.08
Международные стандарты и нормы в области
технологии общественного питания

ОК-4; ОПК-3; ПК-6

Б1.В.09
Транспортирование, хранение сырья и
продовольственных товаров

ОПК-3; ПК-1

Б1.В.10
Организация централизованного производства
кондитерской продукции

ОПК-2; ОПК-4; ОПК-5; ПК-4; ПК-6

Б1.В.11
Организация централизованного производства
кулинарной продукции

ОПК-2; ОПК-4; ПК-1; ПК-6; ПК-29

Б1.В.12
Технология продуктов питания функционального
назначения

ОПК-2; ПК-4

Б1.В.13 Проектирование предприятий общественного питани ПК-5; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б1.В.14
Организация производства и обслуживания на
предприятиях общественного питания

ОПК-2; ОПК-3; ОПК-5; ПК-5; ПК-29

Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 ОК-2; ПК-1

Б1.В.ДВ.01.01 Культура питания ОК-2; ПК-1

Б1.В.ДВ.01.02 История общественного питания ОК-2; ПК-1

Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 ОПК-1; ПК-1; ПК-4; ПК-5

Б1.В.ДВ.02.01 Основы научно-исследовательской деятельности ОПК-1; ПК-1; ПК-4; ПК-5

Б1.В.ДВ.02.02 Научные основы производства продуктов питания ОПК-1; ПК-1; ПК-4; ПК-5

Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-6

Б1.В.ДВ.03.01 Организация производства школьного питания ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-6

Б1.В.ДВ.03.02 Организация производства дошкольного питания ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-6

Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 ПК-3; ПК-27

Б1.В.ДВ.04.01
Дизайн и интерьер предприятий общественного
питания

ПК-3; ПК-27

Б1.В.ДВ.04.02
Фирменный стиль предприятий общественного
питания

ПК-3; ПК-27

Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.5 ОПК-2; ПК-1; ПК-4

Б1.В.ДВ.05.01 Пищевые и биологически активные добавки ОПК-2; ПК-1; ПК-4
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1.В.ДВ.05.02 Функциональные добавки в пищевых технологиях ОПК-2; ПК-1; ПК-4

Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.6 ПК-1; ПК-6

Б1.В.ДВ.06.01
Централизованное производство мясных, рыбных
полуфабрикатов

ПК-1; ПК-6

Б1.В.ДВ.06.02
Централизованное производство овощных
полуфабрикатов

ПК-1; ПК-6

Б1.В.ДВ.07 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.7 ОПК-3; ПК-1

Б1.В.ДВ.07.01 Технология хлеба и хлебобулочных изделий ОПК-3; ПК-1

Б1.В.ДВ.07.02 Технология кондитерских сахаристых изделий ОПК-3; ПК-1

Б1.В.ДВ.08 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.8 ОК-6; ОК-7; ПК-6

Б1.В.ДВ.08.01 Психология делового общения ОК-6; ОК-7; ПК-6

Б1.В.ДВ.08.02 Реклама в сфере общественного питания ОК-3; ОПК-5; ПК-2

Б2 Практики ОПК-2; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б2.В Вариативная часть ОПК-2; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б2.В.01 Учебная практика ПК-2; ПК-3

Б2.В.01.01(У)

Практика по получению первичных
профессиональных умений и навыков, в том числе
первичных умений и навыков научно-
исследовательской деятельности

ПК-2; ПК-3

Б2.В.02 Производственная практика ОПК-2; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б2.В.02.01(П)
Практика по получению профессиональных умений и
опыта профессиональной деятельности
(производственно-технологическая)

ОПК-2; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6

Б2.В.02.02(П)
Практика по получению профессиональных умений и
опыта профессиональной деятельности (проектная)

ОПК-2; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б2.В.02.03(П) Преддипломная практика ОПК-2; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б3 Государственная итоговая аттестация
ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; 
ПК-5; ПК-6; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б3.Б Базовая часть
ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; 
ПК-5; ПК-6; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б3.Б.01
Подготовка к защите и защита выпускной
квалификационной работы

ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; 
ПК-5; ПК-6; ПК-27; ПК-28; ПК-29

ФТД Факультативы ОК-4; ОК-6; ПК-4

ФТД ОК-4; ОК-6; ПК-4

ФТД.01 Управление предприятием общественного питания ПК-4

ФТД.02
Социально-правовые гарантии инвалидов и лиц с
ограниченными возможностями здоровья

ОК-4

ФТД.03
Психология инвалидов и лиц с ограниченными
возможностями здоровья

ОК-6
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