
АННОТАЦИЯ 

к рабочей программе учебной практики 

Ознакомительная практика по пищевой биотехнологии 

 

1. Общая характеристика:  

Рабочая программа учебной практики является частью основной профессиональной 

образовательной программы ФГБОУ ВО Донской ГАУ по направлению подготовки 

19.03.01 Биотехнология, направленность Пищевая биотехнология, разработанной в 

соответствии с Федеральным государственным образовательным стандартом высшего 

образования по направлению подготовки 19.03.01 Биотехнология (уровень бакалавриата), 

утвержденным приказом Министерства образования и науки РФ от  10 августа 2021 г. № 736 

Предназначена для обучающихся по очной и заочной форме обучения. 

2. Требования к результатам освоения дисциплины: 

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих  компетенций:  

 

ПК-1 - Способен организовывать ведение технологического процесса в рамках принятой в 

организации технологии производства биотехнологической продукции для пищевой 

промышленности 

ПК-3- Способен разрабатывать системы мероприятий по повышению эффективности 

технологических процессов производства биотехнологической продукции для пищевой 

промышленности 

 

Индикаторы достижения компетенции: 

 

- Способен разрабатывать планы размещения оборудования, технического оснащения и 

организации рабочих мест в рамках принятой в организации технологии производства 

биотехнологической продукции (ПК-1.1);  

- Способен подготавливать предложения по повышению эффективности производства и 

конкурентоспособности биотехнологической продукции, направленных на рациональное 

использование и сокращение расходов сырья, материалов, снижению трудоемкости 

производства продукции, повышению производительности труда, экономному 

расходованию энергоресурсов в организации, внедрению безотходных и малоотходных 

технологий переработки сырья (ПК-3.1);  

- Способен организовывать работы по применению передовых технологий для повышения 

эффективности технологических процессов производства биотехнологической продукции 

(ПК-3.4). 

 

 

В результате изучения дисциплины у студентов должны быть сформированы: 

Знание:  

 планов размещения оборудования, технического оснащения и организации рабочих 

мест в рамках принятой в организации технологии производства 

биотехнологической продукции  

 предложений по повышению эффективности производства и 

конкурентоспособности биотехнологической продукции, направленных на 

рациональное использование и сокращение расходов сырья, материалов, снижению 

трудоемкости производства продукции, повышению производительности труда, 

экономному расходованию энергоресурсов в организации, внедрению безотходных 

и малоотходных технологий переработки сырья 

 передовых технологий для повышения эффективности технологических процессов 

производства биотехнологической продукции 



 

 

Умение: 

 разрабатывать планы размещения оборудования, технического оснащения и 

организации рабочих мест в рамках принятой в организации технологии 

производства биотехнологической продукции 

 подготавливать предложения по повышению эффективности производства и 

конкурентоспособности биотехнологической продукции, направленных на 

рациональное использование и сокращение расходов сырья, материалов, снижению 

трудоемкости производства продукции, повышению производительности труда, 

экономному расходованию энергоресурсов в организации, внедрению безотходных 

и малоотходных технологий переработки сырья 

 организовывать работы по применению передовых технологий для повышения 

эффективности технологических процессов производства биотехнологической 

продукции 

 

Навык: 

 разработки планы размещения оборудования, технического оснащения и 

организации рабочих мест в рамках принятой в организации технологии 

производства биотехнологической продукции  

 подготовки предложений по повышению эффективности производства и 

конкурентоспособности биотехнологической продукции, направленных на 

рациональное использование и сокращение расходов сырья, материалов, снижению 

трудоемкости производства продукции, повышению производительности труда, 

экономному расходованию энергоресурсов в организации, внедрению безотходных 

и малоотходных технологий переработки сырья 

 организации работы по применению передовых технологий для повышения 

эффективности технологических процессов производства биотехнологической 

продукции 

 

3. Содержание программы учебной практики   

«Организационный этап» Получение задания на практику; ознакомление с программой 

практики, согласовать календарный график прохождения практики, ознакомление с 

задачами практики, сроками выполнения практики; выдача индивидуальных заданий; 

инструктаж по технике безопасности. «Основной этап практики» Отработка практических 

навыков в изучении основных направлений развития современной биотехнологии; 

областями и объектами профессиональной деятельности; изучение нормативно-

технической документации по тематике практики; изучение материалов по тематическим 

разделам практики и т.д.; выполнение индивидуального задания. приобретение навыков 

поиска научно-технической информации «Заключительный этап». Обработка и 

систематизация теоретического материала по заданной тематике отчета; подготовка и 

оформление отчета; защита отчета по практике 

4. Образовательные технологии: зачёт. 

5. Разработчик: канд. с-х. наук, доцент кафедры пищевых технологий Шпак Т.И. 

 


