
МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ 

ДЕПАРТАМЕНТ НАУЧНО-ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЙ ПОЛИТИКИ И ОБРАЗОВАНИЯ 
ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ 

УЧРЕЖДЕНИЕ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 
«ДОНСКОЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ» 

(ФГБОУ ВО Донской ГАУ) 

 
 

 
 

ПРИНЯТО УТВЕРЖДАЮ 

на заседании Ученого совета 
Протокол № ___ от «__» _______ 2024 г. 

Ректор__________В.Х. Федоров 
«___» ________ 2024 г. 

 

 
 

 
 

Основная профессиональная образовательная программа  

высшего образования – программа бакалавриата 
 

 
 
Направление подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции, 
направленность Технология производства, хранения и переработки мяса и 

мясной продукции 

 
 

 
Квалификация 

Бакалавр 

 
 

 
 
 

 
 

Форма обучения 

Очная, заочная 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

п. Персиановский, 2024



ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОГРАММЫ БАКАЛАВРИАТА 
 

Основная профессиональная образовательная программа – программа бакалавриа-
та (далее ОПОП) высшего образования, реализуемая в Федеральном государственном 
бюджетном образовательном учреждении высшего образования «Донской государствен-
ный аграрный университет» (далее – Университет) по направлению подготовки 35.03.07 
Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции, направлен-
ность Технология производства, хранения и переработки мяса и мясной продукции пред-
ставляет собой систему документов, разработанную и утвержденную на основе Федераль-
ного государственного образовательного стандарта высшего образования - бакалавриат 
по направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки сель-
скохозяйственной продукции", утвержденного приказом Министерства образования и 
науки Российской Федерации от 17 июля 2017 N 669. 

ОПОП представляет собой комплекс основных характеристик образования 
(объем, содержание, планируемые результаты), организационно-педагогических усло-
вий, форм аттестации, который представлен в виде учебного плана, календарного 
учебного графика, рабочих программ дисциплин, программ практик, оценочных и 

методических материалов, а так же рабочей программы воспитания, календарного 
плана воспитательной работы. Оценочные материалы (фонды оценочных средств) по 
дисциплинам и практикам входят в состав рабочих программ дисциплин и программ 
практик. Оценочные материалы по государственной итоговой аттестации представ-
лены фондом оценочных средств государственной итоговой аттестации. 

Нормативную правовую базу разработки образовательной программы состав-
ляют: 

Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации» от 29 декабря 
2012 года №273-ФЗ; 

Федеральный государственный образовательный стандарт высшего образова-
ния - бакалавриат по направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и 
переработки сельскохозяйственной продукции", утвержденного приказом Министер-
ства образования и науки Российской Федерации от 17 июля 2017 N 669; 

Порядок организации и осуществления образовательной деятельности по обра-
зовательным программам высшего образования – программам бакалавриата, про-
граммам специалитета, программам магистратуры, утвержденный приказом Мино-
брнауки России от 6 апреля 2021 г. № 245; 

Единый квалификационный справочник должностей руководителей, специали-
стов и служащих, раздел «Квалификационные характеристики должностей руководи-
телей и специалистов высшего профессионального и дополнительного профессио-
нального образования», утвержденный приказом Минздравсоцразвития РФ от 
11.01.2011 № 1н; 

Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 29 
сентября 2014 г. № 667н "О реестре профессиональных стандартов (перечне видов 
профессиональной деятельности)" с изменением, внесенным приказом Министерства 
труда и социальной защиты Российской Федерации от 9 марта 2017 г. № 254н. 

Профессиональный стандарт «Специалист по зоотехнии» утвержден приказом 
Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 14 июля 2020 
года № 423н; 

Профессиональный стандарт «Специалист по технологии продуктов питания 
животного происхождения» утвержден приказом Министерства труда и социальной 
защиты Российской Федерации от 30 августа 2019 года № 602н. 

Направленность программы: Технология производства, хранения и переработ-
ки мяса и мясной продукции 

При разработке программы бакалавриата установлена направленность Техно-
логия производства, хранения и переработки мяса и мясной продукции программы 
бакалавриата, которая соответствует направлению подготовки в целом. 

Квалификация, присваиваемая выпускнику: бакалавр 
Язык образования: русский. 
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Формы обучения: очная, заочная. 
Объем программы бакалавриата составляет 240 зачетных единиц (далее - з.е.) 

вне зависимости от формы обучения, применяемых образовательных технологий, реа-
лизации программы бакалавриата с использованием сетевой формы, реализации про-
граммы бакалавриата по индивидуальному учебному плану. 

Объем программы бакалавриата, реализуемый за один учебный год, составляет 
не более 70 з.е. вне зависимости от формы обучения, применяемых образовательных 
технологий, реализации программы бакалавриата с использованием сетевой формы, 
реализации программы бакалавриата по индивидуальному учебному плану (за исклю-
чением ускоренного обучения), а при ускоренном обучении - не более 80 з.е.  

Срок освоения основной профессиональной образовательной программы 
высшего образования 

Срок получения образования по программе в очной форме обучения, включая 
каникулы, предоставляемые после прохождения государственной итоговой аттеста-
ции, составляет 4 года. 

Срок получения образования по программе очно-заочной или заочной формах 
обучения увеличивается не менее чем на 6 месяцев и не более чем на 1 год по сравне-

нию со сроком получения образования в очной форме обучения. 
Срок получения образования по программе при обучении по индивидуальному 

учебному плану инвалидов и лиц с ОВЗ может быть увеличен по их заявлению не бо-
лее чем на 1 год по сравнению со сроком получения образования, установленным для 
соответствующей формы обучения. 

Срок получения образования не зависит от применяемых образовательных тех-
нологий. 

Характеристика профессиональной деятельности выпускников, освоив-
ших программу бакалавриата 

Области профессиональной деятельности и сферы профессиональной де-
ятельности, в которых выпускники, освоившие программу бакалавриат (далее - вы-
пускники), могут осуществлять профессиональную деятельность: 

13 Сельское хозяйство (в сферах: сохранения и обеспечения здоровья живот-
ных; профилактики и лечения всех видов животных, в том числе птиц, пчел, рыб и 
гидробионтов; улучшения продуктивных качеств животных; ветеринарного контроля; 
судебно-ветеринарной и ветеринарно-санитарной экспертизы). 

22 Пищевая промышленность, включая производство напитков и табака (в 
сферах: глубокой переработки пищевого сырья, производство биотехнологической 
продукции для пищевой промышленности). 

Выпускники могут осуществлять профессиональную деятельность в других об-
ластях профессиональной деятельности и сферах профессиональной деятельности при 
условии соответствия уровня их образования и полученных компетенций требовани-
ям к квалификации работника. 

В рамках освоения программы бакалавриата выпускники готовятся к 
решению задач профессиональной деятельности следующих типов: 

- производственно-технологический;  
Специалист по специальности 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции должен решать следующие профессиональные задачи 
в соответствии с типами задач профессиональной деятельности: 

производственно-технологический 
- проведения лабораторных исследований качества и безопасности сырья;  
- Технологии производства и организации производственных и технологических 

процессов производства продуктов питания животного происхождения. 
Профессиональные стандарты, соответствующий профессиональной де-

ятельности выпускников: 
1. Профессиональный стандарт «Специалист по технологии продуктов питания 

животного происхождения» утвержден приказом Министерства труда и социальной 
защиты Российской Федерации от 30 августа 2019 года № 602н. 

Трудовые функции  



 4 

Из выбранного профессионального стандарта выделена обобщенная трудовая 
функция (далее - ОТФ)–«Оперативное управление производством продуктов питания 
животного происхождения на автоматизированных технологических линиях», соот-
ветствующая профессиональной деятельности выпускников, на основе установленных 
профессиональным стандартом для ОТФ уровня квалификации 6 и требований разде-
ла "Требования к образованию и обучению". 

В соответствии с профессиональным стандартом «специалист по технологии 
продуктов питания животного происхождения» выпускник должен владеть следую-
щими трудовыми функциями: 

- Организация ведения технологического процесса в рамках принятой в орга-
низации технологии производства продуктов питания животного происхождения; 

- Управление качеством, безопасностью и прослеживаемостью производства 
продуктов питания животного происхождения на автоматизированных технологиче-
ских линиях; 

- Разработка системы мероприятий по повышению эффективности технологи-
ческих процессов производства высококачественных безопасных продуктов питания 
животного происхождения. 

 
2. Профессиональный стандарт «Специалист по зоотехнии» утвержден прика-

зом Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 14 июля 
2020 года № 423н. 

Трудовые функции  
Технологии производства и организации производственных и технологических 

процессов производства продуктов питания животного происхождения. 
Из выбранного профессионального стандарта выделена обобщенная трудовая функ-
ция (далее - ОТФ) – «Оперативное управление технологическими процессами произ-
водства продукции животноводства», соответствующая профессиональной деятельно-
сти выпускников, на основе установленных профессиональным стандартом для ОТФ 
уровня квалификации 6 и требований раздела «Требования к образованию и обуче-
нию». 

В соответствии с профессиональным стандартом «специалист по зоотехнии» 
выпускник должен владеть следующими трудовыми функциями: 

- Управление технологическими процессами производства, первичной перера-
ботки, хранения продукции животноводства. 

 
Содержание программы 

Структура программы бакалавриата включает следующие блоки: 
Блок 1 "Дисциплины (модули)" 
Программа бакалавриата обеспечивает реализацию дисциплин: 
- реализацию дисциплин (модулей) по философии, иностранному языку, без-

опасности жизнедеятельности; 
- реализацию дисциплины (модуля) "История России" в объеме не менее 4 з.е., при 
этом объем контактной работы обучающихся с педагогическими работниками Орга-
низации должен составлять в очной форме обучения не менее 80 процентов, в очно-
заочной и заочной формах обучения не менее 40 процентов объема, отводимого на 
реализацию указанной дисциплины (модуля). 

- по физической культуре и спорту: 
в объеме 2 з.е. в рамках Блока 1 "Дисциплины (модули)"; 
в объеме 328 академических часов, которые являются обязательными для осво-

ения, не переводятся в з.е. и не включаются в объем программы бакалавриата, в 
рамках элективных дисциплин (модулей) в очной и заочной формах обучения. 

Дисциплины по физической культуре и спорту реализуются в порядке, установ-
ленном Университетом. Для инвалидов и лиц с ОВЗ Университет устанавливает осо-
бый порядок освоения дисциплин (модулей) по физической культуре и спорту с уче-
том состояния их здоровья. 
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При разработке программы бакалавриата обучающимся обеспечивается воз-
можность освоения элективных дисциплин (модулей) и факультативных дисциплин 
(модулей).  

Факультативные дисциплины (модули) не включаются в объем программы ба-
калавриата. 
 

Блок 2 "Практика". 
В Блок 2 "Практика" входят учебная и производственная практики (далее вме-

сте - практики). 
Типы учебной практики: 
ознакомительная практика (в том числе получение первичных навыков научно-

исследовательской работы); 
технологическая практика. 
Типы производственной практики: 
технологическая практика; 
Установлен дополнительный тип производственной практики – преддипломная. 
 
Блок 3 "Государственная итоговая аттестация". 
В Блок 3 "Государственная итоговая аттестация" входят: 
- подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 
- выполнение и защита выпускной квалификационной работы. 
В рамках программы бакалавриата выделяются обязательная часть и часть, 

формируемая участниками образовательных отношений. 
К обязательной части программы бакалавриата относятся дисциплины (модули) 

и практики, обеспечивающие формирование общепрофессиональных компетенций, 
определяемых ФГОС ВО. 

В обязательную часть программы бакалавриата включаются, в том числе: 
дисциплины (модули), указанные в пункте 2.2 ФГОС ВО; 
дисциплины (модули) по физической культуре и спорту, реализуемые в рамках 

Блока 1 "Дисциплины (модули)". 
Дисциплины (модули) и практики, обеспечивающие формирование универсаль-

ных компетенций, определяемых ФГОС ВО, а также профессиональных компетенций, 
определяемых Университетом, могут включаться в обязательную часть программы ба-
калавриата и (или) в часть, формируемую участниками образовательных отношений. 

Объем обязательной части, без учета объема государственной итоговой аттеста-
ции, составляет не менее 50 процентов общего объема программы бакалавриата. 

Структура и объем программы бакалаврита по блокам установлены учебным 
планом. 

Развернутое содержание программы представлено в учебном плане, календар-
ном учебном графике, рабочих программах дисциплин, программах практик, про-
грамме ГИА. 

Инвалидам и лицам с ОВЗ предоставляется (по их заявлению) возможность обу-
чения по программе бакалавриата, учитывающей особенности их психофизического 
развития, индивидуальных возможностей и при необходимости обеспечивающей 
коррекцию нарушений развития и социальную адаптацию указанных лиц. 

 
Планируемые результаты освоения образовательной программы бака-

лавриата 
В результате освоения программы бакалавриата у выпускника должны быть 

сформированы компетенции, установленные программой бакалавриата. 
Программа бакалавриата должна устанавливать следующие универсальные ком-

петенции: 
 

Наименование катего-
рии (группы) универ-
сальных компетенций 

Код и наименование универсальной компетенции выпуск-
ника 
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Системное и критиче-
ское мышление 

УК-1. Способен осуществлять поиск, критический анализ 
и синтез информации, применять системный подход для 
решения поставленных задач 

Разработка и реализа-
ция проектов 

УК-2. Способен определять круг задач в рамках постав-
ленной цели и выбирать оптимальные способы их реше-
ния, исходя из действующих правовых норм, имеющихся 
ресурсов и ограничений 

Командная работа и 
лидерство 

УК-3. Способен осуществлять социальное взаимодействие 
и реализовывать свою роль в команде 

Коммуникация УК-4. Способен осуществлять деловую коммуникацию в 
устной и письменной формах на государственном языке 
Российской Федерации и иностранном(ых) языке(ах) 

Межкультурное взаи-
модействие 

УК-5. Способен воспринимать межкультурное разнообра-
зие общества в социально-историческом, этическом и фи-
лософском контекстах 

Самоорганизация и 
саморазвитие (в том 
числе здоровьесбере-
жение) 

УК-6. Способен управлять своим временем, выстраивать и 
реализовывать траекторию саморазвития на основе прин-
ципов образования в течение всей жизни 

УК-7. Способен поддерживать должный уровень физиче-
ской подготовленности для обеспечения полноценной со-
циальной и профессиональной деятельности 

Безопасность жизнедея-
тельности 

УК-8. Способен создавать и поддерживать в повседневной жиз-
ни и в профессиональной деятельности безопасные условия 
жизнедеятельности для сохранения природной среды, обеспе-
чения устойчивого развития общества, в том числе при угрозе и 
возникновении чрезвычайных ситуаций и военных конфликтов 

Экономическая культу-
ра, в том числе финансо-
вая грамотность 

УК-9.Способен принимать обоснованные экономические реше-
ния в различных областях жизнедеятельности 

Гражданская позиция УК-10. Способен формировать нетерпимое отношение к прояв-
лениям экстремизма, терроризма, коррупционному поведению и 
противодействовать им в профессиональной деятельности 

 
Программа бакалавриата должна устанавливать следующие общепрофессио-

нальные компетенции: 
ОПК-1. Способен решать типовые задачи профессиональной деятельности на ос-

нове знаний основных законов математических, естественнонаучных и общепрофес-
сиональных дисциплин с применением информационно-коммуникационных техноло-
гий; 

ОПК-2. Способен использовать нормативные правовые акты и оформлять специ-
альную документацию в профессиональной деятельности; 

ОПК-3. Способен создавать и поддерживать безопасные условия выполнения 
производственных процессов; 

ОПК-4. Способен реализовывать современные технологии и обосновывать их 
применение в профессиональной деятельности; 

ОПК-5. Способен к участию в проведении экспериментальных исследований в 
профессиональной деятельности; 

ОПК-6. Способен использовать базовые знания экономики и определять эконо-
мическую эффективность в профессиональной деятельности 
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ОПК-7. Способен понимать принципы работы современных информационных 
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности 

 
Профессиональные компетенции 
Профессиональные компетенции, устанавливаемые программой бакалавриата, 

формируются на основе профессиональных стандартов, соответствующих професси-
ональной деятельности выпускников (при наличии), а также, при необходимости, на 
основе анализа требований к профессиональным компетенциям, предъявляемых к 
выпускникам на рынке труда, обобщения отечественного и зарубежного опыта, про-
ведения консультаций с ведущими работодателями, объединениями работодателей 
отрасли, в которой востребованы выпускники, иных источников. 

ПК-1 Способен организовывать ведение технологического процесса в рамках 
принятой в организации технологии производства продуктов питания животного 
происхождения. 

ПК-2. Способен управлять качеством, безопасностью и прослеживаемостью 
производства продуктов питания животного происхождения на автоматизированных 
технологических линиях 

ПК-3. Способен разрабатывать системы мероприятий по повышению эффек-
тивности технологических процессов производства высококачественных безопасных 
продуктов питания животного происхождения 

Профессиональные компетенции определены на основе профессионального 
стандарта «Специалист по технологии продуктов питания из водных биоресурсов и 
объектов аквакультуры» утвержденный приказом Министерства труда и социальной 
защиты Российской Федерации от 08.10.2020 г.№ 713н., соответствующего професси-
ональной деятельности выпускников 22 Пищевая промышленность, включая произ-
водство напитков и табака (в сферах: глубокой переработки пищевого сырья, произ-
водство биотехнологической продукции для пищевой промышленности). 

ПК-4 Способен управлять технологическими процессами производства, пер-
вичной переработки, хранения продукции животноводства 

Профессиональная компетенция определена на основе профессионального 
стандарта "Специалист по Зоотехнии", утвержденный приказом Министерства труда 
и социальной защиты Российской Федерации от 14.07.2020 г. № 423н. соответствую-
щего профессиональной деятельности выпускников 13 Сельское хозяйство (в сфере 
производства, хранения и переработки продукции растениеводства и животновод-
ства). 

Индикаторы достижения компетенций 
Совокупность запланированных результатов обучения по дисциплинам (моду-

лям) и практикам обеспечивает формирование у выпускника всех компетенций, 
установленных программой бакалавриата. 

В соответствии с требованиями п. 3.7 ФГОС ВО, установлены индикаторы до-
стижения универсальных, общепрофессиональных и профессиональных компетенций. 

Код и наименование 
универсальной компе-
тенции выпускника 

Код и наименование индикатора достижения уни-
версальной компетенции 

Универсальные компетенции 

УК-1. Способен осуществ-
лять поиск, критический 
анализ и синтез инфор-
мации, применять си-
стемный подход для ре-
шения поставленных за-
дач 

УК-1.1. Использует технологии доступа к сетевым ин-
формационным ресурсам 
УК-1.2. Выполняет декомпозицию задачи, анализирует 
полученные результаты и на их основе формулирует кон-
кретные выводы 
УК-1.3. Осуществляет систематизацию, представление и 
обработку информации, полученной из цифровых источ-
ников, используя информационные технологии 
УК-1.4. Выявляет системные связи и отношения между 
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изучаемыми явлениями, процессами и/или объектами на 
основе принятой парадигмы 
УК-1.5. Выявляет диалектические и формально-
логические противоречия в анализируемой информации 
с целью определения её достоверности 
УК-1.6. Формулирует и аргументирует выводы и сужде-
ния, в том числе с применением философского понятий-
ного аппарата 

УК-2. Способен опреде-
лять круг задач в рамках 
поставленной цели и вы-
бирать оптимальные спо-
собы их решения, исходя 
из действующих право-
вых норм, имеющихся ре-

сурсов и ограничений 

УК-2.1. Формулирует совокупность взаимосвязанных за-
дач, обеспечивающих достижение цели с учётом дей-
ствующих правовых норм 
УК-2.2. Оценивает потребность в ресурсах и планирует 
их использование при решении задач в профессиональ-
ной деятельности 
УК-2.3. Оценивает вероятные риски и ограничения в вы-
боре решения поставленных задач 

УК-2.4 Проектирует решение задачи, выбирая оптималь-
ный способ ее решения 

УК-3. Способен осуществ-
лять социальное взаимо-
действие и реализовывать 
свою роль в команде 

УК-3.1. Определяет цели и функции команды, функции и 
роли членов команды, собственную роль в команде 
УК-3.2. Устанавливает контакт в процессе межличност-
ного взаимодействия 
УК-3.3 Выбирает стратегию поведения в команде в зави-
симости от условий 

УК-4. Способен осуществ-
лять деловую коммуника-
цию в устной и письмен-
ной формах на государ-
ственном языке Россий-
ской Федерации и ино-
странном(ых) языке(ах) 

УК-4.1. Ведет деловую переписку и деловой разговор на 
государственном языке Российской Федерации, соблюдая 
этику делового общения 
УК-4.2. Понимает устную речь и ведет диалог общего и 
делового характера на иностранном языке 
УК-4.3. Читает и переводит со словарем информацию на 
иностранном языке на темы повседневного и делового 
общения 

УК-5. Способен воспри-
нимать межкультурное 
разнообразие общества в 
социально-историческом, 
этическом и философском 
контекстах 

УК-5.1. Демонстрирует толерантное восприятие социаль-
ных и культурных различий, уважительное и бережное 
отношению к историческому наследию и культурным 
традициям 
УК-5.2. Использует информацию о культурных особенно-
стях и традициях различных социальных групп, необхо-
димую для взаимодействия с другими людьми 
УК-5.3. Конструктивно взаимодействует с людьми раз-
личных категорий с учетом их социокультурных особен-
ностей в целях успешного выполнения профессиональ-

ных задач и социальной интеграции 
УК-5.4 Сознательно выбирает ценностные ориентиры и 
гражданскую позицию; аргументировано обсуждает про-
блемы мировоззренческого, общественного и личностного 
характера 

УК-6. Способен управлять 
своим временем, выстра-
ивать и реализовывать 
траекторию саморазвития 

УК-6.1. Формулирует цели профессионального развития, 
условия их достижения, определяет требования рынка 
труда к личностным и профессиональным навыкам 
УК-6.2. Осуществляет самооценку, оценку уровня само-
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на основе принципов об-
разования в течение всей 
жизни 

развития в различных сферах жизнедеятельности, опре-
деляет направления саморазвития 
УК-6.3. Составляет план распределения личного времени, 
оценивает его выполнение 

УК-7. Способен поддер-
живать должный уровень 
физической подготовлен-
ности для обеспечения 
полноценной социальной 
и профессиональной дея-
тельности 

УК-7.1. Оценивает уровень развития личных физических 
качеств 
УК-7.2. Выбирает методы и средства физической культу-
ры и спорта для собственного физического развития, 
профилактики профессиональных заболеваний и утомле-
ния на рабочем месте 

УК-8. Способен создавать 
и поддерживать в повсе-
дневной жизни и в про-
фессиональной деятельно-

сти безопасные условия 
жизнедеятельности для 
сохранения природной 
среды, обеспечения 
устойчивого развития об-
щества, в том числе при 
угрозе и возникновении 
чрезвычайных ситуаций и 
военных конфликтов 

УК-8.1. Идентифицирует угрозы (опасности) природного 
и техногенного происхождения для жизнедеятельности 
человека 
УК-8.2. Выбирает методы защиты человека от угроз 

(опасностей) природного и техногенного характера 
УК-8.3. Выбирает правила поведения при возникновении 
чрезвычайной ситуации природного или техногенного 
происхождения 

УК-9. Способен прини-
мать обоснованные эко-
номические решения в 
различных областях жиз-
недеятельности 

УК-9.1. Формулирует базовые принципы функциониро-
вания экономики и экономического развития, цели и 
формы участия государства в экономике 
УК-9.2. Осуществляет анализ информации, необходимой 
для принятия обоснованных экономических решений в 
различных областях жизнедеятельности 
УК-9.3. Применяет методы личного экономического и 
финансового планирования для достижения текущих и 
долгосрочных финансовых целей 

УК-10. Способен форми-
ровать нетерпимое отно-
шение к проявлениям 
экстремизма, терроризма, 
коррупционному поведе-
нию и противодейство-
вать им в профессиональ-
ной деятельности 

УК-10.1. Способен понимать сущность, общественную 
опасность и неблагоприятные последствия проявлений 
экстремизма, терроризма и коррупционного поведения 
УК-10.2. Способен формировать нетерпимое отношение к 
проявлениям экстремизма, терроризма, коррупционному 
поведению 
УК-10.3. Способен противодействовать проявлениям экс-
тремизма, терроризма, коррупционному поведению в 
профессиональной деятельности 

Общепрофессиональные компетенции 

ОПК-1.  
Способен решать типовые 
задачи профессиональной 
деятельности на основе 
знаний основных законов 
математических, есте-
ственнонаучных и обще-

ОПК-1. 1. Использует основные законы математических 
дисциплин для решения типовых задач профессиональ-
ной деятельности 
ОПК-1. 2. Использует основные законы естественнонауч-
ных дисциплин для решения типовых задач профессио-
нальной деятельности 
ОПК-1.3Использует основные законы общепрофессио-
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профессиональных дис-
циплин с применением 
информационно-
коммуникационных тех-
нологий 

нальных дисциплин для решения типовых задач профес-
сиональной деятельности 
ОПК-1.4Использует информационно-коммуникационные 
технологии в профессиональной деятельности 

ОПК-2. Способен исполь-
зовать нормативные пра-
вовые акты и оформлять 
специальную документа-
цию в профессиональной 
деятельности 

ОПК-2. 1. Использует существующие нормативные пра-
вовые документы, регламентирующие различные аспек-
ты профессиональной деятельности в области сельского 
хозяйства 
ОПК-2. 2. Ведет учетно-отчетную документацию по про-
изводству, переработке и хранению продукции 

ОПК-3. Способен созда-
вать и поддерживать без-
опасные условия выпол-

нения производственных 
процессов; 

ОПК-3. 1. Создает безопасные условия труда, выявляет и 
устраняет проблемы, нарушающие безопасность выпол-
нения производственных процессов 
ОПК-3. 2. Обеспечивает проведение профилактические 

мероприятия по предупреждению производственного 
травматизма и профессиональных заболеваний 

ОПК-4. Способен реали-
зовывать современные 
технологии и обосновы-
вать их применение в 
профессиональной дея-
тельности; 

ОПК-4. 1. Обосновывает и реализует современные техно-
логии в области производства сельскохозяйственной про-
дукции 
ОПК-4. 2. Обосновывает и реализует современные техно-
логии в области переработки и хранения сельскохозяй-
ственной продукции 

ОПК-5. Способен к уча-
стию в проведении экспе-
риментальных исследова-
ний в профессиональной 
деятельности 

ОПК-5. 1. Использует классические и современные мето-
ды исследования в области производства, переработки и 
хранения сельскохозяйственной продукции 
ОПК-5. 2. Проводит экспериментальные исследования в 
области производства, переработки и хранения сельско-
хозяйственной продукции 

ОПК-6. Способен исполь-
зовать базовые знания 
экономики и определять 
экономическую эффек-
тивность в профессио-
нальной деятельности 

ОПК-6. 1. Применяет базовые знания экономики в про-
фессиональной деятельности 
ОПК-6. 2. Определяет экономическую эффективность в 
области производства, переработки и хранения сельско-
хозяйственной продукции 

ОПК-7. Способен пони-
мать принципы работы 
современных информаци-
онных технологий и ис-
пользовать их для реше-
ния задач в профессио-

нальной деятельности 

ОПК-7.1. Осуществляет систематизацию, представление 
и обработку информации, полученной из цифровых ис-
точников, используя информационные технологии 
ОПК-7.2. Осуществляет поиск, хранение, обработку и 
анализ информации из различных источников и баз дан-
ных, представляет ее в требуемом формате для решения 

задач профессиональной деятельности 

Профессиональные компетенции 
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ПК-1. Способен организо-
вывать ведение техноло-
гического процесса в 
рамках принятой в орга-
низации технологии про-
изводства продуктов пи-
тания животного проис-
хождения 
 

ПК-1.1. Уметь вести основные технологические процессы 
производства продуктов питания животного происхож-
дения 
ПК-1.2. Знать методы и средства сбора, обработки, хра-
нения, передачи и накопления информации с использо-
ванием базовых системных программных продуктов 
ПК-1.3. Знать технологии производства и организации 
производственных и технологических процессов произ-
водства продуктов питания животного происхождения 
 

ПК-2. Способен управлять 
качеством, безопасностью 
и прослеживаемостью 
производства продуктов 
питания животного про-
исхождения на автомати-
зированных технологиче-
ских линиях 

ПК-2.1. Знать физические, химические,  биотехнологиче-
ские  процессы, происходящие при производстве про-
дуктов питания животного происхождения 
ПК-2.2. Знать методы технохимического и лабораторного 
контроля качества и безопасности сырья, полуфабрика-
тов и готовых продуктов питания животного происхож-

дения 
ПК-2.3. Уметь проводить лабораторные исследования 
безопасности и качества сырья, полуфабрикатов и про-
дуктов питания,  физико-химический анализ, органолеп-
тические исследования, в соответствии с нормативными 
документами 
ПК-2.4. Анализировать свойства сырья и полуфабрика-
тов, влияющие на оптимизацию технологического про-
цесса и качество готовой продукции, ресурсосбережение, 
эффективность и надежность процессов производства 
продуктов питания  

ПК-3. Способен разраба-
тывать системы меропри-
ятий по повышению эф-
фективности технологи-
ческих процессов произ-
водства высококаче-
ственных безопасных 
продуктов питания жи-
вотного происхождения 

ПК-3.1 Проведение расчетов для проектирования пище-
вых производств, технологических линий, цехов, отдель-
ных участков организации с использованием  информа-
ционных технологий 
. ПК-3.2. Знать методы моделирования технологических 
процессов производства продуктов питания животного 
происхождения  

ПК-4Способен управлять 
технологическими про-
цессами производства, 
первичной переработки, 
хранения продукции жи-
вотноводства 

ПК-4.1 Определяет набор, последовательность и пара-
метры технологических операций по стрижке, класси-
ровке, упаковке и маркировке шерсти 
ПК-4.2. Определяет предельный и возможный уровни 
продуктивности сельскохозяйственных животных с ис-
пользованием различных методов прогнозирования 
ПК-4.3 Определяет методы и условия хранения различ-

ных видов продукции животноводства, обеспечивающих 
ее сохранность 
ПК-4.4. Определяет набор, последовательность и пара-
метры технологических операций по убою сельскохозяй-
ственных животных, разделке туш, снятию и обработке 
шкур 

 
Требования к условиям реализации программы бакалавриата 

Требования к условиям реализации программы бакалавриата включают в себя 
общесистемные требования, требования к материально-техническому и учебно-
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методическому обеспечению, требования к кадровым и финансовым условиям реали-
зации программы бакалавриата, а также требования к применяемым механизмам 
оценки качества образовательной деятельности и подготовки обучающихся по про-
грамме бакалавриата. 

Общесистемные требования к реализации программы бакалавриата 
Организация должна располагать на праве собственности или ином законном 

основании материально-техническим обеспечением образовательной деятельности 
(помещениями и оборудованием) для реализации программы бакалавриата по Блоку 1 
"Дисциплины (модули)" и Блоку 3 "Государственная итоговая аттестация" в соответ-
ствии с учебным планом. 

Каждый обучающийся в течение всего периода обучения должен быть обеспечен 
индивидуальным неограниченным доступом к электронной информационно-
образовательной среде Организации из любой точки, в которой имеется доступ к ин-
формационно-телекоммуникационной сети "Интернет" (далее - сеть "Интернет"), как 
на территории Организации, так и вне ее. Условия для функционирования электрон-
ной информационно-образовательной среды могут быть созданы с использованием 
ресурсов иных организаций. 

Электронная информационно-образовательная среда Организации должна обес-
печивать: 

доступ к учебным планам, рабочим программам дисциплин (модулей), практик, 
электронным учебным изданиям и электронным образовательным ресурсам, указан-
ным в рабочих программах дисциплин (модулей), практик; 

формирование электронного портфолио обучающегося, в том числе сохранение 
его работ и оценок за эти работы. 

В случае реализации программы бакалавриата с применением электронного обу-
чения, дистанционных образовательных технологий электронная информационно-
образовательная среда Организации должна дополнительно обеспечивать: 

фиксацию хода образовательного процесса, результатов промежуточной аттеста-
ции и результатов освоения программы бакалавриата; 

проведение учебных занятий, процедур оценки результатов обучения, реализа-
ция которых предусмотрена с применением электронного обучения, дистанционных 
образовательных технологий; 

взаимодействие между участниками образовательного процесса, в том числе 
синхронное и (или) асинхронное взаимодействия посредством сети "Интернет". 

Функционирование электронной информационно-образовательной среды обес-
печивается соответствующими средствами информационно-коммуникационных тех-
нологий и квалификацией работников, ее использующих и поддерживающих. Функ-
ционирование электронной информационно-образовательной среды должно соответ-
ствовать законодательству Российской Федерации 

Требования к материально-техническому и учебно-методическому обес-
печению программы бакалавриата. 

Помещения должны представлять собой учебные аудитории для проведения 
учебных занятий, предусмотренных программой бакалавриата, оснащенные оборудо-
ванием и техническими средствами обучения, состав которых определяется в рабочих 
программах дисциплин (модулей). 

Помещения для самостоятельной работы обучающихся должны быть оснащены 
компьютерной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспече-
нием доступа в электронную информационно-образовательную среду Организации. 

Допускается замена оборудования его виртуальными аналогами. 
Организация должна быть обеспечена необходимым комплектом лицензионного 

и свободно распространяемого программного обеспечения, в том числе отечественно-
го производства (состав определяется в рабочих программах дисциплин (модулей) и 
подлежит обновлению при необходимости). 

При использовании в образовательном процессе печатных изданий библиотеч-
ный фонд должен быть укомплектован печатными изданиями из расчета не менее 
0,25 экземпляра каждого из изданий, указанных в рабочих программах дисциплин 
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(модулей), практик, на одного обучающегося из числа лиц, одновременно осваиваю-
щих соответствующую дисциплину (модуль), проходящих соответствующую практику. 

Обучающимся должен быть обеспечен доступ (удаленный доступ), в том числе в 
случае применения электронного обучения, дистанционных образовательных техноло-
гий, к современным профессиональным базам данных и информационным справоч-
ным системам, состав которых определяется в рабочих программах дисциплин (моду-
лей) и подлежит обновлению (при необходимости). 

Обучающиеся из числа инвалидов и лиц с ОВЗ должны быть обеспечены печат-
ными и (или) электронными образовательными ресурсами в формах, адаптированных 
к ограничениям их здоровья. 

Требования к кадровым условиям реализации программы бакалавриата 
Реализация программы бакалавриата обеспечивается педагогическими работни-

ками Организации, а также лицами, привлекаемыми Организацией к реализации 
программы бакалавриата на иных условиях. 

Квалификация педагогических работников Организации должна отвечать ква-
лификационным требованиям, указанным в квалификационных справочниках и 
(или) профессиональных стандартах (при наличии). 

Не менее 60 процентов численности педагогических работников Организации, 
участвующих в реализации программы бакалавриата, и лиц, привлекаемых Органи-
зацией к реализации программы бакалавриата на иных условиях (исходя из количе-
ства замещаемых ставок, приведенного к целочисленным значениям), должны вести 
научную, учебно-методическую и (или) практическую работу, соответствующую про-
филю преподаваемой дисциплины (модуля). 

Не менее 5 процентов численности педагогических работников Организации, 
участвующих в реализации программы бакалавриата, и лиц, привлекаемых Органи-
зацией к реализации программы бакалавриата на иных количества замещаемых ста-
вок, приведенного к целочисленным значениям), должны являться руководителями и 
(или) работниками иных организаций, осуществляющими трудовую деятельность в 
профессиональной сфере, соответствующей профессиональной деятельности, к кото-
рой готовятся выпускники (иметь стаж работы в данной профессиональной сфере не 
менее 3 лет). 

Не менее 60 процентов численности педагогических работников Организации и 
лиц, привлекаемых к образовательной деятельности Организации на иных условиях 
(исходя из количества замещаемых ставок, приведенного к целочисленным значени-
ям), должны иметь ученую степень (в том числе ученую степень, полученную в ино-
странном государстве и признаваемую в Российской Федерации) и (или) ученое зва-
ние (в том числе ученое звание, полученное в иностранном государстве и признавае-
мое в Российской Федерации). 

 
Требования к финансовым условиям реализации программы бакалавриа-

та 
Финансовое обеспечение реализации программы бакалавриата должно осу-

ществляться в объеме не ниже значений базовых нормативов затрат на оказание гос-
ударственных услуг по реализации образовательных программ высшего образования - 
программ бакалавриата и значений корректирующих коэффициентов к базовым 
нормативам затрат, определяемых Министерством образования и науки Российской 
Федерации 

Требования к применяемым механизмам оценки качества образователь-
ной деятельности и подготовки обучающихся по программе бакалавриата 

Качество образовательной деятельности и подготовки обучающихся по програм-
ме бакалавриата определяется в рамках системы внутренней оценки, а также систе-
мы внешней оценки, в которой Организация принимает участие на добровольной ос-
нове. 

В целях совершенствования программы бакалавриата Организация при прове-
дении регулярной внутренней оценки качества образовательной деятельности и под-
готовки обучающихся по программе бакалавриата привлекает работодателей и (или) 
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их объединения, иных юридических и (или) физических лиц, включая педагогических 
работников Организации. 

В рамках внутренней системы оценки качества образовательной деятельности по 
программе бакалавриата обучающимся предоставляется возможность оценивания 
условий, содержания, организации и качества образовательного процесса в целом и 
отдельных дисциплин (модулей) и практик. 

Внешняя оценка качества образовательной деятельности по программе бака-
лавриата в рамках процедуры государственной аккредитации осуществляется с це-
лью подтверждения соответствия образовательной деятельности по программе бака-
лавриата требованиям ФГОС ВО. 

Внешняя оценка качества образовательной деятельности и подготовки обучаю-
щихся по программе бакалавриата может осуществляться в рамках профессионально-
общественной аккредитации, проводимой работодателями, их объединениями, а так-
же уполномоченными ими организациями, в том числе иностранными организация-
ми, либо авторизованными национальными профессионально-общественными орга-
низациями, входящими в международные структуры, с целью признания качества и 
уровня подготовки выпускников, отвечающими требованиям профессиональных 

стандартов (при наличии), требованиям рынка труда к специалистам соответствую-
щего профиля. 
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