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1. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ, 

СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

 

1.1 Планируемый процесс обучения по дисциплине, направлен на формирование сле-

дующих компетенций: 

Общепрофессиональные компетенции (ОПК): 

Способен использовать данные о биологическом статусе и нормативные общеклинические 

показатели для обеспечения: - ветеринарно-санитарного благополучия животных и биологи-

ческой безопасности продукции; - улучшения продуктивных качеств и санитарно-

гигиенических показателей содержания животных (ОПК-1) 

Индикаторы достижения компетенции: 

 Использует данные о биологическом статусе и нормативные общеклинические показатели 

для обеспечения биологической безопасности продукции (ОПК-1.2). 

1.2. Планируемые результаты обучения по дисциплине, характеризующие этапы фор-

мирования компетенций, соотнесенные с планируемыми результатами освоения образова-

тельной программы магистратуры по направлению подготовки 36.04.01 Ветеринарно-

санитарная экспертиза, направленность Ветеринарная санитария представлены в таблице: 

 

Код ком-

петенции 

Содержание  

компетенции 

Планируемые результаты обучения 

Код и наимено-

вание индикато-

ра достижения 

компетенции 

Формируемые знания, умения и 

навыки 

1 2 3 4 

ОПК- 1 Способен использо-

вать данные о биоло-

гическом статусе и 

нормативные об-

щеклинические пока-

затели для обеспече-

ния: - ветеринарно-

санитарного благо-

получия животных и 

биологической без-

опасности продук-

ции; - улучшения 

продуктивных ка-

честв и санитарно-

гигиенических пока-

зателей содержания 

животных 

ОПК-1.2 Исполь-

зует данные о 

биологическом 

статусе и норма-

тивные общекли-

нические показа-

тели для обеспе-

чения биологиче-

ской безопасно-

сти продукции 

Знание: данных о биологическом 

статусе и нормативных общекли-

нических показателях для обеспе-

чения биологической безопасности 

продукции. 

Умение: использовать данные о 

биологическом статусе и норма-

тивных общеклинических показа-

телях для обеспечения биологиче-

ской безопасности продукции. 

Навык / опыт деятельности: ис-

пользования данных о биологиче-

ском статусе и нормативных об-

щеклинических показателях для 

обеспечения биологической без-

опасности продукции 
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2. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ В ЗАЧЕТНЫХ ЕДИНИЦАХ С УКАЗАНИЕМ  

КОЛИЧЕСТВА АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСОВ, ВЫДЕЛЕННЫХ НА КОНТАКТНУЮ 

РАБОТУ ОБУЧАЮЩИХСЯ С ПРЕПОДАВАТЕЛЕМ И НА САМОСТОЯТЕЛЬНУЮ 

РАБОТУ ОБУЧАЮЩИХСЯ 
 

се-

местр 

Трудоем-

кость 

З.Е. / час. 

Контактная работа с преподавате-

лем 

Самостоятель-

ная работа, час. 

Форма проме-

жуточной атте-

стации 

(экз./зачет с 

оценк./зачет) 

Лек-

ций, 

час. 

Практич. 

занятий, 

час. 

Контактная ра-

бота на проме-

жуточную атте-

стацию, час. 

заочная форма обучения 2022 год набора 

3 3/108 - 12 0,2 95,8 зачет 

очная форма обучения 2023 год набора 

2 3/108 - 28 0,2 79,8 зачет 

заочная форма обучения 2023 год набора 

3 3/108 - 12 0,2 95,8 зачет 

очная форма обучения 2024 год набора 

2 3/108 - 28 0,2 79,8 зачет 

заочная форма обучения 2024 год набора 

3 3/108 - 12 0,2 95,8 зачет 

 

3. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ, СТРУКТУРИРОВАННОЕ ПО ТЕМАМ  

(РАЗДЕЛАМ) С УКАЗАНИЕМ ОТВЕДЕННОГО НА НИХ КОЛИЧЕСТВА  

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСОВ И ВИДОВ УЧЕБНЫХ ЗАНЯТИЙ 

3.1 Структура дисциплины состоит из разделов (тем): 
 

Дисциплина «Пищевая токсикология» 
Раздел 1. Класси-
фикация токсиче-
ских веществ, за-
грязняющих про-
дукты питания и 
продовольственное 
сырье. Основные 
параметры токси-
кометрии чужерод-
ных веществ. Ос-
новные пути конта-
минации 

Раздел 2. Качество продук-
тов животноводства и обес-
печение его контроля. Ги-
гиеническое регламентиро-
вание ксенобиотиков хими-
ческого и биологического 
происхождения в продо-
вольственном сырье. Ос-
новные пути загрязнения 
продуктов питания и про-
довольственного сырья 

Раздел 3. Микоток-
сины в пищевых 
продуктах. Профи-
лактика алиментар-
ных миктокосико-
зов. Санитарно-
микологический 
анализ пищевых 
продуктов, как часть 
системы мер профи-
лактики микотокси-
козов 

Раздел 4. Токсиколо-
го-гигиеническая ха-
рактеристика хими-
ческих элементов. 
Использование со-
единений тяжелых 
металлов в ветери-
нарной медицине. 
Возможные пути 
контаминации пище-
вых продуктов 

Раздел 5. Загрязне-
ние пищевых про-
дуктов химиотера-
певтическими веще-
ствами. Классифи-
кация химиотера-
певтических 
средств, используе-
мых в ветеринарной 
медицине. Возмож-
ные пути контами-
нации пищевых 
продуктов 

Раздел 6. Гормональные 
препараты, используемые в 
животноводстве и ветери-
нарии. Классификация. 
Возможные пути контами-
нации пищевых продуктов. 
Медико-биологические 
требования к содержанию 
ГП в продовольственном 
сырье и пищевых продук-
тах 

Раздел 7. Загрязне-
ние пищевых про-
дуктов веществами 
и соединениями, 
применяемыми в 
растениеводстве и 
животноводстве. 
Пестициды и инсек-
тоакарициды. Ток-
сикогигиеническая 
характеристика. 
Возможные пути 
контаминации 

Раздел 8. Загрязнение 
пищевых продуктов 
нитратами, нитрита-
ми, нитрозаминами. 
Загрязнения диокси-
нами и полицикличе-
скими ароматически-
ми углеводородами 
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3.2 Содержание занятий лекционного типа по дисциплине не предусмотрено учебным 

планом не предусмотрено. 

3.3 Содержание практических занятий по дисциплине, в том числе элементов практиче-

ской подготовки, структурированное по разделам с указанием отведенного на них количе-

ства академических часов и видов занятий: 

№ 
Наименование раздела 

(темы) дисциплины 

№ и название семинаров / прак-

тических занятий / лаборатор-

ных работ / коллоквиумов  

Элементы практической подго-

товки. 

Вид  

текущего 

контроля 

Кол-во часов / форма 

обучения 

за
о
ч

н
о
 

о
ч

н
о
 

за
о
ч

н
о
 

о
ч

н
о
 

за
о
ч

н
о
 

2022 2023 2024 

1 

Раздел 1. Классифика-

ция токсических ве-

ществ, загрязняющих 

продукты питания и 

продовольственное сы-

рье. Основные парамет-

ры токсикометрии чуже-

родных веществ 

Практическое занятие №1.  

Обеспечение контроля каче-

ства продуктов животновод-

ства. Основные методы анали-

за, используемые для этого. 

Применение методов биоте-

стирования для оценки без-

опасности объектов ветери-

нарно-санитарного и экологи-

ческого контроля 

Устный 

опрос / Кон-

трольная 

работа 

2 2 2 2 2 

2 

Раздел 2. Качество про-

дуктов животноводства и 

обеспечение его кон-

троля. Гигиеническое 

регламентирование ксе-

нобиотиков химического 

и биологического проис-

хождения в продоволь-

ственном сырье. Основ-

ные пути загрязнения 

продуктов питания и 

продовольственного сы-

рья 

Практическое занятие №2.  

Изучение нормативной доку-

ментации, регламентирующей 

токсикологическую безопас-

ность продуктов животновод-

ства. Изучение системы управ-

ления безопасностью пищевых 

продуктов (токсикологической 

в т.ч.) НАССР - анализ рисков 

и критические точки контроля. 

Элементы практической 

подготовки: отработка при-

емов работы с нормативны-

ми правовыми актами. 

Устный 

опрос / Кон-

трольная 

работа 

2 4 2 4 2 

3 

Раздел 3. Микотоксины 

в пищевых продуктах. 

Профилактика алимен-

тарных миктокосикозов. 

Санитарно-

микологический анализ 

пищевых продуктов, как 

часть системы мер про-

филактики микотоксико-

зов 

Практическое занятие №3.  

Изучение методов идентифи-

кации и определения содержа-

ния микотоксинов в пищевых 

продуктах. Обнаружение аор-

латоксинов в пищевых про-

дуктах методом тонкослойной 

хроматографии. Обнаружение, 

идентификация и определение 

зеараленона в пищевых про-

дуктах 

Устный 

опрос / Кон-

трольная 

работа 

2 4 2 4 2 
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№ 
Наименование раздела 

(темы) дисциплины 

№ и название семинаров / прак-

тических занятий / лаборатор-

ных работ / коллоквиумов  

Элементы практической подго-

товки. 

Вид  

текущего 

контроля 

Кол-во часов / форма 

обучения 

за
о
ч

н
о
 

о
ч

н
о
 

за
о
ч

н
о
 

о
ч

н
о
 

за
о
ч

н
о
 

2022 2023 2024 

4 

Раздел 4. Токсиколого-

гигиеническая характе-

ристика химических 

элементов. Использова-

ние соединений тяжелых 

металлов в ветеринарной 

медицине. Возможные 

пути контаминации пи-

щевых продуктов 

Практическое занятие №4.  

Изучение методов определе-

ния соединений тяжелых ме-

таллов в пищевых продуктах и 

продовольственном сырье (Cu, 

Pb, Fe, Cd). Изучение методов 

экспрессного обнаружения 

органических и неорганиче-

ских соединений ртути в пи-

щевых продуктах 

Устный 

опрос / Кон-

трольная 

работа 

2 2 2 2 2 

5 

Раздел 5. Загрязнение 

пищевых продуктов хи-

миотерапевтическими 

веществами. Классифи-

кация химиотерапевти-

ческих средств, исполь-

зуемых в ветеринарной 

медицине. Возможные 

пути контаминации пи-

щевых продуктов 

Практическое занятие №5.  

Изучение экспресс-метода 

определения антибиотиков в 

пищевых продуктах (препара-

ты группы пенициллина, тет-

рациклинового ряда, бацитра-

цин. Элементы практической 

подготовки: отработка тех-

ники экспресс-метода опреде-

ления антибиотиков в пище-

вых продуктах. 

Устный 

опрос / Кон-

трольная 

работа 

1 4 1 4 1 

26 

Раздел 6. Гормональные 

препараты, используемые 

в животноводстве и вете-

ринарии. Классификация. 

Возможные пути конта-

минации пищевых про-

дуктов. Медико-

биологические требова-

ния к содержанию ГП в 

продовольственном сы-

рье и пищевых продуктах 

Практическое занятие №6.  

Определение химическим ме-

тодом остаточных количеств 

диэтилстильбэстрола и эстра-

диола-17 в продуктах живот-

новодства 

Устный 

опрос / Кон-

трольная 

работа 

1 4 1 4 1 

7 

Раздел 7. Загрязнение 

пищевых продуктов ве-

ществами и соединения-

ми, применяемыми в 

растениеводстве и жи-

вотноводстве. Пестици-

ды и инсектоакарициды. 

Токсикогигиеническая 

характеристика. Воз-

можные пути контами-

нации 

Практическое занятие №7.  

Изучение способов количе-

ственного и качественного 

обнаружения фосфороргани-

ческих пестицидов в воде, 

кормах и продовольственном 

сырье. Изучение методов 

определения хлорорганиче-

ских пестицидов в продуктах 

пита Изучение методов опре-

деления карбаматных пести-

цидов в кормах и тканях жи-

вотного происхождения, кор-

мах и внешней среде 

Устный 

опрос / Кон-

трольная 

работа 

1 4 1 4 1 
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№ 
Наименование раздела 

(темы) дисциплины 

№ и название семинаров / прак-

тических занятий / лаборатор-

ных работ / коллоквиумов  

Элементы практической подго-

товки. 

Вид  

текущего 

контроля 

Кол-во часов / форма 

обучения 

за
о
ч

н
о
 

о
ч

н
о
 

за
о
ч

н
о
 

о
ч

н
о
 

за
о
ч

н
о
 

2022 2023 2024 

8 

Раздел 8. Загрязнение 

пищевых продуктов нит-

ратами, нитритами, нит-

розаминами. Загрязнения 

диоксинами и полицик-

лическими ароматиче-

скими углеводородами 

Практическое занятие №8.  

Определение нитратов и нит-

ритов в продовольственном 

сырье и пищевых продуктах. 

Определение летучих N-

нитрозаминов в продоволь-

ственном сырье и пищевых 

продуктах. 

Элементы практической под-

готовки: отработка техники 

определение уровня нитратов 

в продовольственном сырье и 

пищевых продуктах 

Устный 

опрос / Кон-

трольная 

работа 

1 4 1 4 1 

Итого  12 28 12 28 12 

*Элементы практической подготовки могут быть реализованы в профильных организациях 

в том числе в УНПК Учхоз Донское. 

 

3.4 Содержание самостоятельной работы обучающихся по дисциплине, структуриро-

ванное по разделам с указанием отведенного на них количества академических часов и видов 

самостоятельной работы: 

 

№ 
Наименование раздела  

(темы) дисциплины 

Вид самостоятель-

ной работы 

Кол-во часов / форма обу-

чения 

за
о
ч

н
о
 

о
ч

н
о

 

за
о
ч

н
о
 

о
ч

н
о

 

за
о
ч

н
о
 

2022 2023 2024 

1 

Раздел 1. Классификация токсиче-

ских веществ, загрязняющих про-

дукты питания и продовольственное 

сырье. Основные параметры токси-

кометрии чужеродных веществ 

Подготовка к прак-

тическим занятиям, 

текущему контролю 

и промежуточной 

аттестации 

10 10 10 10 10 

2 

Раздел 2. Качество продуктов жи-

вотноводства и обеспечение его 

контроля. Гигиеническое регла-

ментирование ксенобиотиков хи-

мического и биологического про-

исхождения в продовольственном 

сырье. Основные пути загрязнения 

продуктов питания и продоволь-

ственного сырья 

Подготовка к прак-

тическим занятиям, 

текущему контролю 

и промежуточной 

аттестации 10 10 10 10 10 
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№ 
Наименование раздела  

(темы) дисциплины 

Вид самостоятель-

ной работы 

Кол-во часов / форма обу-

чения 

за
о
ч

н
о
 

о
ч

н
о

 

за
о
ч

н
о
 

о
ч

н
о

 

за
о
ч

н
о
 

2022 2023 2024 

3 

Раздел 3. Микотоксины в пищевых 

продуктах. Профилактика алимен-

тарных миктокосикозов. Санитарно-

микологический анализ пищевых 

продуктов, как часть системы мер 

профилактики микотоксикозов 

Подготовка к прак-

тическим занятиям, 

текущему контролю 

и промежуточной 

аттестации 

10 10 10 10 10 

4 

Раздел 4. Токсиколого-

гигиеническая характеристика хи-

мических элементов. Использование 

соединений тяжелых металлов в ве-

теринарной медицине. Возможные 

пути контаминации пищевых про-

дуктов 

Подготовка к прак-

тическим занятиям, 

текущему контролю 

и промежуточной 

аттестации 

10 10 10 10 10 

5 

Раздел 5. Загрязнение пищевых про-

дуктов химиотерапевтическими ве-

ществами. Классификация химиоте-

рапевтических средств, используе-

мых в ветеринарной медицине. Воз-

можные пути контаминации пище-

вых продуктов 

Подготовка к прак-

тическим занятиям, 

текущему контролю 

и промежуточной 

аттестации 

10 10 10 10 10 

6 

Раздел 6. Гормональные препараты, 

используемые в животноводстве и 

ветеринарии. Классификация. Воз-

можные пути контаминации пище-

вых продуктов. Медико-

биологические требования к содер-

жанию ГП в продовольственном сы-

рье и пищевых продуктах 

Подготовка к прак-

тическим занятиям, 

текущему контролю 

и промежуточной 

аттестации 
10 10 10 10 10 

7 

Раздел 7. Загрязнение пищевых 

продуктов веществами и соедине-

ниями, применяемыми в растение-

водстве и животноводстве. Пести-

циды и инсектоакарициды. Токси-

когигиеническая характеристика. 

Возможные пути контаминации 

Подготовка к прак-

тическим занятиям, 

текущему контролю 

и промежуточной 

аттестации 

10 10 10 10 10 

8 

Раздел 8. Загрязнение пищевых 

продуктов нитратами, нитритами, 

нитрозаминами. Загрязнения диок-

синами и полициклическими аро-

матическими углеводородам 

Подготовка к прак-

тическим занятиям, 

текущему контролю 

и промежуточной 

аттестации 

25,8 9,8 25,8 9,8 25,8 

Контактные часы на промежуточную аттестацию 0,2 0,2 0,2 0,2 0,2 

Итого 96 80 96 80 96 
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4. ПЕРЕЧЕНЬ УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ ДЛЯ  

САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ 

Самостоятельная работа обучающихся по дисциплине обеспечивается: 

№ раздела дисциплины.  

Вид самостоятельной  

работы 

Наименование  

учебно-методических  

материалов 

Количество в 

библиотеке / 

ссылка на ЭБС 

Раздел 1 Классификация ток-

сических веществ, загрязня-

ющих продукты питания и 

продовольственное сырье. 

Основные параметры токси-

кометрии чужеродных ве-

ществ 

Королев, Б. А. Практикум по токсикологии : 

учебник для вузов / Б. А. Королев, Л. Н. Ско-

сырских, Е. Л. Либерман. — 3-е изд., стер. — 

Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 384 с. — 

ISBN 978-5-507-44677-3. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/238529    

https://e.lanbook.co

m/book/238529 

Фокина, А. И. Химические основы токсиколо-

гии (лабораторный практикум) : учебно-

методическое пособие / А. И. Фокина. — Ки-

ров : ВятГУ, 2018. — 81 с. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/134613    

https://e.lanbook.co

m/book/134613 

Раздел 2 Качество продук-

тов животноводства и обес-

печение его контроля. Гиги-

еническое регламентирова-

ние ксенобиотиков химиче-

ского и биологического 

происхождения в продо-

вольственном сырье. Ос-

новные пути загрязнения 

продуктов питания и продо-

вольственного сырья 

Королев, Б. А. Практикум по токсикологии : 

учебник для вузов / Б. А. Королев, Л. Н. Ско-

сырских, Е. Л. Либерман. — 3-е изд., стер. — 

Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 384 с. — 

ISBN 978-5-507-44677-3. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/238529    

https://e.lanbook.co

m/book/238529 

Фокина, А. И. Химические основы токсиколо-

гии (лабораторный практикум) : учебно-

методическое пособие / А. И. Фокина. — Ки-

ров : ВятГУ, 2018. — 81 с. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/134613    

https://e.lanbook.co

m/book/134613 

Раздел 3 Микотоксины в пи-

щевых продуктах. Профилак-

тика алиментарных миктоко-

сикозов. Санитарно-

микологический анализ пи-

щевых продуктов, как часть 

системы мер профилактики 

микотоксикозов 

Королев, Б. А. Практикум по токсикологии : 

учебник для вузов / Б. А. Королев, Л. Н. Ско-

сырских, Е. Л. Либерман. — 3-е изд., стер. — 

Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 384 с. — 

ISBN 978-5-507-44677-3. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/238529    

https://e.lanbook.co

m/book/238529 

Фокина, А. И. Химические основы токсиколо-

гии (лабораторный практикум) : учебно-

методическое пособие / А. И. Фокина. — Ки-

ров : ВятГУ, 2018. — 81 с. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/134613    

https://e.lanbook.co

m/book/134613 

https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/134613
https://e.lanbook.com/book/134613
https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/134613
https://e.lanbook.com/book/134613
https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/134613
https://e.lanbook.com/book/134613
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№ раздела дисциплины.  

Вид самостоятельной  

работы 

Наименование  

учебно-методических  

материалов 

Количество в 

библиотеке / 

ссылка на ЭБС 

Раздел 4 Токсиколого-

гигиеническая характеристи-

ка химических элементов. 

Использование соединений 

тяжелых металлов в ветери-

нарной медицине. Возмож-

ные пути контаминации пи-

щевых продуктов 

Королев, Б. А. Практикум по токсикологии : 

учебник для вузов / Б. А. Королев, Л. Н. Ско-

сырских, Е. Л. Либерман. — 3-е изд., стер. — 

Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 384 с. — 

ISBN 978-5-507-44677-3. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/238529    

https://e.lanbook.co

m/book/238529 

Раздел 5 Загрязнение пище-

вых продуктов химиотера-

певтическими веществами. 

Классификация химиотера-

певтических средств, ис-

пользуемых в ветеринарной 

медицине. Возможные пути 

контаминации пищевых 

продуктов 

Королев, Б. А. Практикум по токсикологии : 

учебник для вузов / Б. А. Королев, Л. Н. Ско-

сырских, Е. Л. Либерман. — 3-е изд., стер. — 

Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 384 с. — 

ISBN 978-5-507-44677-3. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/238529    

https://e.lanbook.co

m/book/238529 

Фокина, А. И. Химические основы токсиколо-

гии (лабораторный практикум) : учебно-

методическое пособие / А. И. Фокина. — Ки-

ров : ВятГУ, 2018. — 81 с. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/134613    

https://e.lanbook.co

m/book/134613 

Раздел 6 Гормональные пре-

параты, используемые в жи-

вотноводстве и ветеринарии. 

Классификация. Возможные 

пути контаминации пищевых 

продуктов. Медико-

биологические требования к 

содержанию ГП в продоволь-

ственном сырье и пищевых 

продуктах 

Королев, Б. А. Практикум по токсикологии : 

учебник для вузов / Б. А. Королев, Л. Н. Ско-

сырских, Е. Л. Либерман. — 3-е изд., стер. — 

Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 384 с. — 

ISBN 978-5-507-44677-3. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/238529    

https://e.lanbook.co

m/book/238529 

Фокина, А. И. Химические основы токсиколо-

гии (лабораторный практикум) : учебно-

методическое пособие / А. И. Фокина. — Ки-

ров : ВятГУ, 2018. — 81 с. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/134613    

https://e.lanbook.co

m/book/134613 

Раздел 7 Загрязнение пище-

вых продуктов веществами 

и соединениями, применяе-

мыми в растениеводстве и 

животноводстве. Пестициды 

и инсектоакарициды. Ток-

сикогигиеническая характе-

ристика. Возможные пути 

контаминации 

Королев, Б. А. Практикум по токсикологии : 

учебник для вузов / Б. А. Королев, Л. Н. Ско-

сырских, Е. Л. Либерман. — 3-е изд., стер. — 

Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 384 с. — 

ISBN 978-5-507-44677-3. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/238529    

https://e.lanbook.co

m/book/238529 

Фокина, А. И. Химические основы токсиколо-

гии (лабораторный практикум) : учебно-

методическое пособие / А. И. Фокина. — Ки-

ров : ВятГУ, 2018. — 81 с. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/134613    

https://e.lanbook.co

m/book/134613 

https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/134613
https://e.lanbook.com/book/134613
https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/134613
https://e.lanbook.com/book/134613
https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/134613
https://e.lanbook.com/book/134613
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№ раздела дисциплины.  

Вид самостоятельной  

работы 

Наименование  

учебно-методических  

материалов 

Количество в 

библиотеке / 

ссылка на ЭБС 

Раздел 8 Загрязнение пище-

вых продуктов нитратами, 

нитритами, нитрозаминами. 

Загрязнения диоксинами и 

полициклическими арома-

тическими углеводородам 

Королев, Б. А. Практикум по токсикологии : 

учебник для вузов / Б. А. Королев, Л. Н. Ско-

сырских, Е. Л. Либерман. — 3-е изд., стер. — 

Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 384 с. — 

ISBN 978-5-507-44677-3. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/238529    

https://e.lanbook.co

m/book/238529 

Фокина, А. И. Химические основы токсиколо-

гии (лабораторный практикум) : учебно-

методическое пособие / А. И. Фокина. — Ки-

ров : ВятГУ, 2018. — 81 с. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/134613    

https://e.lanbook.co

m/book/134613 

 

https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/134613
https://e.lanbook.com/book/134613
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5. ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ 

АТТЕСТАЦИИ 

5.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе 

освоения образовательной программы 

 

Код компе-

тенции / 

Индикатор 

достиже-

ния компе-

тенции 

Содержание 

компетенции 

(или ее части) 

Наименова-

ние индика-

тора достиже-

ния компе-

тенции 

В результате изучения учебной дисциплины 

обучающиеся должны: 

I этап 

Знать 

II этап 

Уметь 

III этап 

Навык и (или) 

опыт дея-

тельности 

(ОПК-1/ 

ОПК-1.2) 

Способен ис-

пользовать 

данные о био-

логическом 

статусе и нор-

мативные об-

щеклиниче-

ские показате-

ли для обеспе-

чения: - вете-

ринарно-

санитарного 

благополучия 

животных и 

биологической 

безопасности 

продукции; - 

улучшения 

продуктивных 

качеств и сани-

тарно-

гигиенических 

показателей 

содержания 

животных 

Использует 

данные о био-

логическом 

статусе и нор-

мативные об-

щеклиниче-

ские показате-

ли для обеспе-

чения биоло-

гической без-

опасности 

продукции 

данные о био-

логическом 

статусе и нор-

мативных об-

щеклиниче-

ских показате-

лях для обес-

печения биоло-

гической без-

опасности 

продукции 

использовать 

данные о био-

логическом 

статусе и нор-

мативных об-

щеклиниче-

ских показате-

лях для обес-

печения биоло-

гической без-

опасности 

продукции 

использования 

данных о био-

логическом 

статусе и нор-

мативных об-

щеклиниче-

ских показате-

лях для обес-

печения биоло-

гической без-

опасности 

продукции. 
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5.2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах 

их формирования, описание шкал оценивания 
 

5.2.1. Описание шкалы оценивания сформированности компетенций 

Компетенции на различных этапах их формирования оцениваются шкалой: «зачтено», 

«не зачтено» в форме зачета. 
 

5.2.2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных 

этапах их формирования 
 

Результат обу-
чения по дисци-

плине 

Критерии и показатели оценивания результатов обучения 

«не зачтено» «зачтено» 

I этап.  
Знать данные о 
биологическом 
статусе и 
нормативных 
общеклинически
х показателях 
для обеспечения 
биологической 
безопасности 
продукции 
(ОПК-1/ОПК-1.2) 

Фрагментарные 
знания данных о 
биологическом 
статусе и 
нормативных 
общеклинически
х показателях для 
обеспечения 
биологической 
безопасности 
продукции/ 
Отсутствие 
знаний 

Неполные зна-
ния данных о 
биологическом 
статусе и норма-
тивных общекли-
нических показа-
телях для обеспе-
чения биологиче-
ской безопасно-
сти продукции 

Сформирован-
ные, но содержа-
щие отдельные 
пробелы знания 
данных о биологи-
ческом статусе и 
нормативных об-
щеклинических 
показателях для 
обеспечения био-
логической без-
опасности продук-
ции 

Сформирован-
ные и система-
тические знания 
данных о биоло-
гическом статусе 
и нормативных 
общеклинических 
показателях для 
обеспечения био-
логической без-
опасности про-
дукции 

II этап. 
Уметь 
использовать 
данные о 
биологическом 
статусе и 
нормативных 
общеклинически
х показателях 
для обеспечения 
биологической 
безопасности 
продукции 
(ОПК-1/ОПК-1.2) 

Фрагментарные 
умения исполь-
зовать данные о 
биологическом 
статусе и норма-
тивных об-
щеклинических 
показателях для 
обеспечения био-
логической без-
опасности про-
дукции/ 
 Отсутствие 
умений 

В целом успеш-
ные, но несисте-
матические уме-
ния использовать 
данные о биоло-
гическом статусе 
и нормативных 
общеклинических 
показателях для 
обеспечения био-
логической без-
опасности про-
дукции 

В целом успеш-
ные, но содержа-
щие отдельные 
пробелы умения 
использовать дан-
ные о биологиче-
ском статусе и 
нормативных об-
щеклинических 
показателях для 
обеспечения био-
логической без-
опасности продук-
ции 

Успешные и си-
стематические 
умения исполь-
зовать данные о 
биологическом 
статусе и норма-
тивных общекли-
нических показа-
телях для обеспе-
чения биологиче-
ской безопасно-
сти продукции 

III этап.  
Владеть навы-
ками использо-
вания данных о 
биологическом 
статусе и норма-
тивных об-
щеклинических 
показателях для 
обеспечения 
биологической 
безопасности 
продукции 
(ОПК-1/ОПК-1.2) 

Фрагментарное 
применение 
навыков исполь-
зования данных о 
биологическом 
статусе и норма-
тивных об-
щеклинических 
показателях для 
обеспечения био-
логической без-
опасности про-
дукции/  
Отсутствие 
навыков 

В целом успеш-
ное, но несисте-
матическое 
применение 
навыков исполь-
зования данных о 
биологическом 
статусе и норма-
тивных общекли-
нических показа-
телях для обеспе-
чения биологиче-
ской безопасно-
сти продукции 

В целом успеш-
ное, но сопровож-
дающееся отдель-
ными ошибками 
применение 
навыков исполь-
зования данных о 
биологическом 
статусе и норма-
тивных общекли-
нических показа-
телях для обеспе-
чения биологиче-
ской безопасности 
продукции 

Успешное и си-
стематическое 
применение 
навыков исполь-
зования данных о 
биологическом 
статусе и норма-
тивных общекли-
нических показа-
телях для обеспе-
чения биологиче-
ской безопасно-
сти продукции 
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5.3. Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для  

оценки знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих 

этапы формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы 
 

Текущий контроль успеваемости обеспечивает оценивание хода освоения дисциплины, 

и включает устный опрос, письменные контрольные работы.  
 

Вопросы для подготовки к текущему контролю: 

1. Пути обеспечения качества продуктов питания. Биотрансформация лекарственных и 

токсических веществ в организме животных. 

2. Роль фармакокинетики в оценке безопасности контаминантов. Токсикометрия чуже-

родных веществ. 

3. Качество продуктов животноводства и обеспечение его контроля. 

4. Гигиеническое регламентирование ксенобиотиков химического и биологического 

происхождения в продовольственном сырье. 

5. Основные пути загрязнения продуктов питания и продовольственного сырья. 

6. Микотоксины в пищевых продуктах. Профилактика алиментарных миктокосикозов.  

7. Санитарно-микологический анализ пищевых продуктов, как часть системы мер про-

филактики микотоксикозов. 

8. Классификация токсических веществ, загрязняющих продукты питания и продоволь-

ственное сырье.  

9. Основные параметры токсикометрии чужеродных веществ 

10. Токсиколого-гигиеническая характеристика химических элементов. Использование 

соединений тяжелых металлов в ветеринарной медицине. 

11. Загрязнение пищевых продуктов химиотерапевтическими веществами. 

12. Классификация химиотерапевтических средств, используемых в ветеринарной меди-

цине. Возможные пути контаминации пищевых продуктов. 

13. Гормональные препараты, используемые в животноводстве и ветеринарии. Классифи-

кация. Возможные пути контаминации пищевых продуктов. 

14. Медико-биологические требования к содержанию ГП в продовольственном сырье и 

пищевых продуктах. 

15. Микотоксины, их классификация, возможные пути контаминации пищевых продуктов. 

16. Влияние микотоксинов на организм человека и животных. 

17. Гормональные препараты, используемые в животноводстве и ветеринарии. Классифи-

кация. Возможные пути контаминации пищевых продуктов. 

18. Влияние гормональных препаратов на организм человека и животных. 

19. Антибиотики биологического происхождения и их аналоги, используемые в животновод-

стве и ветеринарии. Классификация. Возможные пути контаминации пищевых продуктов. 

20. Влияние гормональных препаратов на организм человека и животных. 
 

Задания для подготовки к зачету 
 

ОПК-1/ОПК-1.2 
 

Знать данные о биологическом статусе и нормативных общеклинических показателях 

для обеспечения биологической безопасности продукции. 
 

Вопрос 1. Микотоксины, их классификация, возможные пути контаминации пи-

щевых продуктов. Влияние микотоксинов на организм человека и животных. 

Вопрос 2. Гормональные препараты, используемые в животноводстве и ветерина-

рии. Классификация. Возможные пути контаминации пищевых продуктов. Влияние гормо-

нальных препаратов на организм человека и животных.  
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Вопрос 3. Классификация токсических веществ биологической природы, загрязняю-

щих продукты питания и продовольственное сырье. Основные параметры токсикометрии чуже-

родных веществ биологического происхождения. 

Вопрос 4. Антибиотики биологического происхождения и их аналоги, используе-

мые в животноводстве и ветеринарии. Классификация. Возможные пути контаминации пи-

щевых продуктов. Влияние антибиотиков на организм человека и животных. 

Вопрос 5. Микотоксины в пищевых продуктах. Профилактика алиментарных 

миктокосикозов.  

Вопрос 6. Санитарно-микологический анализ пищевых продуктов, как часть си-

стемы мер профилактики микотоксикозов. 
 

Уметь использовать данные о биологическом статусе и нормативных общеклиниче-

ских показателях для обеспечения биологической безопасности продукции. 
 

Типовое задание 1. Произвести сравнительный анализ предложенных методов иссле-

дований: МУ 4082-86 и ГОСТ 31653-292. 

Типовое задание 2. Произвести сравнительный анализ предложенных методов иссле-

дований: МУ 3184-84 и ГОСТ 28038-89. 

Типовое задание 3. Опишите экспресс-методы определения антибиотиков в пищевых 

продуктах (препараты группы пенициллина, стрептомицина, тетрациклинового ряда и др.). 
 

Навык использования данных о биологическом статусе и нормативных общеклиниче-

ских показателях для обеспечения биологической безопасности продукции. 
 

Типовое задание 1. Предложенные образцы продуктов и пищевого сырья исследовать на 

предмет содержания Т-2 микотоксина, используя тест системы RIDA SCREEN-FAST T-2 toxin. 

Типовое задание 2. Предложенные образцы продуктов и пищевого сырья исследовать на 

предмет содержания зеароленона, используя тест системы RIDA SCREEN-FAST Zearolenon SC. 

Типовое задание 3. Предложенные образцы продуктов и пищевого сырья исследо-

вать на предмет содержания антибиотиков при помощи тестов RIDA SCREEN. 
 

Оценочные средства закрытого и открытого типа для целей текущего контроля и  

промежуточной аттестации 

ОПК-1 Способен использовать данные о биологическом статусе и нормативные общеклиниче-

ские показатели для обеспечения: - ветеринарно-санитарного благополучия животных и биоло-

гической безопасности продукции; - улучшения продуктивных качеств и санитарно-

гигиенических показателей содержания животных 

ОПК-1.2 Использует данные о биологическом статусе и нормативные общеклинические показатели 

для обеспечения биологической безопасности продукции 

Пищевая 

токсикология 

Задания закрытого типа: 

1. Установите соответствие между названиями микотоксинов и их продуцента-

ми: 

1) Патулин 

2) Т -2 токсин 

3) Афлатоксины 

А) грибы рода Aspergillus; 

Б) грибы рода Fusarium; 

В) грибы рода Penicillinum. 

Правильный ответ: 1-В, 2-Б, 3-А. 

 

2. Установите соответствие между названиями контаминантов и методами их 

определения в пищевых продуктах: 

1) Соединения мышьяка, 

кадмия, ртути и свинца 

2) Афлатоксины 

3) Диэтилстильбэстрол 

4) Левомицетин (хлорамфе-

никол) 

А) Метод тонкослойной хроматографии. 

Б) Метод адсорбционной хроматографии. 

В) Метод высокоэффективной жидкостной 

хроматографии (ВЭЖХ). 

Г) Метод масс-спектрометрии с индуктивно-

связанной плазмой. 
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Правильный ответ: 1-Г, 2-А, 3-Б, 4-В. 

 

3. Не разрушаются при технологической и кулинарной обработке: 

а) вомитоксин; 

б) Т-2токсин; 

в) афлатоксины; 

г) зеараленон. 

Правильный ответ: в. 

 

4.  Для патулина характерным является действие: 

а) цитотоксическое; 

б) антибактериальное на грамположительные и грамотрицательные микроорганизмы; 

в) тератогенное; 

г) мутагенное. 

Правильный ответ: а, б, г. 

 

5.  Определите правильную последовательность этапов системы ХАССП: 

1) Проверка эффективности и правильности работы системы. 

2) Мониторинг данных. 

3) Выявление факторов риска. 

4) Документирование и хранение информации. 

5) Разработка стратегии действий на случай превышения допустимых критических 

пределов. 

6) Полноценный и тщательный анализ производственного процесса. 

7) Применение мер по предупреждению для определенных критических пределов. 

Правильный ответ: 6, 3, 7, 2, 5, 4, 1. 

 

Задания открытого типа: 

1. ________________________ – загрязнители пищевых продуктов, как есте-

ственного, так и антропогенного происхождения, поступающие из окружающей 

среды. 

Правильный ответ: Контаминанты. 

 

2. Химические вещества природного или синтетического происхождения, спе-

циально добавляемые в пищевые продукты на различных этапах его производ-

ства, хранения или транспортирования с целью достижения желаемого эффекта 

называются:________________________________.  

Правильный ответ: пищевыми добавками. 

 

3. ___________________________________ – это такие концентрации, которые 

безвредны, т.е. при ежедневном воздействии в течение сколь угодного длитель-

ного времени не могут вызвать заболеваний или отклонений в состоянии здоро-

вья, обнаруживаемых  современными методами исследований, в любые сроки 

жизни настоящего и последующего поколений. 

Правильный ответ: предельно допустимые концентрации.  

 

4. Способность химических веществ вызывать нарушения жизнедеятельности 

организма называется ___________________________.  

Правильный ответ: токсичностью.  

 

5. Максимальная доза (в мг на 1 кг масс тела), пероральное ежедневное поступ-

ление которой на протяжении всей жизни человека безвредно, т.е. не оказывает 

неблагоприятного влияния на жизнедеятельность, здоровье настоящих и буду-

щих поколений, это ______________________________.  

Правильный ответ: допустимая суточная доза (ДСД). 

 

6. Комплекс критериев, определяющих пищевую ценность и безопасность про-
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довольственного сырья и пищевых продуктов – это 

________________________________________________________________. 

Правильный ответ: медико-биологические требования к качеству пищевых продук-

тов.  

 

7. ___________________________________ – это отсутствие токсического, канце-

рогенного, мутагенного или любого другого неблагоприятного действия пище-

вых продуктов на организм человека при употреблении их в общепринятых ко-

личествах. Гарантируется установлением и соблюдением регламентируемого 

уровня содержания загрязнителей химического, биологического и природного 

происхождения. 

Правильный ответ Безопасность пищевых продуктов. 

 

8. Чужеродные вещества, которые подразделяют на пищевые добавки и конта-

минанты, называются ______________________________. 

Правильный ответ: ксенобиотиками пищи. 

 

9. Концентрация ксенобиотика, которая безвредна для человека (популяции) 

при сколь угодно длительном употреблении данного продукта в реально воз-

можно для большинства населения (не менее 95%) в суточном количестве, 

называется _______________________________. 

Правильный ответ: токсикологическим показателем вредности пищевого продук-

та. 

 

10. Назовите свод международных пищевых стандартов, принятых Междуна-

родной комиссией ФАО/ВОЗ по внедрению кодекса стандартов и правил по 

пищевым продуктам. _________________________________. 

Правильный ответ: Кодекс Алиментариус. 

 

11. Во всех видах продовольственного сырья и пищевых продуктов нормируют-

ся следующие токсичные элементы: ____________________. 

Правильный ответ: свинец, мышьяк, кадмий, ртуть. 

 

12. Полициклические ароматические углеводороды (ПАУ) обладают 

_____________________ воздействием на организм. 

Правильный ответ: канцерогенным. 

 

13. Допустимым уровнем содержания N-нитрозоаминов в копченых и мясных 

продуктах (суммарное содержание N-нитрозодиметиламина и N-

нитрозодиэтиламина) является количество _______________________. 

Правильный ответ: не более 0,003 мг/кг. 

 

14. Допустимым уровнем содержания ДДТ и его метаболитов в молоке и молоч-

ных продуктах является количество ____________________. 

Правильный ответ: не более 0,05–1,0 мг/кг. 

 

15. Допустимым уровнем содержания эстрадиола 17 в мясе сельскохозяйствен-

ных животных, птицы (продуктах их переработки) является количество 

____________________. 

Правильный ответ: не более 0,0005 мг/кг. 
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5.4 Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, 

умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования 

компетенций 

Оценка знаний, умений, навыка и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы 

формирования компетенций по дисциплине проводится в форме текущего контроля и про-

межуточной аттестации. 

Текущий контроль проводится в течение семестра с целью определения уровня усвое-

ния обучающимися знаний, формирования умений, навыков и (или) опыта деятельности, 

своевременного выявления преподавателем недостатков в подготовке обучающихся и приня-

тия необходимых мер по ее корректировке, а так же для совершенствования методики обу-

чения, организации учебной работы и оказания обучающимся индивидуальной помощи. 

К текущему контролю относятся проверка знаний, умений, навыков обучающихся: 

- на занятиях (опрос, ответы (письменные или устные) на теоретические вопросы, выполне-

ние заданий на практическом занятии, выполнение контрольных работ); 

- по результатам выполнения индивидуальных заданий; 

- по результатам проверки качества конспектов занятий, ведения рабочих тетрадей и 

иных материалов; 

- по результатам отчета обучающихся в ходе индивидуальной консультации преподава-

теля, проводимой в часы самостоятельной работы, по имеющимся задолженностям. 

На первых занятиях преподаватель выдает студентам график контрольных мероприя-

тий текущего контроля. 
 

 

ГРАФИК текущего контроля по дисциплине 

№ и наименование темы  

контрольного мероприятия 

Форми-

руемая 

компе-

тенция 

Инди-

катор 

дости-

жения 

компе-

тенции 

Этап  

формиро-

вания 

компетен-

ции 

Форма контрольного 

мероприятия (тест, кон-

трольная работа, устный 

опрос, коллоквиум, дело-

вая игра и т.п.) 

Срок проведения 

контрольного 

мероприятия 

Раздел 1. Классификация токсиче-

ских веществ, загрязняющих продук-

ты питания и продовольственное сы-

рье. Основные параметры токсико-

метрии чужеродных веществ 

ОПК-1 ОПК-1.2 

I этап 

III этап 

II этап 

Устный опрос / 

Контрольная работа 
Февраль 

Раздел 2. Качество продуктов живот-

новодства и обеспечение его кон-

троля. Гигиеническое регламентиро-

вание ксенобиотиков химического и 

биологического происхождения в 

продовольственном сырье. Основные 

пути загрязнения продуктов питания 

и продовольственного сырья 

ОПК-1 ОПК-1.2 

I этап 

III этап 

II этап 

Устный опрос / 

Контрольная работа 
Февраль 

Раздел 3. Микотоксины в пищевых 

продуктах. Профилактика алиментар-

ных миктокосикозов. Санитарно-

микологический анализ пищевых про-

дуктов, как часть системы мер профи-

лактики микотоксикозов 

ОПК-1 ОПК-1.2 

I этап 

III этап 

II этап 

Устный опрос / 

Контрольная работа 
Март 

Раздел 4. Токсиколого-гигиеническая 

характеристика химических элемен-

тов. Использование соединений тяже-

лых металлов в ветеринарной меди-

цине. Возможные пути контаминации 

пищевых продуктов 

ОПК-1 ОПК-1.2 

I этап 

III этап 

II этап 

Устный опрос / 

Контрольная работа 
Март 
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№ и наименование темы  

контрольного мероприятия 

Форми-

руемая 

компе-

тенция 

Инди-

катор 

дости-

жения 

компе-

тенции 

Этап  

формиро-

вания 

компетен-

ции 

Форма контрольного 

мероприятия (тест, кон-

трольная работа, устный 

опрос, коллоквиум, дело-

вая игра и т.п.) 

Срок проведения 

контрольного 

мероприятия 

Раздел 5. Загрязнение пищевых про-

дуктов химиотерапевтическими ве-

ществами. Классификация химиоте-

рапевтических средств, используемых 

в ветеринарной медицине. Возмож-

ные пути контаминации пищевых 

продуктов 

ОПК-1 ОПК-1.2 

I этап 

III этап 

II этап 

Устный опрос / 

Контрольная работа 
Апрель 

Раздел 6. Гормональные препараты, 

используемые в животноводстве и 

ветеринарии. Классификация. Воз-

можные пути контаминации пищевых 

продуктов. Медико-биологические 

требования к содержанию ГП в про-

довольственном сырье и пищевых 

продуктах 

ОПК-1 ОПК-1.2 

I этап 

III этап 

II этап 

Устный опрос / 

Контрольная работа 
Май 

Раздел 7. Загрязнение пищевых про-

дуктов веществами и соединениями, 

применяемыми в растениеводстве и 

животноводстве. Пестициды и инсек-

тоакарициды. Токсикогигиеническая 

характеристика. Возможные пути 

контаминации 

ОПК-1 ОПК-1.2 

I этап 

III этап 

II этап 

Устный опрос / 

Контрольная работа 
Май 

Раздел 8. Загрязнение пищевых про-

дуктов нитратами, нитритами, нитро-

заминами. Загрязнения диоксинами и 

полициклическими ароматическими 

углеводородами 

ОПК-1 ОПК-1.2 

I этап 

III этап 

II этап 

Устный опрос / 

Контрольная работа 
Июнь 

 

Устный опрос – наиболее распространенный метод контроля знаний студентов, 

предусматривающий уровень овладения компетенциями, в т. ч. полноту знаний теоретиче-

ского контролируемого материала. При устном опросе устанавливается непосредственный 

контакт между преподавателем и студентом, в процессе которого преподаватель получает 

широкие возможности для изучения индивидуальных особенностей усвоения студентами 

учебного материала. Устный опрос по дисциплине проводится на основании самостоятель-

ной работы студента по каждому разделу. Вопросы представлены в планах лекций по дисци-

плине. Различают фронтальный, индивидуальный и комбинированный опрос.  

Фронтальный опрос проводится в форме беседы преподавателя с группой. Он органически 

сочетается с повторением пройденного, являясь средством для закрепления знаний и умений. Его 

достоинство в том, что в активную умственную работу можно вовлечь всех студентов группы. Для 

этого вопросы должны допускать краткую форму ответа, быть лаконичными, логически увязан-

ными друг с другом, даны в такой последовательности, чтобы ответы студентов в совокупности 

могли раскрыть содержание раздела, темы. С помощью фронтального опроса преподаватель имеет 

возможность проверить выполнение студентами домашнего задания, выяснить готовность группы 

к изучению нового материала, определить сформированность основных понятий, усвоение нового 

учебного материала, который только что был разобран на занятии. Целесообразно использовать 

фронтальный опрос также перед проведением практических работ, так как он позволяет проверить 

подготовленность студентов к их выполнению. 

Вопросы должны иметь преимущественно поисковый характер, чтобы побуждать 

студентов к самостоятельной мыслительной деятельности.  

Индивидуальный опрос предполагает объяснение, связные ответы студентов на во-

прос, относящийся к изучаемому учебному материалу, поэтому он служит важным сред-



19 

ством развития речи, памяти, мышления студентов. Чтобы сделать такую проверку более 

глубокой, необходимо ставить перед студентами вопросы, требующие развернутого ответа. 

Вопросы для индивидуального опроса должны быть четкими, ясными, конкретными, 

емкими, иметь прикладной характер, охватывать основной, ранее пройденный материал про-

граммы. Их содержание должно стимулировать студентов логически мыслить, сравнивать, 

анализировать сущность явлений, доказывать, подбирать убедительные примеры, устанавли-

вать причинно-следственные связи, делать обоснованные выводы и этим способствовать 

объективному выявлению знаний студентов. Вопросы обычно задают всей группе и после 

небольшой паузы, необходимой для того, чтобы все студенты поняли его и приготовились к 

ответу, вызывают для ответа конкретного студента. 

Для того чтобы вызвать при проверке познавательную активность студентов всей группы, 

целесообразно сочетать индивидуальный и фронтальный опрос. 

Длительность устного опроса зависит от учебного предмета, вида занятий, индивидуаль-

ных особенностей студентов. 

В процессе устного опроса преподавателю необходимо побуждать студентов использовать 

при ответе схемы, графики, диаграммы. 

Заключительная часть устного опроса – подробный анализ ответов студентов. Преподава-

тель отмечает положительные стороны, указывает на недостатки ответов, делает вывод о том, как 

изучен учебный материал. При оценке ответа учитывает его правильность и полноту, сознатель-

ность, логичность изложения материала, культуру речи, умение увязывать теоретические положе-

ния с практикой, в том числе и с будущей профессиональной деятельностью. 

Контрольная работа (письменный опрос) – средство контроля усвоения учебного ма-

териала темы, организованное как часть учебного занятия в виде опросно-ответной формы 

работы преподавателя с обучающимся. Проводится в письменной форме для выявления объ-

ема знаний обучающихся по определенному разделу, теме, проблеме и т. п. Работа выполня-

ется в аудитории и чётко ограничена во времени (15–20 минут), при этом студентам запре-

щено пользоваться любыми материалами (конспектами занятий, учебной литературой, ин-

тернет-ресурсами, подсказками и пр.). 

 

Критерии и шкалы оценивания устного (письменного) опроса 

Критерии оценки при текущем контроле Оценка 

Студент отсутствовал на занятии или не принимал участия. Неверные и ошибоч-

ные ответы по вопросам, разбираемым на семинаре 
«неудовлетворительно» 

Студент принимает участие в обсуждении некоторых проблем, даёт расплывчатые 

ответы на вопросы. Описывая тему, путается и теряет суть вопроса. Верность суж-

дений, полнота и правильность ответов – 40-59 % 

«удовлетворительно» 

Студент принимает участие в обсуждении некоторых проблем, даёт ответы на не-

которые вопросы, то есть не проявляет достаточно высокой активности. Верность 

суждений студента, полнота и правильность ответов 60-79% 

«хорошо» 

Студент демонстрирует знание материала по разделу, основанные на знакомстве с 

обязательной литературой и современными публикациями дает логичные, аргу-

ментированные ответы на поставленные опросы. Высокая активность студента при 

ответах на вопросы преподавателя, активное участие в проводимых дискуссиях. 

Правильность ответов и полнота их раскрытия должны составлять более 80% 

«отлично» 

 

Процедура оценивания компетенций обучающихся основана на следующих стандартах:  

1. Периодичность проведения оценки (по каждому разделу дисциплины).  

2. Многоступенчатость: оценка (как преподавателем, так и студентами группы) и само-

оценка обучающегося, обсуждение результатов и комплекс мер по устранению недостатков.  

3. Единство используемой технологии для всех обучающихся, выполнение условий 

сопоставимости результатов оценивания.  

4. Соблюдение последовательности проведения оценки: предусмотрено, что развитие ком-

петенций идет по возрастанию их уровней сложности, а оценочные средства на каждом этапе учи-
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тывают это возрастание. Так по каждому разделу дисциплины идет накопление знаний, на про-

верку которых направлены такие оценочные средства как устный опрос и подготовка докладов. 

Далее проводится задачное обучение, позволяющее оценить не только знания, но умения, навык и 

опыт применения студентов по их применению. На заключительном этапе проводится устный 

опрос или письменная контрольная работа по разделу. 

Для достижения комплексной оценки качества учебной работы обучающихся для студен-

тов очной формы обучения внедрена балльно-рейтинговая системы оценки учебных достижений 

обучающихся. 

Балльно-рейтинговая система оценки учебных достижений обучающихся направлена на 

решение следующих задач: 

- повышение мотивации обучающихся к освоению образовательных программ путем более 

высокой дифференциации оценки их учебной работы; 

- повышение уровня организации образовательного процесса в университете. 

Порядок начисления баллов доводятся до сведения каждого обучающегося в начале се-

местра изучения дисциплины.  

Максимальная сумма (100 баллов), набираемая студентом по дисциплине включает две со-

ставляющие: 

- первая составляющая – оценка регулярности, своевременности и качества выполнения 

студентом учебной работы по изучению дисциплины в течение периода изучения дисциплины 

(семестра, или нескольких семестров) (сумма – не более 85 баллов). Баллы, характеризующие 

успеваемость студента по дисциплине, набираются им в течение всего периода обучения за изуче-

ние отдельных тем и выполнение отдельных видов работ. 

- вторая составляющая – оценка знаний студента по результатам промежуточной аттеста-

ции (не более 15 баллов). 

Общий балл текущего контроля складывается из следующих составляющих: 

- посещаемость – студенту, посетившему все занятия, начисляется 20 баллов; 

- выполнение заданий по дисциплине в течение семестра в соответствии с учебным пла-

ном. Студенту, выполнившему в срок и с высоким качеством все требуемые задания, начисляется 

максимально 20 баллов; 

- контрольные мероприятия (тестирование, коллоквиумы) – максимальная оценка 25 

баллов. 

- бонусы - 20 балов. До проведения промежуточной аттестации преподаватель может в ка-

честве поощрения начислить обучающемуся до 20 дополнительных (бонусных) баллов за прояв-

ление академической активности в ходе изучения дисциплины, выполнение индивидуальных за-

даний с оценкой «отлично», активное участие в групповой проектной работе, непосредственное 

участие в НИРС и т.п. Начисление бонусных баллов производится на последнем занятии.  

Суммы баллов, набранные студентом по результатам каждого текущего контроля, заносят-

ся преподавателем, в соответствующую форму единой ведомости, используемую в течение всего 

семестра, которая хранится в деканате.  

Итоги текущего контроля подводятся в последний рабочий день каждого месяца изу-

чения дисциплины, копии передаются в деканат. Оригинал ведомости хранится у преподава-

теля до завершения изучения дисциплины, и затем, передается в деканат. Копия ведомости 

хранится на кафедре. 

Преподаватель ведет журнал учета данных текущего контроля, своевременно доводит 

до сведения студентов информацию, содержащуюся в журнале, и предоставляет в деканат в 

последний рабочий день месяца. Итоги промежуточной аттестации вносятся преподавателем 

в ведомость учета итогового рейтинга по дисциплине и в обязательном порядке доводятся до 

сведения студентов. Деканат формирует академический рейтинг студентов в конце каждого 

семестра. 

Добор баллов. До проведения промежуточной аттестации всем обучающимся предоставля-

ется возможность добора баллов с целью достижения порогового значения (40 балов) или, при 

наличии документально подтвержденной уважительной причины пропусков занятий, повышения 
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уровня оценки. Виды контрольных мероприятий для добора баллов преподаватель устанавливает 

индивидуально для каждого обучающегося. 

Процедура промежуточной аттестации проходит в соответствии с Положением о текущем 

контроле и промежуточной аттестации обучающихся. 

Промежуточная аттестация представляет собой итоговую оценку знаний по дисциплине в 

форме выставления зачета. Промежуточная аттестация проводится в устной форме. 

Итоговый рейтинг по дисциплине отражает качество освоения обучающимся учебного ма-

териала. Максимальная сумма баллов, которая может быть учтена в индивидуальном рейтинге 

обучающегося в семестре по каждой дисциплине, не может превышать 100 баллов (включая бо-

нусные баллы).  

Промежуточная аттестация в виде выставления зачета:  

По результатам работы в семестре студенту выставляется: 

– «зачтено» если он набрал от 40 до 65 баллов; 

– «не зачтено» – менее 40 баллов. 

Аттестационные испытания в форме зачета проводятся преподавателем, ведущим лекцион-

ные занятия по данной дисциплине, или преподавателями, ведущими практические занятия. Атте-

стационные испытания в форме устного экзамена проводятся преподавателем, ведущим лекцион-

ные занятия по данной дисциплине. Присутствие посторонних лиц в ходе проведения аттестаци-

онных испытаний без разрешения ректора или проректора не допускается (за исключением работ-

ников университета, выполняющих контролирующие функции в соответствии со своими долж-

ностными обязанностями). В случае отсутствия ведущего преподавателя аттестационные испыта-

ния проводятся преподавателем, назначенным письменным распоряжением по кафедре. 

Инвалиды и лица с ограниченными возможностями здоровья, имеющие нарушения опорно-

двигательного аппарата, могут допускаться на аттестационные испытания в сопровождении асси-

стентов-сопровождающих. 

Во время аттестационных испытаний обучающиеся могут пользоваться рабочей программой 

дисциплины, а также с разрешения преподавателя справочной и нормативной литературой, каль-

куляторами. 

Время подготовки ответа при сдаче экзамена в устной форме должно составлять не менее 40 

минут (по желанию обучающегося ответ может быть досрочным). Время ответа – не более 15 ми-

нут. 

При подготовке ответа обучающийся, как правило, ведет записи в листе устного ответа, ко-

торый затем (по окончании зачета) сдается преподавателю. 

Преподавателю предоставляется право задавать обучающимся дополнительные вопросы в 

рамках программы дисциплины, а также, помимо теоретических вопросов, давать задачи, которые 

изучались на практических занятиях. 

Оценка результатов устного аттестационного испытания объявляется обучающимся в день 

его проведения. 

Порядок подготовки и проведения промежуточной аттестации в форме зачета 

Действие Сроки Методика Ответственный 

Выдача заданий к зачету 1 занятие 

На практических 

занятиях, 

по интернет 

Преподаватели, ведущие практические 

занятия 

Консультации в сессию 
На групповой 

консультации 

Преподаватели, ведущие практические 

занятия 

Зачет в сессию Устный опрос 
Преподаватели, ведущие практические 

занятия 

Формирование оценки 

(«зачтено»/ «не зачтено») 
На зачете 

В соответствии с 

критериями 

Преподаватели, ведущие практические 

занятия 
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6. ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ УЧЕБНОЙ 

ЛИТЕРАТУРЫ, НЕОБХОДИМОЙ ДЛЯ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Основная литература 
Количество в библиотеке / 

ссылка на ЭБС 

Королев, Б. А. Практикум по токсикологии : учебник для ву-

зов / Б. А. Королев, Л. Н. Скосырских, Е. Л. Либерман. — 3-е 

изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 384 с. — 

ISBN 978-5-507-44677-3. — Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/238529    

https://e.lanbook.com/book/238529  

Дополнительная литература 
Количество в библиотеке / 

ссылка на ЭБС 

Фокина, А. И. Химические основы токсикологии (лабора-

торный практикум) : учебно-методическое пособие / А. И. 

Фокина. — Киров : ВятГУ, 2018. — 81 с. — Текст : элек-

тронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 

URL: https://e.lanbook.com/book/134613    

https://e.lanbook.com/book/134613  

 

7. МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ ДЛЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ОСВОЕНИЮ 

ДИСЦИПЛИНЫ 

Методические рекомендации к практическим занятиям с практикоориентиро-

ванными заданиями.  

При подготовке к практическим занятиям обучающимся необходимо изучить основ-

ную литературу, ознакомиться с дополнительной литературой, новыми публикациями в пе-

риодических изданиях: журналах, газетах и т. д. При этом учесть рекомендации преподава-

теля и требования учебной программы. В ходе подготовки к практическим занятиям необхо-

димо освоить основные понятия и методики расчета показателей, ответить на контрольные 

опросы. В течение практического занятия студенту необходимо выполнить задания, выдан-

ные преподавателем, что зачитывается как текущая работа студента и оценивается по крите-

риям, представленным в пунктах 5.4 РПД.  

Методические рекомендации по подготовке доклада. 

При подготовке доклада рекомендуется сделать следующее. Составить план-конспект сво-

его выступления. Продумать примеры с целью обеспечения тесной связи изучаемой теории с 

практикой. Подготовить сопроводительную слайд-презентацию и/или демонстрационный разда-

точный материал по выбранной теме. Рекомендуется провести дома репетицию выступления с 

целью отработки речевого аппарата и продолжительности выступления (регламент– 7-10 мин.).  

Выполнение индивидуальных типовых задач. 

В случае пропусков занятий, наличия индивидуального графика обучения и для за-

крепления практических навыков студентам могут быть выданы типовые индивидуальные 

задания, которые должны быть сданы в установленный преподавателем срок.  

Рекомендации по работе с научной и учебной литературой  

Работа с учебной и научной литературой является главной формой самостоятельной 

работы и необходима при подготовке к устному опросу на практических занятиях, к кон-

трольным работам, тестированию. Конспекты научной литературы при самостоятельной 

подготовке к занятиям должны быть выполнены также аккуратно, содержать ответы на каж-

дый поставленный в теме вопрос, иметь ссылку на источник информации с обязательным 

указанием автора, названия и года издания используемой научной литературы. Конспект 

может быть опорным (содержать лишь основные ключевые позиции), но при этом позволя-

ющим дать полный ответ по вопросу, может быть подробным. Объем конспекта определяет-

ся самим обучающимся.  

В процессе работы с учебной и научной литературой обучающийся может:  

https://e.lanbook.com/book/238529
https://e.lanbook.com/book/134613
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- делать записи по ходу чтения в виде простого или развернутого плана (создавать пе-

речень основных вопросов, рассмотренных в источнике);  

- составлять тезисы (цитирование наиболее важных мест статьи или монографии, ко-

роткое изложение основных мыслей автора);  

- готовить аннотации (краткое обобщение основных вопросов работы);  

- создавать конспекты (развернутые тезисы).  

Обязательным условием успешного изучения учебной дисциплины «Пищевая ток-

сикология» является: 

1. Работа с нормативно-правовой литературой. С этой целью студент под руковод-

ством преподавателя должен научиться пользоваться справочными правовыми системами, 

прежде всего «КонсультантПлюс». 

2. Работа с научной литературой. Является важной формой самостоятельной работы и 

необходима при подготовке к практическим занятиям и зачету.  

Научные статьи и монографии по учебной дисциплине можно найти в ЭБС «Лань» 

(www.e.lanbook.com); Университетская библиотека ONLINE (http://biblioclub.ru); в научной 

электронной библиотеке eLIBRARY.RU (https://elibrary.ru/), в электронной Библиотеке диссер-

таций и авторефератов России (http://www.dslib.net/). 

 

 

8. ПЕРЕЧЕНЬ ЛИЦЕНЗИОННОГО ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, ПРОФЕС-

СИОНАЛЬНЫХ БАЗ ДАННЫХ И ИНФОРМАЦИОННЫХ СПРАВОЧНЫХ СИСТЕМ 

 

Windows 8.1; 

Office Standard 2013; 

Open Office; 

Adobe acrobat reader; 

Zoom Тариф Базовый; 

Skype; 

Yandex Browser; 

Лаборатория ММИС «АС «Нагрузка»; 

Лаборатория ММИС «Деканат»; 

Лаборатория ММИС «Планы»; 

Система контент-фильтрации SkyDNS (SkyDNS агент); 

Dr.Web. 

 

http://www.e.lanbook.com/
http://biblioclub.ru/
https://elibrary.ru/
http://www.dslib.net/
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Перечень профессиональных баз данных 

Наименование ресурса Режим доступа 

БД «AGROS» 
http://www.cnshb.ru/artefact3/ia/ia1.asp?

lv=11&un=anonymous&p1=&em=c2R 

БД «AGRO» https://agro.ru  

Официальный сайт Федеральной службы государ-

ственной статистики 
http://www.gks.ru  

Официальный сайт Министерства сельского хозяйства и 

продовольствия Ростовской области 
http://www.don-agro.ru 

Официальный портал правительства Ростовской области http://www.donland.ru 

Официальный сайт Управления ветеринарии  

Ростовской области 
http://uprvetro.donland.ru 

Официальный сайт Федеральной службы по ветеринар-

ному и фитосанитарному надзору (Россельхознадзор) 
https://fsvps.gov.ru 

 
Перечень информационных справочных систем 

Наименование ресурса Режим доступа 

Консультант плюс http://www.consultant.ru/  

Гарант http://www.garant.ru/  

Научная электронная библиотека http://elibrary.ru  

Библиотека диссертаций и авторефератов России http://www.dslib.net/ 

 

 

9. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКАЯ БАЗА, НЕОБХОДИМАЯ  

ДЛЯ ОСУЩЕСТВЛЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА ПО ДИСЦИПЛИНЕ 

 

Учебная аудитория для проведения учебных занятий, оснащенная оборудованием 

и техническими средствами обучения. 

Технические средства обучения: учебно-наглядные пособия, обеспечивающие тема-

тические иллюстрации, соответствующие рабочим учебным программам 

Помещение для самостоятельной работы – укомплектовано специализированной 

(учебной) мебелью, оснащено компьютерной техникой с возможностью подключения к сети 

"Интернет" и обеспечено доступом в электронную информационно-образовательную среду 

организации. 

http://www.cnshb.ru/artefact3/ia/ia1.asp?lv=11&un=anonymous&p1=&em=c2R
http://www.cnshb.ru/artefact3/ia/ia1.asp?lv=11&un=anonymous&p1=&em=c2R
https://agro.ru/
http://www.gks.ru/
http://www.don-agro.ru/
http://www.donland.ru/
https://fsvps.gov.ru/
http://www.consultant.ru/
http://www.garant.ru/
http://elibrary.ru/
http://www.dslib.net/
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Оснащенность и адрес помещений 

 

Наименование помещений 
Адрес (местоположение) 

помещений 
Аудитория № 397 Учебная аудитория для проведения занятий семинар-

ского типа, курсового проектирования (выполнения курсовых работ), 

групповых и индивидуальных консультаций, текущего контроля и проме-

жуточной аттестации; Лаборатория внутренних незаразных болезней и 

клинической диагностики, укомплектованная специализированной мебе-

лью (рабочее место преподавателя, столы, стулья, доска аудиторная (1), 

шкафы (3)), сплит-система (1)). 

Технические средства обучения: набор демонстрационного оборудова-

ния -  телевизор (1); учебно-наглядные пособия, обеспечивающие темати-

ческие иллюстрации, соответствующие рабочим учебным программам - 

(муляжи лекарственных препаратов, учебная литература), муляж коровы 

(1), муляж лошади (1) фиксационный станок для животных (1) 

346493, Ростовская об-

ласть, Октябрьский район, пос. 

Персиановский, ул. Школьная, 

дом  № 21 

Кабинет № 45 Помещение для самостоятельной работы (электронный 

читальный зал), укомплектовано специализированной (учебной) мебелью, 

оснащено компьютерной техникой с возможностью подключения к сети 

"Интернет" и обеспечено доступом в электронную информационно-

образовательную среду организации. 

Windows 8.1 Лицензия №65429551 от 30.06.2015 OPEN 

95436094ZZE1706 от Microsoft Volume Licensing Service Center; Office 

Standard 2013 Лицензия № 65429549 от 30.06.2015 OPEN 

95436094ZZE1706 Microsoft Volume Licensing Service Center; OpenOffice 

Свободно распространяемое ПО, лицензия Apache License 2.0, LGPL; 

Adobe acrobat reader Свободно распространяемое проприетарное про-

граммное обеспечение; Zoom Тариф Базовый Свободно распространяемое 

ПО, ZoomVideoCommunications, Inc.; Skype Свободно распространяемое 

проприетарное программное обеспечение; Yandex Browser Свободно рас-

пространяемое ПОYandex Browser Свободно распространяемое ПО; Лабо-

ратория ММИС «АС «Нагрузка» Договор 8630 от 04.10.2021 между 

ФГБОУ ВО «Донской ГАУ» и ООО «Лаборатория ММИС»; Лаборатория 

ММИС Деканат Договор № 773-23 от 13.01.2023 между ФГБОУ ВО «Дон-

ской ГАУ» и  ООО «Лаборатория ММИС»; Лаборатория ММИС«Планы» 

Договор № 1944-23 от 26.10.2023 г между ФГБОУ ВО «Донской ГАУ» и  

ООО «Лаборатория ММИС»; Система контент –фильтрации SkyDNS 

(SkyDNS агент) Договор № 1944-23 от 26.10.2023 г. ООО «СкайДНС»; 

Dr.Web Договор № РГА12110020 от 25.12.2023 между ФГБОУ ВО «Дон-

ской ГАУ» и ООО «КОМПАНИЯ ГЭНДАЛЬФ»; 7-zip Свободно распро-

страняемое ПО, GNU Lesser General Public License 

346493, Ростовская об-

ласть, Октябрьский район, п. 

Персиановский, 

ул.Кривошлыкова, дом № 27 
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