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Код Наименование Компетенции

Блок 1.Дисциплины (модули) 207 207 7780 7780 817.1 6611.9 351 55 976 69.6 22 6 40 1.6 874.4 32 1332 117.5 40 14 54 9.5 1143.5 71 50 1008 101.8 36 12 50 3.8 864.2 42 792 84 36 12 32 4 662 46 49 900 91.4 32 56 3.4 774.6 34 864 106.5 32 70 4.5 718.5 39 38 468 89 28 58 3 353 26 900 96.3 30 62 4.3 768.7 35 15 288 43.7 14 28 1.7 227.3 17 252 17.3 6 10 1.3 225.7 9

Базовая часть 107 107 4180 4180 408.2 3571.8 200 49 976 69.6 22 6 40 1.6 874.4 32 1116 102.2 34 14 46 8.2 951.8 62 38 792 77.4 28 12 34 3.4 680.6 34 576 65.4 28 12 24 1.4 482.6 28 16 324 43.7 14 28 1.7 263.3 17 252 30.6 10 18 2.6 203.4 18 4 144 19.3 6 12 1.3 115.7 9

+ Б1.Б.01 Иностранный язык 11 5 5 36 180 180 20.4 151.6 8 5 72 10.2 10 0.2 57.8 4 з 108 10.2 10 0.2 93.8 4 з 15 Кафедра иностранных языков ОК - 5

+ Б1.Б.02 Философия 1 4 4 36 144 144 15.3 119.7 9 4 144 15.3 6 8 1.3 119.7 9 э 44 Кафедра экономики, философии и ОК - 1

+ Б1.Б.03 История 1 4 4 36 144 144 15.3 119.7 9 4 144 15.3 6 8 1.3 119.7 9 э 44 Кафедра экономики, философии и ОК - 2

+ Б1.Б.04 Математика 1 1 7 7 36 252 252 25.5 213.5 13 7 108 10.2 4 6 0.2 93.8 4 з 144 15.3 6 8 1.3 119.7 9 э 30 Кафедра естественно-научных ОПК - 2

+ Б1.Б.05
Информационно-коммуникационные технологии
и информационная безопасность

1 4 4 36 144 144 12.2 127.8 4 4 144 12.2 4 8 0.2 127.8 4 з 30
Кафедра естественно-научных
дисциплин

ОПК -5; ОПК - 1; ОПК - 4

+ Б1.Б.06 Химия (неорганическая и аналитическая) 1 2 2 36 72 72 10.2 57.8 4 2 72 10.2 4 6 0.2 57.8 4 з 30 Кафедра естественно-научных ОПК - 3

+ Б1.Б.07 Химия (органическая и физколлоидная) 1 3 3 36 108 108 11.3 87.7 9 3 108 11.3 4 6 1.3 87.7 9 э 30 Кафедра естественно-научных ОПК - 3

+ Б1.Б.08 Физика 1 4 4 36 144 144 13.3 121.7 9 4 144 13.3 4 8 1.3 121.7 9 э 30 Кафедра естественно-научных ОПК - 2; ОПК - 3

+ Б1.Б.09 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 2.2 65.8 4 2 72 2.2 2 0.2 65.8 4 з 21 Кафедра физического воспитания ОК - 7; ОК - 8

+ Б1.Б.10 Русский язык и культура речи 1 3 3 36 108 108 8.2 95.8 4 3 108 8.2 4 4 0.2 95.8 4 з 15 Кафедра иностранных языков ОК - 5

+ Б1.Б.11 Правоведение 2 4 4 36 144 144 12.2 127.8 4 4 144 12.2 4 8 0.2 127.8 4 з 44 Кафедра экономики, философии и ОК - 4

+ Б1.Б.12 Социология 1 2 2 36 72 72 8.2 59.8 4 2 72 8.2 4 4 0.2 59.8 4 з 44 Кафедра экономики, философии и ОК - 6

+ Б1.Б.13 Экономическая теория 1 3 3 36 108 108 8.2 95.8 4 3 108 8.2 4 4 0.2 95.8 4 з 44 Кафедра экономики, философии и ОК - 3

+ Б1.Б.14 Безопасность жизнедеятельности 3 2 2 36 72 72 18.2 49.8 4 2 72 18.2 6 12 0.2 49.8 4 з 11 Кафедра БЖД, механизации и ОК - 9; ОПК - 6; ПК - 4

+ Б1.Б.15 Промышленная экология 2 3 3 36 108 108 12.2 91.8 4 3 108 12.2 4 8 0.2 91.8 4 з 43 Кафедра пищевых технологий и ОК - 9; ОПК - 6; ПК - 3

+ Б1.Б.16 Биохимия 2 4 4 36 144 144 13.3 121.7 9 4 144 13.3 4 8 1.3 121.7 9 э 30 Кафедра естественно-научных ОПК - 3

+ Б1.Б.17 Микробиология 22 6 6 36 216 216 20.4 187.6 8 6 108 12.2 8 4 0.2 91.8 4 з 108 8.2 4 4 0.2 95.8 4 з 20 Кафедра биологии, морфологии и ОПК - 3; ПК - 1

+ Б1.Б.18 Санитария и гигиена 1 6 6 36 216 216 13.3 193.7 9 6 216 13.3 4 8 1.3 193.7 9 э 43 Кафедра пищевых технологий и ОК - 9; ОПК - 6; ПК - 4

+ Б1.Б.19
Организация биотехнологического
производства

3 3 5 5 36 180 180 25.5 141.5 13 5 72 10.2 4 6 0.2 57.8 4 з 108 15.3 6 8 1.3 83.7 9 э 28 Кафедра пищевых технологий
ОК - 3; ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.Б.20 Теоретическая механика и детали машин 3 2 7 7 36 252 252 23.5 215.5 13 2 72 8.2 4 4 0.2 59.8 4 з 5 180 15.3 4 10 1.3 155.7 9 э 11 Кафедра БЖД, механизации и ОПК - 2; ПК - 1

+ Б1.Б.21
Инженерная графика и начертательная
геометрия

2 2 5 5 36 180 180 19.3 151.7 9 5 180 19.3 4 14 1.3 151.7 9 эр 11
Кафедра БЖД, механизации и
автоматизации технологических

ОПК - 2; ПК - 1

+ Б1.Б.22 Основы микробной биотехнологии 2 2 2 36 72 72 8.2 59.8 4 2 72 8.2 4 4 0.2 59.8 4 з 43 Кафедра пищевых технологий и ОПК - 2; ОПК - 3

+ Б1.Б.23 Экономика предприятия 4 4 4 36 144 144 19.3 115.7 9 4 144 19.3 6 12 1.3 115.7 9 э 46 Кафедра экономики и товароведения ОК - 3

+ Б1.Б.24 Статистика 2 2 2 36 72 72 12.2 55.8 4 2 72 12.2 4 8 0.2 55.8 4 з 30 Кафедра естественно-научных ОПК -5; ОПК - 1; ОПК - 2

+ Б1.Б.25 Физиология питания 2 3 3 36 108 108 12.2 91.8 4 3 108 12.2 4 8 0.2 91.8 4 з 43 Кафедра пищевых технологий и ОПК - 3

+ Б1.Б.26 Менеджмент 2 2 2 36 72 72 8.2 59.8 4 2 72 8.2 4 4 0.2 59.8 4 з 44 Кафедра экономики, философии и ОК - 6; ОК - 7

+ Б1.Б.27 Основы генной инженерии 2 3 3 36 108 108 8.2 95.8 4 3 108 8.2 4 4 0.2 95.8 4 з 43 Кафедра пищевых технологий и ОПК - 3; ПК - 1

+ Б1.Б.28 Химия пищи 3 4 4 36 144 144 15.3 119.7 9 4 144 15.3 4 10 1.3 119.7 9 э 28 Кафедра пищевых технологий ОПК - 3

+ Б1.Б.29
Стандартизация, подтверждение соответствия и
метрология

2 2 2 36 72 72 8.2 59.8 4 2 72 8.2 4 4 0.2 59.8 4 з 43
Кафедра пищевых технологий и
товароведения

ОК - 4; ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.Б.ДВ.01
Элективные дисциплины по физической
культуре и спорту

1 328 328 8.2 315.8 4 328 8.2 8 0.2 315.8 4 з
ОК - 7; ОК - 8

+ Б1.Б.ДВ.01.01 Общая физическая подготовка 1 328 328 8.2 315.8 4 328 8.2 8 0.2 315.8 4 з 21 Кафедра физического воспитания ОК - 7; ОК - 8

- Б1.Б.ДВ.01.02 Гиревой спорт 1 328 328 8.2 315.8 4 328 8.2 8 0.2 315.8 4 з 21 Кафедра физического воспитания ОК - 7; ОК - 8

- Б1.Б.ДВ.01.03 Игровые виды спорта 1 328 328 8.2 315.8 4 328 8.2 8 0.2 315.8 4 з 21 Кафедра физического воспитания ОК - 7; ОК - 8

Вариативная часть 100 100 3600 3600 408.9 3040.1 151 6 216 15.3 6 8 1.3 191.7 9 12 216 24.4 8 16 0.4 183.6 8 216 18.6 8 8 2.6 179.4 18 33 576 47.7 18 28 1.7 511.3 17 612 75.9 22 52 1.9 515.1 21 34 324 69.7 22 46 1.7 237.3 17 900 96.3 30 62 4.3 768.7 35 15 288 43.7 14 28 1.7 227.3 17 252 17.3 6 10 1.3 225.7 9

+ Б1.В.01
Биотехнология производства продуктов из
нетрадиционного сырья

3 3 3 36 108 108 14.2 89.8 4 3 108 14.2 4 10 0.2 89.8 4 з 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.02
Физико-химические методы анализа в
биотехнологии

2 3 3 36 108 108 9.3 89.7 9 3 108 9.3 4 4 1.3 89.7 9 э 43
Кафедра пищевых технологий и
товароведения

ПК - 1

+ Б1.В.03
Автоматизированные системы управления
технологическими процессами

3 3 3 36 108 108 14.2 89.8 4 3 108 14.2 4 10 0.2 89.8 4 з 30
Кафедра естественно-научных
дисциплин

ПК - 1; ПК - 2; ПК - 3

+ Б1.В.04
Безопасность продовольственного сырья и
продуктов питания

3 7 7 36 252 252 9.3 233.7 9 7 252 9.3 4 4 1.3 233.7 9 э 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 3; ПК - 4

+ Б1.В.05 Тара и упаковка в биотехнологической отрасли 2 3 3 36 108 108 9.3 89.7 9 3 108 9.3 4 4 1.3 89.7 9 э 43
Кафедра пищевых технологий и
товароведения

ПК - 2; ПК - 4

+ Б1.В.06
Технология брожения в производстве пищевых
продуктов

3 4 4 36 144 144 15.3 119.7 9 4 144 15.3 4 10 1.3 119.7 9 э 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.07
Технология биологических препаратов и
продуктов на их основе

4 3 3 36 108 108 16.2 87.8 4 3 108 16.2 6 10 0.2 87.8 4 з 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.08
Биотехнология продуктов из белково-
углеводного сырья

4 5 5 36 180 180 19.3 151.7 9 5 180 19.3 6 12 1.3 151.7 9 э 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.09
Основы биотехнологии мучных и
хлебобулочных продуктов

4 5 5 36 180 180 25.3 145.7 9 5 180 25.3 6 18 1.3 145.7 9 э 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.10
Технология лечебно-профилактических
продуктов питания

5 2 2 36 72 72 14.2 53.8 4 2 72 14.2 4 10 0.2 53.8 4 з 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.11 Управление качеством 3 2 2 36 72 72 14.2 53.8 4 2 72 14.2 4 10 0.2 53.8 4 з 28 Кафедра пищевых технологий ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.12
Биотехнология переработки отходов животного
и растительного происхождения

5 5 6 6 36 216 216 29.5 173.5 13 6 216 29.5 10 18 1.5 173.5 13 эз 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.13
Методологические основы разработки и
внедрения новых видов биотехнологической
продукции

2 3 3 36 108 108 12.2 91.8 4 3 108 12.2 4 8 0.2 91.8 4 з 43
Кафедра пищевых технологий и
товароведения

ПК - 1

+ Б1.В.14
Проектирование предприятий
биотехнологической отрасли

4 3 3 36 108 108 20.2 83.8 4 3 108 20.2 8 12 0.2 83.8 4 з 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1

+ Б1.В.15 Пищевая биотехнология 4 3 4 11 11 36 396 396 65.5 317.5 13 8 288 32.2 10 22 0.2 251.8 4 з 3 108 33.3 8 24 1.3 65.7 9 эп 28 Кафедра пищевых технологий ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.16
Технологическое оборудование предприятий
биотехнологической отрасли

3 6 6 36 216 216 24.2 187.8 4 6 216 24.2 10 14 0.2 187.8 4 з 11
Кафедра БЖД, механизации и
автоматизации технологических

ПК - 1

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 2 3 3 108 108 12.2 91.8 4 3 108 12.2 4 8 0.2 91.8 4 з ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.ДВ.01.01
Основы научно-исследовательской
деятельности

2 3 3 36 108 108 12.2 91.8 4 3 108 12.2 4 8 0.2 91.8 4 з 43
Кафедра пищевых технологий и
товароведения

ПК - 1; ПК - 2

- Б1.В.ДВ.01.02
Научные основы производства продуктов
питания

2 3 3 36 108 108 12.2 91.8 4 3 108 12.2 4 8 0.2 91.8 4 з 43
Кафедра пищевых технологий и
товароведения

ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 4 6 6 216 216 28.2 183.8 4 6 216 28.2 10 18 0.2 183.8 4 з ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.ДВ.02.01
Биотехнология специализированных продуктов
питания

4 6 6 36 216 216 28.2 183.8 4 6 216 28.2 10 18 0.2 183.8 4 з 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 2

- Б1.В.ДВ.02.02
Виды, использование и регенерация
питательных сред

4 6 6 36 216 216 28.2 183.8 4 6 216 28.2 10 18 0.2 183.8 4 з 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 1 6 6 216 216 15.3 191.7 9 6 216 15.3 6 8 1.3 191.7 9 э ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.ДВ.03.01 Пищевые и биологически активные добавки 1 6 6 36 216 216 15.3 191.7 9 6 216 15.3 6 8 1.3 191.7 9 э 43
Кафедра пищевых технологий и
товароведения

ПК - 1; ПК - 2

- Б1.В.ДВ.03.02
Функциональные добавки в пищевых
технологиях

1 6 6 36 216 216 15.3 191.7 9 6 216 15.3 6 8 1.3 191.7 9 э 43
Кафедра пищевых технологий и
товароведения

ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 4 6 6 216 216 5.3 201.7 9 6 216 5.3 2 2 1.3 201.7 9 э ПК - 1; ПК - 3

+ Б1.В.ДВ.04.01
Моделирование продуктов и технологических
процессов пищевых производств

4 6 6 36 216 216 5.3 201.7 9 6 216 5.3 2 2 1.3 201.7 9 э 28 Кафедра пищевых технологий

ПК - 1; ПК - 3

- Б1.В.ДВ.04.02
Нанотехнологии и наноматериалы в
биотехнологии

4 6 6 36 216 216 5.3 201.7 9 6 216 5.3 2 2 1.3 201.7 9 э 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 3

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.5 5 7 7 252 252 17.3 225.7 9 7 252 17.3 6 10 1.3 225.7 9 э ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.ДВ.05.01
Основы биотехнологии мяса и мясных
продуктов

5 7 7 36 252 252 17.3 225.7 9 7 252 17.3 6 10 1.3 225.7 9 э 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 2

- Б1.В.ДВ.05.02
Основы биотехнологии рыбы и рыбных
продуктов

5 7 7 36 252 252 17.3 225.7 9 7 252 17.3 6 10 1.3 225.7 9 э 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.6 4 3 3 108 108 18.2 85.8 4 3 108 18.2 6 12 0.2 85.8 4 з ПК - 1; ПК - 2

+ Б1.В.ДВ.06.01 Контроль качества сырья и пищевых продуктов 4 3 3 36 108 108 18.2 85.8 4 3 108 18.2 6 12 0.2 85.8 4 з 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 2

- Б1.В.ДВ.06.02
Проектирование комбинированных продуктов
питания

4 3 3 36 108 108 18.2 85.8 4 3 108 18.2 6 12 0.2 85.8 4 з 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 2

Блок 2.Практики 27 27 972 972 1 971 5 180 0.2 0.2 179.8 4 144 0.2 0.2 143.8 15 180 0.2 0.2 179.8 360 0.2 0.2 359.8 3 108 0.2 0.2 107.8

Вариативная часть 27 27 972 972 1 971 5 180 0.2 0.2 179.8 4 144 0.2 0.2 143.8 15 180 0.2 0.2 179.8 360 0.2 0.2 359.8 3 108 0.2 0.2 107.8

+ Б2.В.01 Учебная практика 13 9 9 324 324 0.4 323.6 5 180 0.2 0.2 179.8 з 4 144 0.2 0.2 143.8 з

+ Б2.В.01.01(У)

Практика по получению первичных
профессиональных умений и навыков, в том
числе первичных умений и навыков научно-
исследовательской деятельности

13 9 9 36 324 324 0.4 323.6 5 180 0.2 0.2 179.8 з 4 144 0.2 0.2 143.8 з 28 Кафедра пищевых технологий

ПК - 2; ПК - 4

+ Б2.В.02 Производственная практика 445 18 18 648 648 0.6 647.4 15 180 0.2 0.2 179.8 з 360 0.2 0.2 359.8 з 3 108 0.2 0.2 107.8 з

+ Б2.В.02.01(П)
Практика по получению профессиональных
умений и опыта профессиональной
деятельности

44 15 15 36 540 540 0.4 539.6 15 180 0.2 0.2 179.8 з 360 0.2 0.2 359.8 з 28 Кафедра пищевых технологий

ПК - 1; ПК - 2; ПК - 3; ПК - 4

+ Б2.В.02.02(П) Преддипломная практика 5 3 3 36 108 108 0.2 107.8 3 108 0.2 0.2 107.8 з 28 Кафедра пищевых технологий ПК - 1; ПК - 2; ПК - 3; ПК - 4

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 6 6 216 216 1.3 214.7 6 216 1.3 1.3 214.7

Базовая часть 6 6 216 216 1.3 214.7 6 216 1.3 1.3 214.7

+ Б3.Б.01
Подготовка к защите и защита выпускной
квалификационной работы

5 6 6 36 216 216 1.3 214.7 6 216 1.3 1.3 214.7 э 28 Кафедра пищевых технологий

ОК - 1; ОК - 2; ОК - 3; ОК - 4; ОК - 5; ОК - 6; ОК - 7; ОК - 8; ОК - 9; ОПК -5; 
ОПК - 1; ОПК - 2; ОПК - 3; ОПК - 4; ОПК - 6; ПК - 1; ПК - 2; ПК - 3; ПК - 4

ФТД.Факультативы 10 10 360 360 63 277 20 4 144 22.4 8 14 0.4 113.6 8 2 72 12.2 6 6 0.2 55.8 4 2 72 12.2 6 6 0.2 55.8 4 2 72 16.2 6 10 0.2 51.8 4

+ ФТД.01 Культура питания 1 2 2 36 72 72 10.2 57.8 4 2 72 10.2 4 6 0.2 57.8 4 з 28 Кафедра пищевых технологий ОК - 7

+ ФТД.02
История и современное состояние
биотехнологии

1 2 2 36 72 72 12.2 55.8 4 2 72 12.2 4 8 0.2 55.8 4 з 43
Кафедра пищевых технологий и
товароведения

ОК - 7

+ ФТД.03
Социально-правовые гарантии инвалидов и лиц
с ограниченными возможностями здоровья

2 2 2 36 72 72 12.2 55.8 4 2 72 12.2 6 6 0.2 55.8 4 з 4
Кафедра философии и истории
Отечества

ОК - 4

+ ФТД.04
Психология инвалидов и лиц с ограниченными
возможностями здоровья

3 2 2 36 72 72 12.2 55.8 4 2 72 12.2 6 6 0.2 55.8 4 з 47
Кафедра иностранных языков и
социально-гумманитарных дисциплин

ОК - 6

+ ФТД.05
Технология продуктов питания
функционального назначения

4 2 2 36 72 72 16.2 51.8 4 2 72 16.2 6 10 0.2 51.8 4 з 28 Кафедра пищевых технологий
ПК - 1; ПК - 2
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1 Дисциплины (модули)
ОК - 1; ОК - 2; ОК - 3; ОК - 4; ОК - 5; ОК - 6; ОК - 7; ОК - 8; ОК - 9; ОПК -5; ОПК - 1; ОПК - 2; ОПК - 3; ОПК - 4; ОПК - 
6; ПК - 1; ПК - 2; ПК - 3; ПК - 4

Б1.Б Базовая часть
ОК - 1; ОК - 2; ОК - 3; ОК - 4; ОК - 5; ОК - 6; ОК - 7; ОК - 8; ОК - 9; ОПК -5; ОПК - 1; ОПК - 2; ОПК - 3; ОПК - 4; ОПК - 
6; ПК - 1; ПК - 2; ПК - 3; ПК - 4

Б1.Б.01 Иностранный язык ОК - 5

Б1.Б.02 Философия ОК - 1

Б1.Б.03 История ОК - 2

Б1.Б.04 Математика ОПК - 2

Б1.Б.05
Информационно-коммуникационные технологии и
информационная безопасность

ОПК -5; ОПК - 1; ОПК - 4

Б1.Б.06 Химия (неорганическая и аналитическая) ОПК - 3

Б1.Б.07 Химия (органическая и физколлоидная) ОПК - 3

Б1.Б.08 Физика ОПК - 2; ОПК - 3

Б1.Б.09 Физическая культура и спорт ОК - 7; ОК - 8

Б1.Б.10 Русский язык и культура речи ОК - 5

Б1.Б.11 Правоведение ОК - 4

Б1.Б.12 Социология ОК - 6

Б1.Б.13 Экономическая теория ОК - 3

Б1.Б.14 Безопасность жизнедеятельности ОК - 9; ОПК - 6; ПК - 4

Б1.Б.15 Промышленная экология ОК - 9; ОПК - 6; ПК - 3

Б1.Б.16 Биохимия ОПК - 3

Б1.Б.17 Микробиология ОПК - 3; ПК - 1

Б1.Б.18 Санитария и гигиена ОК - 9; ОПК - 6; ПК - 4

Б1.Б.19 Организация биотехнологического производства ОК - 3; ПК - 1; ПК - 2

Б1.Б.20 Теоретическая механика и детали машин ОПК - 2; ПК - 1

Б1.Б.21 Инженерная графика и начертательная геометрия ОПК - 2; ПК - 1

Б1.Б.22 Основы микробной биотехнологии ОПК - 2; ОПК - 3

Б1.Б.23 Экономика предприятия ОК - 3

Б1.Б.24 Статистика ОПК -5; ОПК - 1; ОПК - 2

Б1.Б.25 Физиология питания ОПК - 3

Б1.Б.26 Менеджмент ОК - 6; ОК - 7

Б1.Б.27 Основы генной инженерии ОПК - 3; ПК - 1

Б1.Б.28 Химия пищи ОПК - 3

Б1.Б.29
Стандартизация, подтверждение соответствия и
метрология

ОК - 4; ПК - 1; ПК - 2

Б1.Б.ДВ.01
Элективные дисциплины по физической культуре и
спорту

ОК - 7; ОК - 8

Б1.Б.ДВ.01.01 Общая физическая подготовка ОК - 7; ОК - 8

Б1.Б.ДВ.01.02 Гиревой спорт ОК - 7; ОК - 8

Б1.Б.ДВ.01.03 Игровые виды спорта ОК - 7; ОК - 8
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1.В Вариативная часть ПК - 1; ПК - 2; ПК - 3; ПК - 4

Б1.В.01
Биотехнология производства продуктов из
нетрадиционного сырья

ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.02 Физико-химические методы анализа в биотехнологии ПК - 1

Б1.В.03
Автоматизированные системы управления
технологическими процессами

ПК - 1; ПК - 2; ПК - 3

Б1.В.04
Безопасность продовольственного сырья и продуктов
питания

ПК - 1; ПК - 3; ПК - 4

Б1.В.05 Тара и упаковка в биотехнологической отрасли ПК - 2; ПК - 4

Б1.В.06
Технология брожения в производстве пищевых
продуктов

ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.07
Технология биологических препаратов и продуктов
на их основе

ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.08
Биотехнология продуктов из белково-углеводного
сырья

ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.09
Основы биотехнологии мучных и хлебобулочных
продуктов

ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.10
Технология лечебно-профилактических продуктов
питания

ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.11 Управление качеством ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.12
Биотехнология переработки отходов животного и
растительного происхождения

ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.13
Методологические основы разработки и внедрения
новых видов биотехнологической продукции

ПК - 1

Б1.В.14
Проектирование предприятий биотехнологической
отрасли

ПК - 1

Б1.В.15 Пищевая биотехнология ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.16
Технологическое оборудование предприятий
биотехнологической отрасли

ПК - 1

Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.ДВ.01.01 Основы научно-исследовательской деятельности ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.ДВ.01.02 Научные основы производства продуктов питания ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.ДВ.02.01
Биотехнология специализированных продуктов
питания

ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.ДВ.02.02
Виды, использование и регенерация питательных
сред

ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.ДВ.03.01 Пищевые и биологически активные добавки ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.ДВ.03.02 Функциональные добавки в пищевых технологиях ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 ПК - 1; ПК - 3

Б1.В.ДВ.04.01
Моделирование продуктов и технологических
процессов пищевых производств

ПК - 1; ПК - 3

Б1.В.ДВ.04.02 Нанотехнологии и наноматериалы в биотехнологии ПК - 1; ПК - 3
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.5 ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.ДВ.05.01 Основы биотехнологии мяса и мясных продуктов ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.ДВ.05.02 Основы биотехнологии рыбы и рыбных продуктов ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.6 ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.ДВ.06.01 Контроль качества сырья и пищевых продуктов ПК - 1; ПК - 2

Б1.В.ДВ.06.02
Проектирование комбинированных продуктов
питания

ПК - 1; ПК - 2

Б2 Практики ПК - 1; ПК - 2; ПК - 3; ПК - 4

Б2.В Вариативная часть ПК - 1; ПК - 2; ПК - 3; ПК - 4

Б2.В.01 Учебная практика

Б2.В.01.01(У)

Практика по получению первичных
профессиональных умений и навыков, в том числе
первичных умений и навыков научно-
исследовательской деятельности

ПК - 2; ПК - 4

Б2.В.02 Производственная практика

Б2.В.02.01(П)
Практика по получению профессиональных умений и
опыта профессиональной деятельности

ПК - 1; ПК - 2; ПК - 3; ПК - 4

Б2.В.02.02(П) Преддипломная практика ПК - 1; ПК - 2; ПК - 3; ПК - 4

Б3 Государственная итоговая аттестация
ОК - 1; ОК - 2; ОК - 3; ОК - 4; ОК - 5; ОК - 6; ОК - 7; ОК - 8; ОК - 9; ОПК -5; ОПК - 1; ОПК - 2; ОПК - 3; ОПК - 4; ОПК - 
6; ПК - 1; ПК - 2; ПК - 3; ПК - 4

Б3.Б Базовая часть
ОК - 1; ОК - 2; ОК - 3; ОК - 4; ОК - 5; ОК - 6; ОК - 7; ОК - 8; ОК - 9; ОПК -5; ОПК - 1; ОПК - 2; ОПК - 3; ОПК - 4; ОПК - 
6; ПК - 1; ПК - 2; ПК - 3; ПК - 4

Б3.Б.01
Подготовка к защите и защита выпускной
квалификационной работы

ОК - 1; ОК - 2; ОК - 3; ОК - 4; ОК - 5; ОК - 6; ОК - 7; ОК - 8; ОК - 9; ОПК -5; ОПК - 1; ОПК - 2; ОПК - 3; ОПК - 4; ОПК - 
6; ПК - 1; ПК - 2; ПК - 3; ПК - 4

ФТД Факультативы ОК - 4; ОК - 6; ОК - 7; ПК - 1; ПК - 2

ФТД ОК - 4; ОК - 6; ОК - 7; ПК - 1; ПК - 2

ФТД.01 Культура питания ОК - 7

ФТД.02 История и современное состояние биотехнологии ОК - 7

ФТД.03
Социально-правовые гарантии инвалидов и лиц с
ограниченными возможностями здоровья

ОК - 4

ФТД.04
Психология инвалидов и лиц с ограниченными
возможностями здоровья

ОК - 6

ФТД.05
Технология продуктов питания функционального
назначения

ПК - 1; ПК - 2
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