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Закрепленная кафедра

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
Экспер
тное

Факт
Экспер
тное

По
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Конт.
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Ауд. СР
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Пр.
подгот

з.е.  на
курсе
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курсе
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Код Наименование

Блок 1.Дисциплины (модули) 66 66 2376 2376 268 268 2010 98 29 29 8

Обязательная часть 41 41 1476 1476 154.4 154.4 1261.6 60 18 19 4

+ Б1.О.01
Языковая коммуникация в профессиональной
сфере на иностранном языке

1 3 3 108 108 14.2 14.2 89.8 4 3 47
Кафедра иностранных языков и
социально-гумманитарных дисциплин

+ Б1.О.02
Языковая коммуникация в профессиональной
сфере на русском языке

1 2 2 72 72 16.2 16.2 51.8 4 2 47
Кафедра иностранных языков и
социально-гумманитарных дисциплин

+ Б1.О.03
Оперативное управление предприятием
общественного питания

2 6 6 216 216 17.3 17.3 189.7 9 6 28 Кафедра пищевых технологий

+ Б1.О.04
Система менеджмента на предприятиях
общественного питания

2 3 3 108 108 14.2 14.2 89.8 4 3 28 Кафедра пищевых технологий

+ Б1.О.05
Конкурентоспособность услуг в индустрии
питания

2 4 4 144 144 16.2 16.2 123.8 4 4 28 Кафедра пищевых технологий

+ Б1.О.06
Технология производства продукции
различного назначения

2 6 6 216 216 15.3 15.3 191.7 9 6 28 Кафедра пищевых технологий

+ Б1.О.07 Управление качеством продукции 1 4 4 144 144 19.3 19.3 115.7 9 4 28 Кафедра пищевых технологий

+ Б1.О.08
Моделирование продуктов и проектирование
технологических процессов производства
продукции питания

1 5 5 180 180 13.3 13.3 157.7 9 5 28 Кафедра пищевых технологий

+ Б1.О.09
Основы научно-исследовательской
деятельности

1 4 4 144 144 14.2 14.2 125.8 4 4 28 Кафедра пищевых технологий

+ Б1.О.10
Инновационная деятельность предприятий
общественного питания

3 4 4 144 144 14.2 14.2 125.8 4 4 28 Кафедра пищевых технологий

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 25 25 900 900 113.6 113.6 748.4 38 11 10 4

+ Б1.В.01 Акмеология 1 4 4 144 144 12.2 12.2 127.8 4 4 47 Кафедра иностранных языков и

+ Б1.В.02
Бизнес-планирование инвестиционных
проектов в индустрии питания

2 4 4 144 144 16.2 16.2 123.8 4 4 28 Кафедра пищевых технологий

+ Б1.В.03 Культура питания и обслуживания 1 4 4 144 144 16.2 16.2 123.8 4 4 28 Кафедра пищевых технологий

+ Б1.В.04
Управление проектами в профессиональной
деятельности

2 3 3 108 108 12.2 12.2 91.8 4 3 46 Кафедра экономики и товароведения

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 3 4 4 144 144 19.3 19.3 115.7 9 4

+ Б1.В.ДВ.01.01
Безопасность продовольственного сырья и
продуктов питания

3 4 4 144 144 19.3 19.3 115.7 9 4 28 Кафедра пищевых технологий

- Б1.В.ДВ.01.02
Методы исследования  продовольственного
сырья и продуктов питания

3 4 4 144 144 19.3 19.3 115.7 9 4 28 Кафедра пищевых технологий

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 2 1 6 6 216 216 37.5 37.5 165.5 13 3 3

+ Б1.В.ДВ.02.01
Организация производства и обслуживания на
предприятиях общественного питания

2 1 6 6 216 216 37.5 37.5 165.5 13 3 3 28 Кафедра пищевых технологий

- Б1.В.ДВ.02.02
Научные аспекты производства продуктов
здорового питания

2 1 6 6 216 216 37.5 37.5 165.5 13 3 3 28 Кафедра пищевых технологий

Блок 2.Практика 45 45 1620 1620 0.6 0.6 1619.4 13 23 9

Обязательная часть 42 42 1512 1512 0.4 0.4 1511.6 10 23 9

+ Б2.О.01 Производственная практика 13 42 42 1512 1512 0.4 0.4 1511.6 10 23 9

+ Б2.О.01.01(П) Технологическая практика 1 10 10 360 360 0.2 0.2 359.8 10 28 Кафедра пищевых технологий

+ Б2.О.01.02(П)
Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа

3 32 32 1152 1152 0.2 0.2 1151.8 23 9 28 Кафедра пищевых технологий

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 3 3 108 108 0.2 0.2 107.8 3

+ Б2.В.01 Производственная практика 1 3 3 108 108 0.2 0.2 107.8 3

+ Б2.В.01.01(П) Научно-исследовательская работа 1 3 3 108 108 0.2 0.2 107.8 3 28 Кафедра пищевых технологий

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 2.6 2.6 267.4 54 9

+ Б3.01
Подготовка к сдаче и сдача государственного
экзамена

3 3 3 108 108 1.3 1.3 79.7 27 3 28 Кафедра пищевых технологий
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+ Б3.02
Выполнение,подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы

3 6 6 216 216 1.3 1.3 187.7 27 6 28 Кафедра пищевых технологий

ФТД.Факультативные дисциплины 4 4 144 144 44.4 44.4 99.6 4

+ ФТД.01
Социализация и социальная адаптация
инвалидов и лиц с ограниченными
возможностями здоровья

2 2 2 72 72 28.2 28.2 43.8 2 47
Кафедра иностранных языков и
социально-гумманитарных дисциплин

+ ФТД.02 Культурология 2 2 2 72 72 16.2 16.2 55.8 2 47 Кафедра иностранных языков и
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Курс 1
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Курс 2

- Зимняя сессия Летняя сессия

Курс 3

- Зимняя сессия Летняя сессия

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
Факт

Часов в
з.е.

По
плану

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

Блок 1.Дисциплины (модули) 66 2376 268 2010 98 29 576 16 38 1.9 499.1 21 468 18 12 36 1.9 379.1 21 29 576 26 38 3 483 26 468 16 26 1.7 407.3 17 8 288 12 20 1.5 241.5 13

Обязательная часть 41 1476 154.4 1261.6 60 18 288 4 22 1.5 247.5 13 360 12 12 24 1.7 293.3 17 19 468 20 26 1.7 403.3 17 216 4 10 1.3 191.7 9 4 144 6 8 0.2 125.8 4

+ Б1.О.01
Языковая коммуникация в профессиональной
сфере на иностранном языке

1 3 36 108 14.2 89.8 4 3 108 14 0.2 89.8 4

+ Б1.О.02
Языковая коммуникация в профессиональной
сфере на русском языке

1 2 36 72 16.2 51.8 4 2 72 16 0.2 51.8 4

+ Б1.О.03
Оперативное управление предприятием
общественного питания

2 6 36 216 17.3 189.7 9 6 216 6 10 1.3 189.7 9

+ Б1.О.04
Система менеджмента на предприятиях
общественного питания

2 3 36 108 14.2 89.8 4 3 108 6 8 0.2 89.8 4

+ Б1.О.05
Конкурентоспособность услуг в индустрии
питания

2 4 36 144 16.2 123.8 4 4 144 8 8 0.2 123.8 4

+ Б1.О.06
Технология производства продукции
различного назначения

2 6 36 216 15.3 191.7 9 6 216 4 10 1.3 191.7 9

+ Б1.О.07 Управление качеством продукции 1 4 36 144 19.3 115.7 9 4 144 6 12 1.3 115.7 9

+ Б1.О.08
Моделирование продуктов и проектирование
технологических процессов производства
продукции питания

1 5 36 180 13.3 157.7 9 5 180 4 8 1.3 157.7 9

+ Б1.О.09
Основы научно-исследовательской
деятельности

1 4 36 144 14.2 125.8 4 4 144 6 8 0.2 125.8 4

+ Б1.О.10
Инновационная деятельность предприятий
общественного питания

3 4 36 144 14.2 125.8 4 4 144 6 8 0.2 125.8 4

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 25 900 113.6 748.4 38 11 288 12 16 0.4 251.6 8 108 6 12 0.2 85.8 4 10 108 6 12 1.3 79.7 9 252 12 16 0.4 215.6 8 4 144 6 12 1.3 115.7 9

+ Б1.В.01 Акмеология 1 4 36 144 12.2 127.8 4 4 144 6 6 0.2 127.8 4

+ Б1.В.02
Бизнес-планирование инвестиционных проектов
в индустрии питания

2 4 36 144 16.2 123.8 4 4 144 6 10 0.2 123.8 4

+ Б1.В.03 Культура питания и обслуживания 1 4 36 144 16.2 123.8 4 4 144 6 10 0.2 123.8 4

+ Б1.В.04
Управление проектами в профессиональной
деятельности

2 3 36 108 12.2 91.8 4 3 108 6 6 0.2 91.8 4

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 3 4 144 19.3 115.7 9 4 144 6 12 1.3 115.7 9

+ Б1.В.ДВ.01.01
Безопасность продовольственного сырья и
продуктов питания

3 4 36 144 19.3 115.7 9 4 144 6 12 1.3 115.7 9

- Б1.В.ДВ.01.02
Методы исследования  продовольственного
сырья и продуктов питания

3 4 36 144 19.3 115.7 9 4 144 6 12 1.3 115.7 9

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 2 1 6 216 37.5 165.5 13 3 108 6 12 0.2 85.8 4 3 108 6 12 1.3 79.7 9

+ Б1.В.ДВ.02.01
Организация производства и обслуживания на
предприятиях общественного питания

2 1 6 36 216 37.5 165.5 13 3 108 6 12 0.2 85.8 4 3 108 6 12 1.3 79.7 9

- Б1.В.ДВ.02.02
Научные аспекты производства продуктов
здорового питания

2 1 6 36 216 37.5 165.5 13 3 108 6 12 0.2 85.8 4 3 108 6 12 1.3 79.7 9

Блок 2.Практика 45 1620 0.6 1619.4 13 108 0.2 107.8 360 0.2 359.8 23 828 828 9 324 0.2 323.8

Обязательная часть 42 1512 0.4 1511.6 10 360 0.2 359.8 23 828 828 9 324 0.2 323.8

+ Б2.О.01 Производственная практика 13 42 1512 0.4 1511.6 10 360 0.2 359.8 23 828 828 9 324 0.2 323.8

+ Б2.О.01.01(П) Технологическая практика 1 10 36 360 0.2 359.8 10 360 0.2 359.8

+ Б2.О.01.02(П)
Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа

3 32 36 1152 0.2 1151.8 23 828 828 9 324 0.2 323.8

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 3 108 0.2 107.8 3 108 0.2 107.8

+ Б2.В.01 Производственная практика 1 3 108 0.2 107.8 3 108 0.2 107.8

+ Б2.В.01.01(П) Научно-исследовательская работа 1 3 36 108 0.2 107.8 3 108 0.2 107.8

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 324 2.6 267.4 54 9 324 2.6 267.4 54

+ Б3.01
Подготовка к сдаче и сдача государственного
экзамена

3 3 36 108 1.3 79.7 27 3 108 1.3 79.7 27

+ Б3.02
Выполнение,подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы

3 6 36 216 1.3 187.7 27 6 216 1.3 187.7 27

ФТД.Факультативные дисциплины 4 144 44.4 99.6 4 144 14 30 0.4 99.6

+ ФТД.01
Социализация и социальная адаптация
инвалидов и лиц с ограниченными
возможностями здоровья

2 2 36 72 28.2 43.8 2 72 14 14 0.2 43.8

+ ФТД.02 Культурология 2 2 36 72 16.2 55.8 2 72 16 0.2 55.8
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1 Дисциплины (модули)

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.1; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; 
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

Б1.О Обязательная часть
УК-1.1; УК-1.2; УК-3.1; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-
4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-1.1; ПК-1.3

Б1.О.01
Языковая коммуникация в профессиональной сфере
на иностранном языке

УК-4.2

Б1.О.02
Языковая коммуникация в профессиональной сфере
на русском языке

УК-4.1

Б1.О.03
Оперативное управление предприятием
общественного питания

УК-1.1; УК-1.2; УК-3.1; УК-3.2; ОПК-2.1

Б1.О.04
Система менеджмента на предприятиях
общественного питания

УК-3.1; УК-3.2; ОПК-1.2; ОПК-2.2

Б1.О.05 Конкурентоспособность услуг в индустрии питания ОПК-1.1; ОПК-1.2; ПК-1.1

Б1.О.06
Технология производства продукции различного
назначения

ОПК-2.1; ОПК-2.2

Б1.О.07 Управление качеством продукции ОПК-3.1; ОПК-3.2

Б1.О.08
Моделирование продуктов и проектирование
технологических процессов производства продукции
питания

УК-1.1; ОПК-2.1; ОПК-4.1; ОПК-4.2

Б1.О.09 Основы научно-исследовательской деятельности УК-1.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2

Б1.О.10
Инновационная деятельность предприятий
общественного питания

ОПК-1.1; ОПК-1.2; ПК-1.3

Б1.В
Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.1; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

Б1.В.01 Акмеология УК-6.1; УК-6.2

Б1.В.02
Бизнес-планирование инвестиционных проектов в
индустрии питания

УК-1.1; УК-1.2; УК-3.1; ПК-1.3

Б1.В.03 Культура питания и обслуживания УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; ПК-1.3

Б1.В.04
Управление проектами в профессиональной
деятельности

УК-2.1; УК-2.2; ПК-1.1; ПК-1.2

Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 ПК-1.1

Б1.В.ДВ.01.01
Безопасность продовольственного сырья и продуктов
питания

ПК-1.1

Б1.В.ДВ.01.02
Методы исследования  продовольственного сырья и
продуктов питания

ПК-1.3

Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 УК-3.1; УК-5.3; ПК-1.3

Б1.В.ДВ.02.01
Организация производства и обслуживания на
предприятиях общественного питания

УК-3.1; УК-5.3; ПК-1.3

Б1.В.ДВ.02.02
Научные аспекты производства продуктов здорового
питания

УК-6.1; УК-6.2

Б2 Практика
УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-5.2; УК-6.1; УК-6.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-3.1; ОПК-
3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-1.1

РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ     Учебный план магистратуры '+++ 19.04.04_Z3.plx', код направления 19.04.04, год начала подготовки 2023



Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б2.О Обязательная часть
УК-1.1; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2

Б2.О.01 Производственная практика

Б2.О.01.01(П) Технологическая практика УК-2.1; УК-2.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2

Б2.О.01.02(П)
Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа

УК-1.1; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.2; ОПК-3.1; ОПК-5.1; ОПК-5.2

Б2.В
Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-5.2; УК-6.1; УК-6.2; ПК-1.1

Б2.В.01 Производственная практика УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-5.2; УК-6.1; УК-6.2; ПК-1.1

Б2.В.01.01(П) Научно-исследовательская работа УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.2; УК-5.1; УК-5.2; ПК-1.1

Б3 Государственная итоговая аттестация

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.1; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; 
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

Б3.01
Подготовка к сдаче и сдача государственного
экзамена

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.1; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; 
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

Б3.02
Выполнение,подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.1; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; 
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

ФТД Факультативные дисциплины

ФТД.01
Социализация и социальная адаптация инвалидов и
лиц с ограниченными возможностями здоровья

ФТД.02 Культурология
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