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1. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ, 

СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВА-

ТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

1.1 Планируемый процесс обучения по дисциплине, направлен на формирование следу-

ющих компетенций: 

Профессиональные компетенции (ПК): 

- Способен разработать систему мероприятий по повышению эффективности производ-

ства продукции растениеводства (ПК-1). 

Индикаторы достижения компетенции: 

- Выбирает сорта сельскохозяйственных культур для конкретных условий региона и 

уровня интенсификации земледелия  (ПК-1.3); 

- Разрабатывает технологии посева (посадки) сельскохозяйственных культур с учетом их 

биологических особенностей и почвенно-климатических условий (ПК – 1.5); 

- Разрабатывает технологии уборки сельскохозяйственных культур (ПК – 1.8). 

 

1.2 Планируемые результаты обучения по дисциплине Грибоводство, характеризующих 

этапы формирования компетенций, соотнесенные с планируемыми результатами освоения об-

разовательной программы по специальности 35.03.05 Садоводство, направленность Плодовод-

ство, овощеводство и виноградарство с основами виноделия представлены в таблице: 

Код компе 

тенции 

Содержание 

компетенции 

Планируемые результаты обучения 

Код и наименование ин-

дикатора достижения 

компетенции 

Формируемые знания, умения и 

навыки 

1 2 3 4 

ПК-1 Способен разра-

ботать систему 

мероприятий по 

повышению эф-

фективности 

производства 

продукции рас-

тениеводства 

ПК- 1.3  Выбирает сорта 

сельскохозяйственных 

культур для конкретных 

условий региона и уров-

ня интенсификации зем-

леделия   

 

 

 

 

 

 

 

 

ПК- 1.5  Разрабатывает 

технологии посева (по-

садки) сельскохозяй-

ственных культур с уче-

том их биологических 

особенностей и почвен-

но-климатических усло-

вий  

 

 

 

 

 

 

 

Знание: классификации возделыва-

емых съедобных грибов и их мор-

фологических особенностей  

 Умение: определять видовой состав 

основных возделываемых съедоб-

ных грибов по морфологическим 

признакам 

Навык: работы с посадочным мате-

риалом (штаммами грибов) для 

конкретных условий региона 

Опыт деятельности: промышлен-

ного производства мицелия, плодо-

вых тел возделываемых съедобных 

грибов 

  Знание: технологических особен-

ностей производства мицелия и пло-

довых тел возделываемых съедоб-

ных грибов 

 Умение: разрабатывать технологи-

ческие процессы производства про-

дукции грибоводства  

Навык: владеть навыками работы с 

блокгрибницами и плодовыми тела-

ми возделываемых съедобных гри-

бов  

Опыт деятельности: составления и 

реализации технологических схем 

производства возделываемых съе-

добных грибов  



 

ПК- 1.8  Разрабатывает 

технологии уборки 

сельскохозяйственных 

культур 

  

Знание: технологических особенностей 

уборки плодовых тел возделываемых 

съедобных грибов, товарной подработ-

ки  
Умение: разрабатывать технологии 

уборки возделываемых съедобных гри-

бов  
Навык: владения навыками оценки 

качества культивируемых съедобных 

грибов  
Опыт деятельности: технологии 

переработки грибов 

2. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ В ЗАЧЕТНЫХ ЕДИНИЦАХ С УКАЗАНИЕМ 

КОЛИЧЕСТВА АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСОВ, ВЫДЕЛЕННЫХ НА КОНТАКТ-

НУЮ РАБОТУ ОБУЧАЮЩИХСЯ С ПРЕПОДАВАТЕЛЕМ И НА САМОСТОЯТЕЛЬ-

НУЮ РАБОТУ ОБУЧАЮЩИХСЯ 

 

семестр 

Трудоем-

кость 

З.Е. / час. 

Контактная работа с преподавате-

лем 

Самостоятельная 

работа, час. 

Форма проме-

жуточной атте-

стации 

(экз./зачет с 

оценк./зачет) 

Лекций, 

час. 

Практич. 

занятий, 

час. 

Контактная ра-

бота на проме-

жуточную атте-

стацию, 

час. 

очная форма обучения 2023-2025 год набора 

6 2/72 18 18 0,2 35,8 зачет 

заочная форма обучения 2023-2025 год набора 

6 2/72 4 8 0,2 59,8 зачет 

 

 
3. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ, СТРУКТУРИРОВАННОЕ ПО ТЕМАМ  

(РАЗДЕЛАМ) С УКАЗАНИЕМ ОТВЕДЕННОГО НА НИХ КОЛИЧЕСТВА  

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСОВ И ВИДОВ УЧЕБНЫХ ЗАНЯТИЙ 

           3.1 Структура дисциплины состоит из разделов (тем): 

Структура дисциплины 

Раздел 1 
«История грибо-

водства и развитие 

отрасли на совре-

менном этапе» 

Раздел 2 
«Биологические и 

экологические осо-

бенности грибов. 

Систематика гри-

бов» 

Раздел 3  
«Частное грибовод-

ство» 

Раздел 4 

 «Комплекс защитных ме-

роприятий, переработка и 

хранение грибов» 

 

3.2 Содержание занятий лекционного типа по дисциплине, структурированное по  разде-

лам с указанием отведенного на них количества академических часов и видов занятий: 

 

№ 

Наименование 

раздела (темы) 

дисциплины 

Краткое содержание раздела 

Кол-во часов 

очно заочно 

2023, 

2024, 

2025 

2023, 

2024, 

2025 



№ 

Наименование 

раздела (темы) 

дисциплины 

Краткое содержание раздела 

Кол-во часов 

очно заочно 

2023, 

2024, 

2025 

2023, 

2024, 

2025 

1 

Раздел 1 

«История гри-

боводства и 

развитие отрас-

ли на совре-

менном этапе» 

Вопрос 1. История русского грибоводства.    

Вопрос 2.  Перспективы развития грибоводства в 

России. 

 Вопрос 3. Химический состав и пищевая ценность 

возделываемых и дикорастущих съедобных грибов, 

особенности питания грибов.   

4 0,5 

2 

Раздел 2 

«Биологические 

и экологиче-

ские особенно-

сти грибов. Си-

стематика гри-

бов» 

Вопрос 1. Биологические и экологические особенно-

сти грибов. Систематика грибов.  

Вопрос 2. Съедобные и условно съедобные грибы. 

Вопрос 3. Ядовитые и несъедобные грибы (отличи-

тельные признаки грибов-двойников). 

4 0,5 

3 

Раздел 3 

«Частное гри-

боводство» 

Вопрос 1. Принципы искусственного разведения 

грибов. Требования к культивационным помещени-

ям и приготовлению субстрата. 

Вопрос 2. Биологические особенности, штаммы и 

технология выращивания шампиньона.  

Вопрос 3. Биологические особенности, штаммы и 

технология выращивания вешенки. 

Вопрос 4.  Биологические особенности, штаммы и 

технология выращивания сиитаке (шиитаке) 

6 2 

4 

Раздел 4 

«Комплекс за-

щитных меро-

приятий, пере-

работка и хра-

нение грибов» 

Вопрос 1. Болезни и вредители грибов. Комплекс за-

щитных мероприятий.  

Вопрос 2. Переработка и хранение грибов.  

4 1 

• Итого: 18 4 
 

 

3.3 Содержание практических занятий по дисциплине, в том числе элементов практиче-

ской подготовки, структурированное по разделам с указанием отведенного на них количества 

академических часов и видов занятий: 

 

№ 

Наимено-

вание раз-

дела (темы) 

дисцип-

лины 

№ и название семинаров / практических заня-

тий / лабораторных работ / коллоквиумов.  

Элементы практической подготовки 

Вид те-

кущего 

контроля 

Кол-во часов 

очно заочно 

2023, 

2024, 

2025 

2023, 

2024, 

2025 

1 

Раздел 1 

«История 

грибовод-

ства и раз-

витие от-

расли на 

Практическое занятие № 1. 

Концепция развития российского грибоводства 

на период 2015– 2020 гг. Обзор рынка выращи-

вания грибов в различных субъектах РФ (пре-

зентация). 

Элементы практической подготовки: Изуче-

Фрон-

тальный 

опрос 
2 - 



№ 

Наимено-

вание раз-

дела (темы) 

дисцип-

лины 

№ и название семинаров / практических заня-

тий / лабораторных работ / коллоквиумов.  

Элементы практической подготовки 

Вид те-

кущего 

контроля 

Кол-во часов 

очно заочно 

2023, 

2024, 

2025 

2023, 

2024, 

2025 

современ-

ном этапе» 

ние районов выращивания грибов и рынка 

2 

Раздел 2 

«Биологи-

ческие и 

экологиче-

ские осо-

бенности 

грибов. Си-

стематика 

грибов» 

Практическое занятие 2. 

Съедобные и условно съедобные грибы. Мест-

ные грибы. 

Практическое занятие 3. 

Экстенсивное культивирование. Интенсивное 

культивирование. Выращивание микоризных 

грибов. 

Элементы практической подготовки: отра-

ботка техники определения вида грибов и спо-

соба культивирования 

Тести-

рование 

2 

 

 

2 

1 

 

 

1 

3 

Раздел 3 

«Частное 

грибовод-

ство» 

Практическое занятие 4.  

Морфологические и биологические особенно-

сти шампиньонов. Требования к культивацион-

ным помещениям и приготовлению субстрата.  

Практическое занятие 5.  

Морфологические и биологические особенно-

сти вешенки. Требования к культивационным 

помещениям и приготовлению субстрата. 

Практическое занятие 6.  

Морфологические и биологические особенно-

сти шиитаке. Требования к культивационным 

помещениям и приготовлению субстрата. 

Практическое занятие 7.  

Морфологические и биологические особенно-

сти выращивания летнего опенка. Требования к 

культивационным помещениям и приготовле-

нию субстрата. 

Элементы практической подготовки: отра-

ботка техники приготовления субстрата 

Индиви-

дуальный 

опрос. 

Решение 

ситуаци-

онных 

заданий, 

задач 

2 

 

 

 

 

2 

 

 

 

 

2 

 

 

 

 

2 

1 

 

 

 

 

1 

 

 

 

 

1 

 

 

 

 

1 

4 

Раздел 4 

«Комплекс 

защитных 

мероприя-

тий, пере-

работка и 

хранение 

грибов» 

Практическое занятие 8.  

Болезни и вредители грибов. Меры и способы 

борьбы с болезнями и вредителями. 

Элементы практической подготовки: отра-

ботка техники подбора препаратов для борьбы 

с болезнями и вредителями 

Практическое занятие 9.  

Переработка и хранение грибов 

Элементы практической подготовки: изуче-

ние и отработка техники переработки грибов 

Индиви-

дуальный 

опрос 

 

2 

 

 

2 

1 

 

 

1 

Итого: 18 8 

 



3.4 Содержание самостоятельной работы обучающихся по дисциплине, структурирован-

ное по разделам с указанием отведенного на них количества академических часов и видов са-

мостоятельной работы: 

 

№ 

Наименование 

раздела (темы) дисци-

плины 

Вид самостоятельной работы 

Кол-во часов 

очно заочно 

2023, 

2024, 

2025 

2023, 

2024, 

2025 

1 

 

Раздел 1 

«История грибовод-

ства и развитие от-

расли на современ-

ном этапе» 

Закрепление пройденного материала. Решение те-

стов. Написание реферата. Подготовка презента-

ции. 10,0 15,0 

2 

Раздел 2 

«Биологические и 

экологические осо-

бенности грибов. Си-

стематика грибов» 

Закрепление пройденного материала. Написание 

реферата. Подготовка презентации. 
10,0 15,0 

3 
Раздел 3 

«Частное грибовод-

ство» 

Закрепление пройденного материала. Написание 

реферата. Подготовка презентации. Решение те-

стов. Решение проблемно-ситуационных задач 

10,0 15,0 

4 

Раздел 4 

«Комплекс защитных 

мероприятий, перера-

ботка и хранение гри-

бов» 

Закрепление пройденного материала. Написание 

реферата. Подготовка презентации. Решение те-

стов. Решение проблемно-ситуационных задач. 6,0 15,0 

Контактные часы на промежуточную аттестацию 0,2 0,2 

Итого 36,0 60,0 

 

4 УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ 

Самостоятельная работа обучающихся по дисциплине обеспечивается: 

 

№ раздела  дисци-

плины. Вид само-

стоятельной рабо-

ты 

Наименование  

учебно-методических материалов 

Количество в библиотеке / 

ссылка на ЭБС 

Раздел 1 

«История грибо-

водства и развитие 

отрасли на совре-

менном этапе» 

Огнев, В.В. Основы грибоводства : учеб-

ное пособие / В.В. Огнев, С.С. Авдеенко. 

- Персиановский : ДонГАУ, 2010. - 196 с. 

- Библиогр.: с. 191. - URL: 

http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519. - Текст : 

электронный. 

http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519 

Грибоводство : учебное пособие / О. Ю. 

Лобанкова, А. Н. Есаулко, В. В. Агеев, 

Ю. И. Гречишкина. — Ставрополь : 

СтГАУ, 2014. — 140 с. — ISBN 5-9596-

0299-7. — Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. — 

URL: https://e.lanbook.com/book/61132. — 

Режим доступа: для авториз. пользовате-

лей. 

https://e.lanbook.com/book/61132  

 

http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519
http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519


Раздел 2 

«Биологические и 

экологические осо-

бенности грибов. 

Систематика гри-

бов» 

Огнев, В.В. Основы грибоводства : учеб-

ное пособие / В.В. Огнев, С.С. Авдеенко. 

- Персиановский : ДонГАУ, 2010. - 196 с. 

- Библиогр.: с. 191. - URL: 

http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519. - Текст : 

электронный. 

http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519 

Грибоводство : учебное пособие / О. Ю. 

Лобанкова, А. Н. Есаулко, В. В. Агеев, 

Ю. И. Гречишкина. — Ставрополь : 

СтГАУ, 2014. — 140 с. — ISBN 5-9596-

0299-7. — Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. — 

URL: https://e.lanbook.com/book/61132. — 

Режим доступа: для авториз. пользовате-

лей. 

https://e.lanbook.com/book/61132  

 

 Грибоводство : учебное пособие / О. Е. 

Богданов, Л. В. Григорьева, И. Б. Кирина 

[и др.]. — Воронеж : Мичуринский ГАУ, 

2019. — 71 с. — ISBN 978-5-94664-404-

4. — Текст : электронный // Лань : элек-

тронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/157845. — Ре-

жим доступа: для авториз. пользовате-

лей. 

https://e.lanbook.com/book/157845 

Раздел 3 

«Частное грибовод-

ство» 

Огнев, В.В. Основы грибоводства : учеб-

ное пособие / В.В. Огнев, С.С. Авдеенко. 

- Персиановский : ДонГАУ, 2010. - 196 с. 

- Библиогр.: с. 191. - URL: 

http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519. - Текст : 

электронный. 

http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519 

Грибоводство : учебное пособие / О. Ю. 

Лобанкова, А. Н. Есаулко, В. В. Агеев, 

Ю. И. Гречишкина. — Ставрополь : 

СтГАУ, 2014. — 140 с. — ISBN 5-9596-

0299-7. — Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. — 

URL: https://e.lanbook.com/book/61132. — 

Режим доступа: для авториз. пользовате-

лей. 

https://e.lanbook.com/book/61132  

 

 Грибоводство : учебное пособие / О. Е. 

Богданов, Л. В. Григорьева, И. Б. Кирина 

[и др.]. — Воронеж : Мичуринский ГАУ, 

2019. — 71 с. — ISBN 978-5-94664-404-

4. — Текст : электронный // Лань : элек-

тронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/157845. — Ре-

жим доступа: для авториз. пользовате-

лей. 

https://e.lanbook.com/book/157845 

Раздел 4 

«Комплекс защит-

ных мероприятий, 

переработка и хра-

нение грибов» 

Огнев, В.В. Основы грибоводства : учеб-

ное пособие / В.В. Огнев, С.С. Авдеенко. 

- Персиановский : ДонГАУ, 2010. - 196 с. 

- Библиогр.: с. 191. - URL: 

http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519. - Текст : 

http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519 

http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519
http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519
http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519
http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519
https://e.lanbook.com/book/61132
http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519
http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519


электронный. 

Грибоводство : учебное пособие / О. Ю. 

Лобанкова, А. Н. Есаулко, В. В. Агеев, 

Ю. И. Гречишкина. — Ставрополь : 

СтГАУ, 2014. — 140 с. — ISBN 5-9596-

0299-7. — Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. — 

URL: https://e.lanbook.com/book/61132. — 

Режим доступа: для авториз. пользовате-

лей. 

https://e.lanbook.com/book/61132  

 

 

 

 

 



5  ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ  

5.1 Перечень компетенций с указанием этапов формирования в процессе освоения образовательной программы 

Код компетенции 

/ Индикатор до-

стижения компе-

тенции 

Содержание 

компетенции 

(или ее части) 

Наименование индика-

тора достижения ком-

петенции 

В результате изучения учебной дисциплины обучающиеся должны: 

I этап 

Знать 

II этап 

Уметь 

III этап 

Навык и (или) опыт 

деятельности 

(ПК-1/ ПК-1,3) 

способностью 

разработать 

систему меро-

приятий по 

повышению 

эффективно-

сти производ-

ства продук-

ции растение-

водства 

выбирает сорта  

сельскохозяйственных 

культур для конкретных 

условий региона и уров-

ня интенсификации зем-

леделия   

классификации возде-

лываемых съедобных 

грибов и их морфоло-

гические особенности  

 

определять видовой состав 

основных возделываемых 

съедобных грибов по мор-

фологическим признакам 

 

промышленного произ-

водства мицелия, пло-

довых тел возделывае-

мых съедобных грибов 

 

(ПК-1/ПК-1,5) разрабатывает технологии 

посева (посадки) сельско-

хозяйственных культур с 

учетом их биологических 

особенностей и почвенно-

климатических условий 

технологические осо-

бенности производства 

мицелия и плодовых тел 

возделываемых съедоб-

ных грибов 

 

разрабатывать технологи-

ческие процессы производ-

ства продукции грибовод-

ства  

 

составления и реализа-

ции технологических 

схем производства воз-

делываемых съедобных 

грибов  

 

(ПК-1/ПК-1,8) разрабатывает техноло-

гии уборки сельскохо-

зяйственных культур 

технологические особен-

ности уборки плодовых 

тел возделываемых съе-

добных грибов, товарную 

подработку  

разрабатывать технологии 

уборки возделываемых съе-

добных грибов  

технологии переработки 

грибов 

 

5.2 Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах их формирования, описание шкал оценивания 

5.2.1 Описание шкалы оценивания сформированности компетенций 

Компетенции на различных этапах их формирования оцениваются шкалой: «зачтено», «не зачтено» в форме зачета.  

5.2.2 Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах их формирования 

Результат обучения 

по дисциплине 

Критерии и показатели оценивания результатов обучения 

не зачтено зачтено 

I этап Фрагментарные знания Неполные знания Сформированные, но со- Сформированные и си-



Результат обучения 

по дисциплине 

Критерии и показатели оценивания результатов обучения 

не зачтено зачтено 

Знать классификации 

возделываемых съедоб-

ных грибов и их морфоло-

гические особенности  

 (ПК-1/ ПК-1.3) 

классификации возделывае-

мых съедобных грибов и их 

морфологических особенно-

стей  / Отсутствие знаний 

классификации возделыва-

емых съедобных грибов и 

их морфологических осо-

бенностей 

держащие отдельные про-

белы знания классифика-

ции возделываемых съе-

добных грибов и их морфо-

логических особенностей 

стематические знания 
классификации возделы-

ваемых съедобных гри-

бов и их морфологиче-

ских особенностей 

II этап 

Уметь определять видо-

вой состав основных воз-

делываемых съедобных 

грибов по морфологиче-

ским признакам 

  (ПК-1/ ПК-1.3) 

Фрагментарное умение 
определять видовой состав 

основных возделываемых 

съедобных грибов по морфо-

логическим признакам 

 / Отсутствие умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

определять видовой со-

став основных возделыва-

емых съедобных грибов 

по морфологическим при-

знакам 

В целом успешное, но со-

держащее отдельные про-

белы умение определять 

видовой состав основных 

возделываемых съедобных 

грибов по морфологиче-

ским признакам 

Успешное и системати-

ческое умение опреде-

лять видовой состав ос-

новных возделываемых 

съедобных грибов по 

морфологическим при-

знакам 

III этап 

Владеть навыками про-

мышленного производ-

ства мицелия, плодовых 

тел возделываемых съе-

добных грибов 

 (ПК-1/ ПК-1.3) 

Фрагментарное применение 

навыков промышленного 

производства мицелия, пло-

довых тел возделываемых 

съедобных грибов  / Отсут-

ствие навыков 

В целом успешное, но не 

систематическое приме-

нение навыков промыш-

ленного производства ми-

целия, плодовых тел воз-

делываемых съедобных 

грибов 

 

В целом успешное, но со-

провождающееся отдель-

ными ошибками приме-

нение навыков промыш-

ленного производства ми-

целия, плодовых тел воз-

делываемых съедобных 

грибов 

Успешное и системати-

ческое применение 

навыков промышлен-

ного производства ми-

целия, плодовых тел 

возделываемых съедоб-

ных грибов 

I этап 

Знать технологические 

особенности производства 

мицелия и плодовых тел 

возделываемых съедобных 

грибов  (ПК-1/ ПК-1.5) 

Фрагментарные знания тех-

нологические особенности 

производства мицелия и пло-

довых тел возделываемых 

съедобных грибов / От-

сутствие знаний 

Неполные знания 

технологические особен-

ности производства мице-

лия и плодовых тел возде-

лываемых съедобных гри-

бов 

Сформированные, но со-

держащие отдельные про-

белы знания технологиче-

ские особенности произ-

водства мицелия и плодо-

вых тел возделываемых 

съедобных грибов 

Сформированные и си-

стематические знания 
технологические осо-

бенности производства 

мицелия и плодовых тел 

возделываемых съедоб-

ных грибов 

II этап 

Уметь разрабатывать тех-

нологические процессы 

производства продукции 

грибоводства  

Фрагментарное умение раз-

рабатывать технологические 

процессы производства про-

дукции грибоводства / От-

сутствие умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

разрабатывать технологи-

ческие процессы произ-

водства продукции грибо-

В целом успешное, но со-

держащее отдельные про-

белы умение разрабатывать 

технологические процессы 

производства продукции 

Успешное и системати-

ческое умение разраба-

тывать технологические 

процессы производства 

продукции грибоводства  



Результат обучения 

по дисциплине 

Критерии и показатели оценивания результатов обучения 

не зачтено зачтено 

 (ПК-1/ ПК-1.5) водства  грибоводства  

III этап 

Владеть навыками со-

ставления и реализации 

технологических схем 

производства возделывае-

мых съедобных грибов  

 (ПК-1/ ПК-1.5) 

Фрагментарное применение 

навыков составления и реа-

лизации технологических 

схем производства возделы-

ваемых съедобных грибов  

 / Отсутствие навыков 

В целом успешное, но не 

систематическое примене-

ние навыков составления 

и реализации технологиче-

ских схем производства 

возделываемых съедобных 

грибов  

 

В целом успешное, но со-

провождающееся отдель-

ными ошибками примене-

ние навыков составления и 

реализации технологиче-

ских схем производства 

возделываемых съедобных 

грибов  

Успешное и системати-

ческое применение 

навыков составления и 

реализации технологи-

ческих схем производ-

ства возделываемых 

съедобных грибов  

I этап 

Знать технологические 

особенности уборки плодо-

вых тел возделываемых 

съедобных грибов, товар-

ную подработку (ПК-1/ 

ПК-1.8) 

Фрагментарные знания тех-

нологических особенностей 

уборки плодовых тел возде-

лываемых съедобных грибов, 

товарной подработки / От-

сутствие знаний 

Неполные знания 

технологических особен-

ностей уборки плодовых 

тел возделываемых съе-

добных грибов, товарной 

подработки 

Сформированные, но со-

держащие отдельные про-

белы знания технологиче-

ских особенностей уборки 

плодовых тел возделывае-

мых съедобных грибов, то-

варной подработки 

Сформированные и си-

стематические знания 
технологических особен-

ностей уборки плодовых 

тел возделываемых съе-

добных грибов, товарной 

подработки 

II этап 

Уметь разрабатывать тех-

нологии уборки возделыва-

емых съедобных грибов 

(ПК-1/ ПК-1.8) 

Фрагментарное умение разра-

батывать технологии уборки 

возделываемых съедобных 

грибов / Отсутствие умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

разрабатывать технологии 

уборки возделываемых 

съедобных грибов 

В целом успешное, но со-

держащее отдельные пробе-

лы умение разрабатывать 

технологии уборки возделы-

ваемых съедобных грибов 

Успешное и системати-

ческое умение разраба-

тывать технологии 

уборки возделываемых 

съедобных грибов 

III этап 

Владеть навыками техно-

логии переработки грибов 

(ПК-1/ ПК-1.8) 

Фрагментарное применение 

навыков технологии перера-

ботки грибов / Отсутствие 

навыков 

В целом успешное, но не 

систематическое примене-

ние навыков технологии 

переработки грибов 

В целом успешное, но со-

провождающееся от-

дельными ошибками при-

менение навыков техноло-

гии переработки грибов 

Успешное и системати-

ческое применение 

навыков технологии пе-

реработки грибов 



5.3 Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для  

оценки знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих 

этапы формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы 

Текущий контроль успеваемости обеспечивает оценивание хода освоения дисциплины, и 

включает устный опрос, тестирование, письменные контрольные работы.  

 

Вопросы для подготовки к итоговой аттестации: 

1. Опыт искусственного разведения съедобных грибов.  

2. Какие виды грибов давно и успешно культивируются?  

3. Какие виды съедобных грибов обладают не только ценными пищевыми качествами, но 

и лечебными свойствами?  

4. Охарактеризуйте основные экологические группы съедобных грибов, различающиеся 

по типу питания и условиям роста.  

5. Охарактеризуйте 4 группы съедобных грибов по их пищевой ценности.  

6. Основные принципы систематики грибов.  

7. Шампиньон, морфологические признаки и биологические особенности, требования 

грибов к внешним факторам.  

8. Вешенка, морфологические признаки и биологические особенности, требования грибов 

к внешним факторам.  

9. Опенки летний, зимний, сернопластинчатый,  морфологические признаки и биологиче-

ские особенности, требования грибов к внешним факторам.  

10. Шиитаке, морфологические признаки и биологические особенности, требования гри-

бов к внешним факторам. 

11. Назовите минеральные элементы, которые должен содержать субстрат для культиви-

рования разных видов грибов (по видам), и их назначение.  

12. По каким причинам затруднено искусственное культивирование микоризообразующих 

грибов?  

13. Каков диапазон температур, при котором формируются плодовые тела, и начинается 

плодообразование у грибов (по видам)?  

14. Каковы основные требования к освещенности на разных этапах культивирования у 

шампиньона и вешенки?  

15. Из каких материалов готовят среды для выращивания посевного материала грибов, ка-

кие минеральные добавки могут в них присутствовать? 

16. Из каких материалов готовят субстраты для выращивания грибов, какие минеральные 

добавки могут в них присутствовать?  

17. Процесс ферментации навоза.  

18. Какие материалы используют для регулирования кислотности и улучшения структуры 

субстрата?  

19. Процесс инокуляции мицелия (по видам грибов).  

20. Процесс инкубации мицелия (по видам грибов).  

21. Какие виды компоста предлагается использовать при культивировании шампиньона? 

Требования к ним.  

22. На какие параметры почвы и воздуха следует обращать особое внимание в культива-

ционных помещениях? Чем они отличаются для разных видов грибов?  

23. Какие помещения возможно использовать для устройства шампиньонниц и какие 

условия при этом следует соблюдать?  

24. Назовите виды минеральных удобрений, которые добавляют в синтетический субстрат 

для обогащения его азотистыми соединениями и фосфором?  

25. Каким способом определяют достижение готовым компостом оптимальной влажно-

сти? Какие меры можно предпринять для подсушивания или увлажнения?  

26. С какой целью и по какой технологии производится пастеризация компоста?  

27. Как визуально можно определить избыток углекислоты в воздухе культивационного 

помещения для шампиньонов?  



28. Грибы-конкуренты на субстрате для шампиньонов. Меры профилактики и борьбы.  

29. Интенсивная технология выращивания вешенки.  

30. Экстенсивная технология выращивания вешенки.  

31. Интенсивная технология выращивания шиитаке.  

32. Экстенсивная технология выращивания шиитаке.  

33. Назовите основные условия искусственного выращивания опенка.  

34. Интенсивная технология выращивания шампиньона двуспорового.  

35. Экстенсивная технология выращивания шампиньона двуспорового.  

36. Какие параметры компоста и покровной смеси требуют строгого контроля?  

37. Назовите методы, которыми пользуются при определении общего азота, реакции сре-

ды, влажности, зольности. Какие для этих анализов требуются приборы?  

38. Технология уборки шампиньонов.  

39. С какой целью определяют влажность субстрата?  

40. Основные требования, предъявляемые к мицелию, приобретенному для инокуляции.  

41. Назовите основные виды плесеней, которые могут конкурировать в субстрате с куль-

тивируемым грибом. Как предотвратить их появление и развитие?  

42. Опишите признаки основных грибных и бактериальных болезней шампиньона и ве-

шенки. Какие из них встречаются в вашем хозяйстве? Какие меры борьбы с ними можно пред-

принять в условиях защищенного грунта?  

43. Перечислите главные виды насекомых, повреждающих грибы. Как бороться с ними в 

условиях грибоводческого хозяйства?  

44. Мокрицы и нематоды, вредящие грибам, методы профилактики и борьбы с ними.  

45. Пестициды, разрешенные для применения в России при культивировании грибов.  

46. Перечислите основные требования культивирования грибов для получения высокока-

чественной продукции.  

47. Основные методы переработки грибов.  

48. Сушка грибов: параметры процесса, требования к готовой продукции.  

49. Замораживание грибов: параметры процесса, требования к готовой продукции.  

50. Маринование грибов: параметры процесса, требования к готовой продукции.  

51. Соление грибов (горячий способ): параметры процесса, требования к готовой продук-

ции.  

52. Соление грибов (холодный способ): параметры процесса, требования к готовой про-

дукции.  

53. Приготовление грибного порошка: назначение продукта, параметры процесса, требо-

вания к готовой продукции.  

54. Сроки хранения грибов и грибной продукции.  

55. Интенсивный и экстенсивный методы культивирования грибов: сходство, преимуще-

ства каждого из них.  

56. Виды и характеристика грибов, включенных в Красные книги Ростовской области.  

57. Технологическая карта выращивания шампиньонов. 

58. Технологическая карта выращивания вешек. 

59. Технологическая карта выращивания шиитаке. 

60. Инвентарь для уборки грибов. 

61. Спецтехника для механизированной уборки грибов.  

 

 

Вопросы для обсуждения: 

1. Виды субстратов, их компонентов и требования, предъявляемые к ним для культивиро-

вания грибов (по видам грибов).  

2. Основные требования культивирования грибов для получения высококачественной 

продукции в интенсивных и экстенсивных условиях производства (по видам грибов).  

3. Переработка грибов (по видам грибов).  

4. Регулирование кислотности и улучшение структуры субстрата. Различные приемы.  



5. Устройство шампиньонниц.  

6. История русского грибоводства.  

7. Местные грибы. 

Темы докладов (рефератов): 

 

1. Сморчки и строчки, морфологические признаки и биологические особенности, требова-

ния грибов к внешним факторам.  

2. Трюфель, морфологические признаки и биологические особенности, требования грибов 

к внешним факторам.  

3. Подберезовик, подосиновик, морфологические признаки и биологические особенности, 

требования грибов к внешним факторам. 

4. Белый гриб – разновидности, морфологические признаки и биологические особенности, 

требования грибов к внешним факторам.  

5. Аурикулярия «иудино ухо», морфологические признаки и биологические особенности, 

требования грибов к внешним факторам. 

6. Навозники серый и белый, морфологические признаки и биологические особенности, 

требования грибов к внешним факторам.  

7. Гриб зонтик пестрый, морфологические признаки и биологические особенности, требо-

вания грибов к внешним факторам. 

8. Опенки летний, зимний, сернопластинчатый, морфологические признаки и биологиче-

ские особенности, требования грибов к внешним факторам. 

 

Задания для подготовки к зачету: 

 

ПК-1 / ПК-1.3 

Знать классификации возделываемых съедобных грибов и их морфологические особенности  

1. Какие виды грибов давно и успешно культивируются? 

2. Какие виды съедобных грибов обладают не только ценными пищевыми качествами, но 

и лечебными свойствами?  

3. Охарактеризуйте основные экологические группы съедобных грибов, различающиеся 

по типу питания и условиям роста.  

4. Охарактеризуйте 4 группы съедобных грибов по их пищевой ценности.  

5. Основные принципы систематики грибов.  

Уметь определять видовой состав основных возделываемых съедобных грибов по морфологи-

ческим признакам 

1. Шампиньон, морфологические признаки и биологические особенности, требования 

грибов к внешним факторам.  

2. Вешенка, морфологические признаки и биологические особенности, требования грибов 

к внешним факторам.  

3. Шиитаке, морфологические признаки и биологические особенности, требования грибов 

к внешним факторам. 

4. Сморчки и строчки, морфологические признаки и биологические особенности, требова-

ния грибов к внешним факторам.  

5 Трюфель, морфологические признаки и биологические особенности, требования грибов 

к внешним факторам.  

Владеть навыками промышленного производства мицелия, плодовых тел возделываемых съе-

добных грибов 

1. Основные требования, предъявляемые к мицелию, приобретенному для инокуляции. 



2. Процесс инокуляции мицелия (по видам грибов).  

3. Процесс инкубации мицелия (по видам грибов).  

 

ПК-1 / ПК-1.5 

Знать технологические особенности производства мицелия и плодовых тел возделываемых 

съедобных грибов 

1. Интенсивная технология выращивания вешенки.  

2. Экстенсивная технология выращивания вешенки.  

3. Интенсивная технология выращивания шиитаке.  

4. Экстенсивная технология выращивания шиитаке.  

Уметь разрабатывать технологические процессы производства продукции грибоводства 

1. Назовите основные условия искусственного выращивания опенка.  

2. Интенсивная технология выращивания шампиньона двуспорового.  

3. Экстенсивная технология выращивания шампиньона двуспорового. 

Владеть навыками составления и реализации технологических схем производства возделывае-

мых съедобных грибов  

1.Технологическая карта выращивания шампиньонов. 

2. Технологическая карта выращивания вешек. 

3. Технологическая карта выращивания шиитаке. 

 

ПК-1 / ПК-1.8 

 

Знать технологические особенности уборки плодовых тел возделываемых съедобных грибов, 

товарную подработку 

1. Технология уборки грибов. 

2. Приготовление грибного порошка: назначение продукта, параметры процесса, требова-

ния к готовой продукции.  

3. Сроки хранения грибов и грибной продукции.  

Уметь разрабатывать технологии уборки возделываемых съедобных грибов 

1. Инвентарь для уборки грибов. 

2. Спецтехника для механизированной уборки грибов.  

Владеть навыками 

1. Сушка грибов: параметры процесса, требования к готовой продукции.  

2. Замораживание грибов: параметры процесса, требования к готовой продукции.  

3. Маринование грибов: параметры процесса, требования к готовой продукции.  

4. Соление грибов (горячий способ): параметры процесса, требования к готовой продук-

ции.  

5. Соление грибов (холодный способ): параметры процесса, требования к готовой продук-

ции.  

 

Оценочные средства закрытого и открытого типа для целей текущего контроля и проме-

жуточной аттестации. 
ПК-1 Способен разрабатывать технологии производства сельскохозяйственной продукции, от-

вечающие требованиям природоохранного законодательства Российской Федерации. 

ПК-1.3 Определяет направления совершенствования и повышения эффективности технологий 

выращивания продукции растениеводства на основе научных достижений, передового опыта . 

Задания закрытого типа: 

 

1. Какая болезнь шампиньона придает компосту запах хлора? 



А) Пятнистость шампиньонов 

Б) Сухая гниль 

В) Ложный трюфель 

Г) Паутинная плесень 

Ответ: В 

 

2. Когда заготавливают древесину для выращивания шиитаке? 

А) Ранней весной 

Б) Поздней осенью 

В) Середина зимы 

Г) Поздним летом 

Ответ: А, Б 

 

3. Соотнесите ядовитый гриб и его описание. 

1) Бледная поганка 

2) Ложноопенок 

3) Мухомор 

4) Строчок 

А) Бесформенная коричневая шляпка 

Б) Кольцо на ножке и белый цвет пластинок шляпки 

В) Белая ножка с кольцом и шляпка красного цвета с крапинками 

Г) Желто-зеленый цвет пластинок 

Ответ: 1-Б, 2-Г, 3-В, 4-А 

 

4. По содержанию каких веществ вешенка близка к овощным культурам? 
А) Жиров 

Б) Белка 

В) Углеводов 

Г) Аминокислот 

Ответ: Б, Г 

 

5. Какой гриб имеет ареал распространения в Юго-Восточной Азии? 

А) Шиитаке 

Б) Вешенка 

В) Шампиньон 

Г) Опенок 

Ответ: А 

 

Задания открытого типа: 

 

1. Возбудитель болезней в виде грибов, вирусов, бактерий и других микроорганизмов 

называется __________________ 

Ответ: Патогены 

 

2. Взаимовыгодный симбиоз гриба и высшего растения это ___________________ 

Ответ: Микориза 

 

3. Бесхлорофильный сапротрофный многоклеточный организм, плодовое тело которого 

не имеет стеблей, корней и листьев называется __________________ 

Ответ: Гриб 

 

4. Смесь органических и минеральных веществ, которая превращается в благоприятный 

субстрат для выращивания съедобных грибов это ____________________ 



Ответ: Компост 

 

5. Группа микроорганизмов, по строению вегетативного тела сходных с грибами, но по 

многим признакам близких к бактериям называется _______________________ 

Ответ: Актиномицеты 

 

6. Совокупность растительных микроорганизмов в определенной среде это _____________ 

Ответ: Микрофлора 

 

7. Процесс образования плодовых тел называется ____________________ 

Ответ: Плодоношение 

 

8. Мицелий, полученный из спор путем проращивания на предварительно простерилизо-

ванных носителях называется _____________________ 

Ответ: Стерильная грибница 

9. Микроскопические образования, служащие для размножения грибов это ____________ 

Ответ: Споры 

 

10. Процесс покрытия компоста некоторых культивируемых грибов покровной землей 

для предотвращения его высыхания и поддержания постоянной влажности и температу-

ры называется __________________ 

Ответ: Гобтировка 

 

11. Оборудование, используемое в микологии для поддержания стерильных условий во 

время инокуляции называется _______________________ 

Ответ: Ламинарный шкаф 

 

12. Внесение в компост мицелия грибов это ___________________ 

Ответ: Инокуляция 

 

13. Структурированный материал, подобранный для выращивания на нем стерильного 

мицелия это ________________ 

Ответ: Носитель 

 

14. Грибы, образующие характерные налеты на продуктах питания, при этом многие из 

них вредоносны называются __________________________ 

Ответ: Грибы плесневые 

 

15. Применение пестицидов вместе с приманочным кормом против грызунов и вредных 

насекомых это ____________________ 

Ответ: Отравленные приманки 

 

ПК-1.5 Разрабатывает технологии посева (посадки) сельскохозяйственных культур с учетом их 

биологических особенностей и почвенно-климатических условий 

 

Задания закрытого типа: 

 

1. Что чаще всего используют в качестве покровной смеси? 

А) Огородная земля 

Б) Дерновая почва 

В) Суглинки 

Г) Торф 

Ответ: Г 



 

2. Что относится к экстенсивной технологии выращивания шиитаке? 

А) Инокуляция в ламинатном шкафу 

Б) Использование бревен 

В) Использование субстрата 

Г) Инокуляция с помощью деревянных клиньев 

Ответ: Б, Г 

 

3. Соотнесите вредителя и его класс. 

1) Ногохвостки 

2) Клещи 

3) Нематоды 

4) Грибные комарики 

А) Паукообразные 

Б) Круглые черви 

В) Шестиногие 

Г) Двукрылые 

Ответ: 1-В, 2-А, 3-Б, 4-Г 

 

4. В каких грибах содержится больше всего протеинов? 

А) Белый гриб 

Б) Трюфель белый 

В) Опенок зимний 

Г) Навозник 

Ответ: А, Б 

 

5. Какую систему плодоношения шиитаке используют чаще всего? 

А) Многокамерную 

Б) Однокамерную 

В) Четырехкамерную 

Г) Двухкамерную 

Ответ: Б 

 

Задания открытого типа: 

 

1. То же, что грибница, вегетативное тело грибов, система тонких ветвящихся нитей, гиф 

это _____________________ 

Ответ: Мицелий 

 

2. Совокупность вегетативных и репродуктивных структур, выросших из одной споры 

или клетки гифы называется __________________ 

Ответ: Колония 

 

3. Применение мер, возбуждающих или ускоряющих начало плодоношения называется 

____________________ 

Ответ: Инициация плодоношения 

 

4. Частичное обеззараживание субстрата при нагревании до 60°С на срок, в течение кото-

рого погибает большинство бактерий это __________________ 

Ответ: Пастеризация 

 

5. Питательная среда для развития грибов и бактерий это __________________ 

Ответ: Субстрат 



 

6. Проникновение в толщу компоста кислорода воздуха называется ___________________ 

Ответ: Аэрация 

 

7. Мелкие червеобразные паразиты, вызывающие болезни растений и грибов это 

___________________ 

Ответ: Нематоды 

 

8. Изменение химической структуры субстрата под действием ферментов, сопровождаю-

щееся накоплением полезных для грибов питательных веществ называется 

_____________________ 

Ответ: Ферментация 

 

9. То же, что и кислотность среды это ________________ 

Ответ: Реакция среды 

 

10. Метод стерилизации субстрата при помощи пара называется __________________ 

Ответ: Ксеротермический метод 

 

11. Уничтожение болезнетворных микроорганизмов с помощью химических или физиче-

ских способов это ________________ 

Ответ: Дезинфекция 

 

12. Взвешенное состояние спор, находящихся в жидкой среде называется _______________ 

Ответ: Суспензия спор 

 

13. Пленка, закрывающая нижнюю часть шляпки с пластинками у некоторых грибов 

называется _________________ 

Ответ: Частное покрывало 

 

14. Грибы, образующие микоризу с корнями живых растений называются 

________________ 

Ответ: Грибы симбионты 

 

15. Вещество химического происхождения, предназначенное для уничтожения вредителей 

и болезней это ________________ 

Ответ: Пестицид 

 

ПК-1.8 Разрабатывает технологии уборки сельскохозяйственных культур 

 

Задания закрытого типа: 

 

1. При каком условии возникает «крокодилова кожа» на шампиньонах? 

А) Повышенное содержание СО₂ в воздухе 

Б) Переувлажение субстрата 

В) Сквозняк 

Г) Высокая температура воздуха 

Ответ: В 

 

2. Что характерно только для интенсивного метода культивирования вешенки? 

А) Ферментация 

Б) Замачивание 

В) Измельчение 



Г) Инокуляция 

Ответ: А, В 

 

3. Соотнесите влияние основы субстрата для шиитаке на урожайность. 

1) Солома 

2) Дуб 

3) Каштан 

4) Сосна 

А) 40% 

Б) 20% 

В) 60% 

Г) 30% 

Ответ: 1-Б, 2-Г, 3-А, 4-В 

 

4. Какие правильные соотношения опилок и коры в субстрате для шиитаке? 

А) 1:5 

Б) 2:3 

В) 1:1 

Г) 1:2 

Ответ: В, Г 

 

5. К какой категории пищевой ценности относится белый гриб? 

А) Второй 

Б) Первой 

В) Четвертой 

Г) Третьей 

Ответ: Б 

 

Задания открытого типа: 

 

1. Мицелий, растущий в глубине субстрата называется ____________________ 

Ответ: Мицелий субстратный 

 

2. Внешние признаки плодового тела это ___________________ 

Ответ: Габитус 

 

3. Потомство, полученное путем гибридизации называется _________________ 

Ответ: Гибрид 

 

4. Химические вещества, предназначенные для уничтожения развития грибных патогенов 

называются _______________ 

Ответ: Фунгициды 

 

5. Выращивание грибов в нерегулируемых условиях среды это ____________________ 

Ответ: Экстенсивное культивирование 

 

6. Грибы, поселяющиеся на живых растительных или животных организмах и использу-

ющие для своего питания их ткани называются ______________________ 

Ответ: Грибы-паразиты 

 

7. Химические средства борьбы с насекомыми это _________________ 

Ответ: Инсектициды 

 



8. Помещение шампиньонницы называется ___________________ 

Ответ: Камера 

 

9. Содержание влаги в компосте это __________________ 

Ответ: Влажность компоста 

 

10. Вегетативное тело грибов, состоящее из разветвленных тончайших нитей, пронизы-

вающих компост это __________________ 

Ответ: Грибница 

 

11. Перемещение слоев субстрата во время компостирования это __________________ 

Ответ: Перебивки 

 

12. Организм с измененными наследственными свойствами называется _______________ 

Ответ: Мутант 

 

13. Промежуток времени от момента внесения грибницы в субстрат до появления первых 

признаков плодоношения называется ____________________ 

Ответ: Инкубационный период 

 

14. Одноклеточные микроорганизмы микроскопических размеров шаровидной, цилин-

дрической или спиральной формы называются _________________ 

Ответ: Бактерии 

 

15. Споры полового размножения у высших базидиальных грибов это __________________ 

Ответ: Базидиоспоры 

 

5.4 Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений, 

навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования компетен-

ций 

 

Оценка знаний, умений, навыка и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы 

формирования компетенций по дисциплине проводится в форме текущего контроля и проме-

жуточной аттестации. 

Текущий контроль проводится в течение семестра с целью определения уровня усвоения 

обучающимися знаний, формирования умений, навыков и (или) опыта деятельности, своевре-

менного выявления преподавателем недостатков в подготовке обучающихся и принятия необ-

ходимых мер по ее корректировке, а также для совершенствования методики обучения, органи-

зации учебной работы и оказания обучающимся индивидуальной помощи. 

К текущему контролю относятся проверка знаний, умений, навыков обучающихся: 

- на занятиях (опрос, решение задач, деловая игра, круглый стол, тестирование (письменное или 

компьютерное), ответы (письменные или устные) на теоретические вопросы, решение практических 

задач и выполнение заданий на практическом занятии, выполнение контрольных работ; 

- по результатам выполнения индивидуальных заданий; 

- по результатам проверки качества конспектов лекций, рабочих тетрадей и иных матери-

алов; 

- по результатам отчета обучающихся в ходе индивидуальной  консультации  преподава-

теля, проводимой в часы самостоятельной работы, по имеющимся задолженностям. 

На первых занятиях преподаватель выдает студентам график контрольных мероприятий 

текущего контроля. 

 

ГРАФИК контрольных мероприятий текущего контроля по дисциплине  



№ и наименова-

ние темы кон-

трольного меро-

приятия 

Форми-

руемая 

компе-

тенция 

Индикатор 

достижения 

компетенции 

Этап форми-

рования 

компетенции 

Форма контрольного 

мероприятия (тест, кон-

трольная работа, устный 

опрос, коллоквиум, де-

ловая игра и т.п.) 

Месяц про-

ведения кон-

трольного ме-

роприятия 

Очная форма / 

заочная 

Раздел 1 

«История грибо-

водства и разви-

тие отрасли на 

современном 

этапе» 

ПК-1 ПК-1.3 I этап 
Устный опрос, тестиро-

вание,  

2-е занятие 

 

Раздел 2 

«Биологические 

и экологические 

особенности 

грибов. Систе-

матика грибов» 

ПК-1 
ПК-1.3 

 

I этап 

 

Устный опрос, Тестиро-

вание, представление и 

защита доклада (рефера-

та) 

4-е занятие 

 

Раздел 3 

«Частное грибо-

водство» 

ПК-1 

ПК-1.3 

ПК-1.5 

ПК-1.8 

I этап 

II этап 

III этап 

Устный опрос, Тестиро-

вание, представление и 

защита доклада (рефера-

та) 

7-е занятие 

Раздел 4 

«Комплекс за-

щитных меро-

приятий, перера-

ботка и хранение 

грибов» 

ПК-1 
ПК-1.5 

ПК-1.8 

I этап 

II этап 

III этап 

Тестирование, пред-

ставление и защита до-

клада (реферата), кон-

трольная работа 

9-е занятие 

Устный опрос – наиболее распространенный метод контроля знаний студентов, преду-

сматривающий уровень овладения компетенциями, в т. ч. полноту знаний теоретического кон-

тролируемого материала. 

При устном опросе устанавливается непосредственный контакт между преподавателем и 

студентом, в процессе которого преподаватель получает широкие возможности для изучения 

индивидуальных особенностей усвоения студентами учебного материала. 

Устный опрос по дисциплине проводится на основании самостоятельной работы студента 

по каждому разделу. Вопросы представлены в планах лекций по дисциплине. 

Различают фронтальный, индивидуальный и комбинированный опрос. Фронтальный 

опрос проводится в форме беседы преподавателя с группой. Он органически сочетается с по-

вторением пройденного, являясь средством для закрепления знаний и умений. Его достоинство 

в том, что в активную умственную работу можно вовлечь всех студентов группы. Для этого во-

просы должны допускать краткую форму ответа, быть лаконичными, логически увязанными 

друг с другом, даны в такой последовательности, чтобы ответы студентов в совокупности мог-

ли раскрыть содержание раздела, темы. С помощью фронтального опроса преподаватель имеет 

возможность проверить выполнение студентами домашнего задания, выяснить готовность 

группы к изучению нового материала, определить сформированность основных понятий, усво-

ение нового учебного материала, который только что был разобран на занятии. Целесообразно 

использовать фронтальный опрос также перед проведением практических работ, так как он 

позволяет проверить подготовленность студентов к их выполнению. 

Вопросы должны иметь преимущественно поисковый характер, чтобы побуждать студен-

тов к самостоятельной мыслительной деятельности.  

Индивидуальный опрос предполагает объяснение, связные ответы студентов на вопрос, 

относящийся к изучаемому учебному материалу, поэтому он служит важным средством разви-

тия речи, памяти, мышления студентов. Чтобы сделать такую проверку более глубокой, необ-

ходимо ставить перед студентами вопросы, требующие развернутого ответа. 



Вопросы для индивидуального опроса должны быть четкими, ясными, конкретными, ем-

кими, иметь прикладной характер, охватывать основной, ранее пройденный материал програм-

мы. Их содержание должно стимулировать студентов логически мыслить, сравнивать, анализи-

ровать сущность явлений, доказывать, подбирать убедительные примеры, устанавливать при-

чинно-следственные связи, делать обоснованные выводы и этим способствовать объективному 

выявлению знаний студентов. Вопросы обычно задают всей группе и после небольшой паузы, 

необходимой для того, чтобы все студенты поняли его и приготовились к ответу, вызывают для 

ответа конкретного студента. 

Для того чтобы вызвать при проверке познавательную активность студентов всей группы, 

целесообразно сочетать индивидуальный и фронтальный опрос. 

Длительность устного опроса зависит от учебного предмета, вида занятий, индивидуаль-

ных особенностей студентов. 

В процессе устного опроса преподавателю необходимо побуждать студентов использо-

вать при ответе схемы, графики, диаграммы. 

Заключительная часть устного опроса – подробный анализ ответов студентов. Преподава-

тель отмечает положительные стороны, указывает на недостатки ответов, делает вывод о том, 

как изучен учебный материал. При оценке ответа учитывает его правильность и полноту, со-

знательность, логичность изложения материала, культуру речи, умение увязывать теоретиче-

ские положения с практикой, в том числе и с будущей профессиональной деятельностью. 

 

Критерии и шкалы оценивания устного опроса 

Критерии оценки при текущем контроле Оценка 

Студент отсутствовал на занятии или не принимал участия. Невер-

ные и ошибочные ответы по вопросам, разбираемым на семинаре   
«неудовлетворительно» 

Студент принимает участие в обсуждении некоторых проблем, 

даёт расплывчатые ответы на вопросы. Описывая тему, путается и 

теряет суть вопроса. Верность суждений, полнота и правильность 

ответов – 40-59 %  

«удовлетворительно» 

Студент принимает участие в обсуждении некоторых проблем, 

даёт ответы на некоторые вопросы, то есть не проявляет доста-

точно высокой активности. Верность суждений студента, полнота 

и правильность ответов 60-79%  

«хорошо» 

Студент демонстрирует знание материала по разделу, основанные 

на знакомстве с обязательной литературой и современными пуб-

ликациями; дает логичные, аргументированные ответы на постав-

ленные вопросы. Высокая активность студента при ответах на во-

просы преподавателя, активное участие в проводимых дискусси-

ях. Правильность ответов и полнота их раскрытия должны состав-

лять более 80%  

«отлично» 

 

Тестирование. Основное достоинство тестовой формы контроля – простота и скорость, с 

которой осуществляется первая оценка уровня обученности по конкретной теме, позволяющая, 

к тому же, реально оценить готовность к итоговому контролю в иных формах и, в случае необ-

ходимости, откорректировать те или иные элементы темы. Тест формирует полноту знаний 

теоретического контролируемого материала. 

 

Критерии и шкалы оценивания тестов 

Критерии оценки при текущем контроле 

процент правильных ответов менее 40 (по 5 бальной системе контроля – оценка «неудовле-

творительно»);  

процент правильных ответов 40 – 59 (по 5 бальной системе контроля – оценка «удовлетвори-



тельно») 

процент правильных ответов 60 – 79 (по 5 бальной системе контроля – оценка «хорошо») 

процент правильных ответов 80-100 (по 5 бальной системе контроля – оценка отлично») 

Критерии и шкалы оценивания рефератов (докладов) 

Оценка  Профессиональные 

 компетенции 

Отчетность 

5 

 

Работа выполнена на высоком профессиональном 

уровне. Полностью соответствует поставленным в за-

дании целям и задачам. Представленный материал в 

основном верен, допускаются мелкие неточности. Сту-

дент свободно отвечает на вопросы, связанные с докла-

дом. Выражена способность к профессиональной адап-

тации, интерпретации знаний из междисциплинарных 

областей 

Письменно оформленный 

доклад (реферат) пред-

ставлен в срок. Полно-

стью оформлен в соответ-

ствии с требованиями.  

4 

Работа выполнена на достаточно высоком профессио-

нальном уровне, допущены несколько существенных 

ошибок, не влияющих на результат. Студент отвечает 

на вопросы, связанные с докладом, но недостаточно 

полно. 

Письменно оформленный 

доклад (реферат) пред-

ставлен в срок, но с неко-

торыми недоработками. 

3 

Уровень недостаточно высок. Допущены существен-

ные ошибки, не существенно влияющие на конечное 

восприятие материала. Студент может ответить лишь 

на некоторые из заданных вопросов, связанных с до-

кладом. 

Письменно оформленный 

доклад (реферат) пред-

ставлен со значительным 

опозданием (более неде-

ли). Имеются отдельные 

недочеты в оформлении. 

2 и ни-

же 

Работа выполнена на низком уровне. Допущены гру-

бые ошибки. Ответы на связанные с докладом вопро-

сы обнаруживают непонимание предмета и отсутствие 

ориентации в материале доклада. 

Письменно оформленный 

доклад (реферат) пред-

ставлен со значительным 

опозданием (более неде-

ли). Имеются существен-

ные недочеты в оформле-

нии. 

   

Критерии и шкалы оценивания презентации 

Дескрипто-

ры 

Минимальный 

ответ 

2  

Изложенный, 

раскрытый ответ 

3  

Законченный, 

полный ответ  

4  

Образцовый ответ  

5  

Раскрытие 

проблемы  

Проблема не 

раскрыта.  

Отсутствуют вы-

воды.  

Проблема раскры-

та не полностью.  

Выводы не сдела-

ны и/или выводы 

не обоснованы.  

Проблема раскры-

та. Проведен ана-

лиз проблемы без 

привлечения до-

полнительной ли-

тературы. Не все 

выводы сделаны 

и/или обоснованы.  

Проблема раскрыта 

полностью. Проведен 

анализ проблемы с 

привлечением до-

полнительной лите-

ратуры.  

Выводы обоснованы.  

Представле-

ние  

Представляемая 

информация ло-

гически не свя-

зана.  

Не использованы 

профессиональ-

Представляемая 

информация не 

систематизирова-

на и/или не после-

довательна. Ис-

пользован 1-2 

Представляемая 

информация си-

стематизирована и 

последовательна.  

Использовано бо-

лее 2 профессио-

Представляемая ин-

формация системати-

зирована, последова-

тельна и логически 

связана.  

Использовано более 



ные термины.  профессиональ-

ных термина.  

нальных терми-

нов.  

5 профессиональных 

терминов.  

Оформление 

Не использованы 

информационные 

технологии 

(PowerPoint).  

Больше 4 ошибок 

в представляемой 

информации.  

Использованы 

информационные 

технологии 

(PowerPoint) ча-

стично. 3-4 ошиб-

ки в представляе-

мой информации.  

Использованы 

информационные 

технологии 

(PowerPoint).  

Не более 2 ошибок 

в представляемой 

информации. 

Широко использова-

ны информационные 

технологии 

(PowerPoint).  

Отсутствуют ошибки 

в представляемой 

информации.  

Ответы на 

вопросы  

Нет ответов на 

вопросы.  

Только ответы на 

элементарные во-

просы.  

Ответы на вопро-

сы полные и/или 

частично полные.  

Ответы на вопросы 

полные с привидени-

ем примеров и/или  

 

Процедура оценивания компетенций обучающихся основана на следующих стандартах:  

1. Периодичность проведения оценки (по каждому разделу дисциплины).  

2. Многоступенчатость: оценка (как преподавателем, так и студентами группы) и само-

оценка обучающегося, обсуждение результатов и комплекс мер по устранению недостатков.  

3. Единство используемой технологии для всех обучающихся, выполнение условий сопо-

ставимости результатов оценивания.  

4. Соблюдение последовательности проведения оценки: предусмотрено, что развитие 

компетенций идет по возрастанию их уровней сложности, а оценочные средства на каждом эта-

пе учитывают это возрастание. Так по каждому разделу дисциплины идет накопление знаний, 

на проверку которых направлены такие оценочные средства как устный опрос и подготовка до-

кладов. Далее проводится задачное обучение, позволяющее оценить не только знания, но уме-

ния, навык и опыт применения студентов по их применению. На заключительном этапе прово-

дится тестирование, устный опрос или письменная контрольная работа по разделу. 

Промежуточная аттестация осуществляется, в конце каждого семестра и представляет со-

бой итоговую оценку знаний по дисциплине в виде проведения экзаменационной процедуры 

(экзамена), выставления зачета, защиты курсовой работы.  

Процедура промежуточной аттестации проходит в соответствии с Положением о текущем 

контроле и промежуточной аттестации обучающихся. Промежуточная аттестация в форме заче-

та проводится в форме компьютерного тестирования или устного опроса, в форме экзамена - в 

устной форме. 

Аттестационные испытания в форме зачета проводятся преподавателем, ведущим лекци-

онные занятия по данной дисциплине, или преподавателями, ведущими практические занятия. 

Аттестационные испытания в форме устного экзамена проводятся преподавателем, ведущим 

лекционные занятия по данной дисциплине. Присутствие посторонних лиц в ходе проведения 

аттестационных испытаний без разрешения ректора или проректора не допускается (за исклю-

чением работников университета, выполняющих контролирующие функции в соответствии со 

своими должностными обязанностями). В случае отсутствия ведущего преподавателя аттеста-

ционные испытания проводятся преподавателем, назначенным письменным распоряжением по 

кафедре. 

Инвалиды и лица с ограниченными возможностями здоровья, имеющие нарушения опор-

но-двигательного аппарата, могут допускаться на аттестационные испытания в сопровождении 

ассистентов-сопровождающих. 

Во время аттестационных испытаний обучающиеся могут пользоваться рабочей програм-

мой дисциплины, а также с разрешения преподавателя справочной и нормативной литературой, 

калькуляторами. 

Время подготовки ответа при сдаче экзамена в устной форме должно составлять не менее 

40 минут (по желанию обучающегося ответ может быть досрочным). Время ответа – не более 

15 минут. 



При проведении устного экзамена экзаменационный билет выбирает сам экзаменуемый в 

случайном порядке. При подготовке к устному экзамену экзаменуемый, как правило, ведет за-

писи в листе устного ответа, который затем (по окончании экзамена) сдается экзаменатору. 

Экзаменатору предоставляется право задавать обучающимся дополнительные вопросы в 

рамках программы дисциплины, а также, помимо теоретических вопросов, давать задачи, кото-

рые изучались на практических занятиях. 

Оценка результатов компьютерного тестирования и устного аттестационного испытания 

объявляется обучающимся в день его проведения. 

Порядок применения балльно-рейтинговой системы 

2.1 Оценка качества учебной работы обучающегося в балльно-рейтинговой системе яв-

ляется кумулятивной (накопительной) и используется для управления образовательным про-

цессом в Университете. 

2.2 Балльно-рейтинговая система вводится по всем дисциплинам образовательных про-

грамм высшего образования – бакалавриата, магистратуры и специалитета по очной форме 

обучения. 

2.3 Рейтинг обучающихся является индивидуальным кумулятивным (накопительным) 

показателем учебной работы обучающегося в баллах, набранных обучающимся в ходе текуще-

го контроля и промежуточной аттестации в процессе изучения дисциплин по отношению к мак-

симально возможным результатам учебной работы среди обучающихся по направлению подго-

товки. 

2.4 Итоговый рейтинг по дисциплине отражает качество освоения обучающимся учебно-

го материала. Максимальная сумма баллов, которая может быть учтена в индивидуальном рей-

тинге обучающегося в семестре по каждой дисциплине, не может превышать 100 баллов. 

2.5 Порядок начисления баллов доводится до сведения каждого обучающегося в начале 

изучения дисциплины. 

2.6 В ходе изучения дисциплины предусматриваются текущий контроль успеваемости 

(далее – текущий контроль) и промежуточная аттестация обучающихся. Текущий контроль 

успеваемости обеспечивает оценивание хода освоения дисциплин. Цель текущего контроля – 

оценка результатов работы обучающегося в семестре.  

Промежуточная аттестация обучающихся (далее - промежуточная аттестация) представ-

ляет собой оценивание промежуточных и окончательных результатов обучения по дисципли-

нам. Цель промежуточной аттестации – оценка качества освоения дисциплины обучающимися. 

Промежуточная аттестация осуществляется, в конце каждого семестра (два раза в год) и пред-

ставляет собой оценивание промежуточных и окончательных результатов обучения по дисци-

плине (т.е. итоговую оценку знаний, умений, навыков и опыта деятельности) в виде проведения 

экзамена, зачета, дифференцированного зачета (зачета с оценкой). 

2.7 Максимальная сумма баллов (100 баллов), набираемая обучающимся по дисциплине 

включает две составляющие: 

 - первая составляющая - оценка регулярности, своевременности и качества выполнения 

обучающимся учебной работы по изучению дисциплины в течение периода изучения дисци-

плины (семестра, или нескольких семестров) (сумма - не более 85 баллов в семестр); 

 - вторая составляющая - оценка знаний обучающегося по результатам промежуточной 

аттестации (не более 15 баллов). 

2.8 Общие баллы текущего контроля складываются из составляющих: 

 - посещаемость - обучающемуся, посетившему все занятия, начисляется максимально 20 

баллов; 

 - выполнение заданий по дисциплине в течение семестра в соответствии рабочей про-

граммой дисциплины - обучающемуся, выполнившему в срок и с высоким качеством все требу-

емые задания, начисляется максимально 20 баллов; 

 - контрольные мероприятия – обучающемуся, выполнившему все контрольные меро-

приятия, в зависимости от качества выполнения начисляется максимально 25 баллов. 

Количество баллов, за одно контрольное мероприятие должно принимать только цело-

численное значение. Перечень контрольных мероприятий и критерии их оценки, распределение 



баллов по всем видам и формам текущего контроля регламентируются в рабочей программе 

дисциплины в разделе, содержащем оценочные материалы (фонд оценочных средств). 

2.9 До проведения промежуточной аттестации преподаватель может в качестве поощре-

ния начислить обучающемуся до 20 бонусных баллов за проявление академической активности 

в ходе изучения дисциплины, выполнение индивидуальных заданий, активное участие в груп-

повой проектной работе, непосредственное участие в научно-исследовательской работе по те-

матике дисциплины, в том числе написании и публикации статей, участия в конференциях, 

конкурсах и т.п. Начисление бонусных баллов производится на последнем занятии по дисци-

плине. 

2.10 Результаты текущего контроля, предоставления бонусных баллов, «добора баллов» 

в виде баллов (в виде целочисленного значения), заносится в форму ведомости текущего кон-

троля успеваемости обучающихся (Приложение 1), используемую в течение всего семестра. 

2.11 Перевод баллов в оценки «отлично», «хорошо», «удовлетворительно» и «неудовле-

творительно» по экзаменационным дисциплинам, дифференцированным зачетам (зачетам с 

оценкой) производится по следующей шкале: 

 - «отлично» - от 80 до 100 баллов - теоретическое содержание курса освоено полностью, 

необходимые практические навыки работы с освоенным материалом сформированы, все преду-

смотренные программой обучения учебные задания выполнены, качество их выполнения оце-

нено числом баллов, близким к максимальному. 

 - «хорошо» - от 60 до 79 баллов - теоретическое содержание курса освоено полностью, 

нек торые практические навыки работы с освоенным материалом сформированы недостаточно, 

все предусмотренные программой обучения учебные задания выполнены, качество выполнения 

ни одного из них не оценено минимальным числом баллов, некоторые виды заданий выполне-

ны с ошибками. 

 - «удовлетворительно» - от 40 до 59 баллов - теоретическое содержание курса освоено 

частично, но пробелы не носят существенного характера, необходимые практические навыки 

работы с освоенным материалом в основном сформированы, большинство предусмотренных 

программой обучения учебных заданий выполнено, некоторые из выполненных заданий, воз-

можно, содержат ошибки. 

 - «неудовлетворительно» - менее 40 баллов - теоретическое содержание курса не освое-

но, необходимые практические навыки работы не сформированы, выполненные учебные зада-

ния содержат грубые ошибки, дополнительная самостоятельная работа над материалом курса 

не приведет к существенному повышению качества выполнения учебных заданий. 

2.12 Если в семестре предусмотрена сдача зачета, то по результатам работы в 

семестре обучающемуся выставляется: 

 - «зачтено» - более 40 баллов; 

 - «не зачтено» - менее 40 баллов. 

2.13 Балльно-рейтинговая система предусматривает возможность прохождения проме-

жуточной аттестации без сдачи экзаменов, зачетов, (дифференцированных зачетов) зачетов с 

оценкой. При этом обучающийся имеет право на прохождение промежуточной аттестации (в 

форме экзаменов, зачетов, дифференцированных зачетов (зачетов с оценкой)) и учет баллов в 

рейтинге по ее результатам. При проведении промежуточной аттестации преподаватель по со-

гласованию с обучающимся имеет право выставлять оценки «отлично», «хорошо», «удовлетво-

рительно», «зачтено» по результатам набранных баллов в ходе текущего контроля успеваемо-

сти в семестре. В случае отказа обучающегося на выставление оценки по результатам текущего 

контроля, он имеет право сдавать промежуточную аттестацию, в форме, предусмотренной 

учебным планом образовательной программы. При этом к заработанным в течение семестра 

обучающимся баллам прибавляются баллы, полученные на экзамене, зачете, дифференциро-

ванном зачете (зачете с оценкой) и сумма баллов переводится в оценку. 

2.14 Перечень и критерии оценки контрольных мероприятий, распределение баллов по 

всем видам и формам текущего контроля и промежуточной аттестации регламентируются в ра-

бочей программе дисциплины. 



2.15 Преподаватель ведет журнал текущего контроля успеваемости и посещаемости обу-

чающихся (Приложение 2), своевременно доводит до сведения обучающихся информацию, со-

держащуюся в журнале и отражает ее ежемесячно в течение семестра в ведомости текущего 

контроля успеваемости обучающихся, заполняя за прошедший период обучения разделы «по-

сещаемость», «выполнение заданий», «контрольные мероприятия». 

2.16 Для организации постоянного текущего контроля и управления учебным процессом 

в Университете преподаватели регулярно в течение семестра 1 раз в месяц (последний рабочий 

день месяца) передают в деканаты копии ведомостей текущего контроля успеваемости обуча-

ющихся и/или предоставляют их в электронном виде. 

2.17 До проведения промежуточной аттестации всем обучающимся должна быть предо-

ставлена возможность добора баллов с целью достижения порогового значения (40 баллов) или, 

при наличии документально подтвержденной уважительной причины пропусков занятий, по-

вышения уровня оценки. 

2.18 В период промежуточной аттестации преподаватель заполняет все разделы ведомо-

сти текущего контроля успеваемости обучающихся на бумажном носителе за период обучения 

(семестр) по дисциплине, в том числе отражает в ней «бонусы», «добор баллов», результат 

промежуточной аттестации в виде баллов, итоговую сумму баллов, оценку «удовлетворитель-

но», «хорошо», «отлично», «неудовлетворительно», «зачтено», «не зачтено». 

2.19 Положительные оценки «зачтено», «удовлетворительно», «хорошо», «отлично» за-

носятся преподавателем помимо ведомости текущего контроля успеваемости обучающихся в 

ведомость промежуточной аттестации и в зачетную книжку. Неудовлетворительные оценки 

«неудовлетворительно» и «не зачтено» проставляются в ведомость промежуточной аттестации. 

2.20 Обучающемуся, не явившемуся на промежуточную аттестацию по дисциплине, 

преподаватель в ведомость текущего контроля успеваемости обучающихся и в ведомость про-

межуточной аттестации записывает «не явился». 

2.21 Ведомость текущего контроля успеваемости обучающихся и ведомость промежу-

точной аттестации сдаются преподавателем в деканат в день экзамена, зачёта, дифференциро-

ванного зачета (зачета с оценкой) или на следующий день. Сдача не полностью заполненных 

ведомостей в деканат не допускается. Обучающимся ведомости на руки не выдаются. 

2.22 После промежуточной аттестации оригиналы ведомостей текущего контроля успе-

ваемости обучающихся передаются для хранения в деканат, копии хранятся на кафедре. 

2.23 Деканат на основе баллов, отраженных в ведомости текущего контроля успеваемо-

сти обучающихся, формирует рейтинг обучающихся в конце каждого семестра. 

Данный рейтинг обучающегося может быть использован при формировании рейтин-

га социальной активности обучающегося в соответствии с Положением о рейтинге социаль-

ной активности студентов ФГБОУ ВО Донского ГАУ. 

6 ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ УЧЕБНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ, 

НЕОБХОДИМОЙ ДЛЯ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

Основная литература 
Количество в библиотеке / 

ссылка на ЭБС 

Огнев, В.В. Основы грибоводства : учебное пособие / В.В. Ог-

нев, С.С. Авдеенко. - Персиановский : ДонГАУ, 2010. - 196 с. - 

Библиогр.: с. 191. - URL: http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519. - 

Текст : электронный. 

http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4

519 

Грибоводство : учебное пособие / О. Ю. Лобанкова, А. Н. 

Есаулко, В. В. Агеев, Ю. И. Гречишкина. — Ставрополь : 

СтГАУ, 2014. — 140 с. — ISBN 5-9596-0299-7. — Текст : элек-

тронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/61132. — Режим доступа: для авто-

риз. пользователей. 

https://e.lanbook.com/book/6

1132 

Дополнительная литература 
Количество в биб-

лиотеке / ссылка на 

http://ebs.rgazu.ru/?q=node/4519
https://e.lanbook.com/book/61132


ЭБС 

 Грибоводство : учебное пособие / О. Е. Богданов, Л. В. Григо-

рьева, И. Б. Кирина [и др.]. — Воронеж : Мичуринский ГАУ, 

2019. — 71 с. — ISBN 978-5-94664-404-4. — Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/157845. —  Режим доступа: для авто-

риз. пользователей. 

https://e.lanbook.com/book/1

57845 

 

7. МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ ДЛЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ОСВОЕНИЮ 

ДИСЦИПЛИНЫ 

Методические рекомендации по работе над конспектом лекций вовремя и после 

проведения лекции. 

В ходе лекционных занятий обучающимся рекомендуется выполнять следующие дей-

ствия. Вести конспектирование учебного материала. Обращать внимание на категории, форму-

лировки, раскрывающие содержание тех или иных явлений и процессов, научные выводы и 

практические рекомендации по их применению. Задавать преподавателю уточняющие вопросы 

с целью уяснения теоретических положений, разрешения спорных ситуаций.  

Желательно оставить в рабочих конспектах поля, на которых о неаудиторное время можно 

сделать пометки из рекомендованной литературы, дополняющие материал прослушанной лекции, а 

также подчеркивающие особую важность тех или иных теоретических положений.  

Методические рекомендации к практическим занятиям с практико-ориентирован-

ными заданиями. 

При подготовке к практическим занятиям обучающимся необходимо изучить основную 

литературу, ознакомиться с дополнительной литературой, новыми публикациями в периодиче-

ских изданиях: журналах, газетах и т.д. При этом учесть рекомендации преподавателя и требо-

вания учебной программы. В ходе подготовки к практическим занятиям необходимо освоить 

основные понятия и методики расчета показателей, ответить на контрольные опросы. В течение 

практического занятия студенту необходимо выполнить задания, выданные преподавателем, 

что зачитывается как текущая работа студента и оценивается по критериям, представленным в 

пунктах 6.4 РПД.  

Методические рекомендации по подготовке доклада. 

При подготовке доклада рекомендуется сделать следующее. Составить план-конспект свое-

го выступления. Продумать примеры с целью обеспечения тесной связи изучаемой теории с 

практикой. Подготовить сопроводительную слайд-презентацию и/или демонстрационный разда-

точный материал по выбранной теме. Рекомендуется провести дома репетицию выступления с 

целью отработки речевого аппарата и продолжительности выступления (регламент– 7-10 мин.).  

Выполнение индивидуальных типовых задач. 

В случае пропусков занятий, наличия индивидуального графика обучения и для закрепле-

ния практических навыков студентам могут быть выданы типовые индивидуальные задания, 

которые должны быть сданы в установленный преподавателем срок.  

Рекомендации по работе с научной и учебной литературой 

Работа с учебной и научной литературой является главной формой самостоятельной рабо-

ты и необходима при подготовке к устному опросу на практических занятиях, к контрольным 

работам, тестированию. Конспекты научной литературы при самостоятельной подготовке к за-

нятиям должны быть выполнены также аккуратно, содержать ответы на каждый поставленный 

в теме вопрос, иметь ссылку на источник информации с обязательным указанием автора, назва-

ния и года издания используемой научной литературы. Конспект может быть опорным (содер-

жать лишь основные ключевые позиции), но при этом позволяющим дать полный ответ по во-

просу, может быть подробным. Объем конспекта определяется самим обучающимся.  

В процессе работы с учебной и научной литературой обучающийся может:  

- делать записи по ходу чтения в виде простого или развернутого плана (создавать пере-

чень основных вопросов, рассмотренных в источнике);  

https://e.lanbook.com/book/157845


- составлять тезисы (цитирование наиболее важных мест статьи или монографии, корот-

кое изложение основных мыслей автора);  

- готовить аннотации (краткое обобщение основных вопросов работы);  

- создавать конспекты (развернутые тезисы).  

Работа с научной литературой также является важной формой самостоятельной работы 

и необходима при подготовке к практическим занятиям и зачету.  

 

8. КОМПЛЕКТ ЛИЦЕНЗИОННОГО И СВОБОДНО РАСПРОСТРАНЯЕМОГО 

ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, В ТОМ ЧИСЛЕ ОТЕЧЕСТВЕННОГО ПРОИЗ-

ВОДСТВА 
Windows 10 Home Get Genuine 

OpenOffice Свободно распространяемое ПО 

MS Windows 7 OEM SNGL OLP NL Legalization GetGenuine wCOA 

Yandex Browser 

7-zip 

Zoom 

Unreal commander 

Adobe acrobat reader 

Лаборатория ММИС «Планы» 

Dr. Web 

Windows 8.1  

Office Standard 2013  

Skype 

Система контент –фильтрации SkyDNS (SkyDNS агент) 

 

Перечень профессиональных баз данных 

1. 1. http://opendata.mcx.ru/opendata/ - ОТКРЫТЫЕ ДАННЫЕ, ПОДГОТОВЛЕНЫ С 

ПОМОЩЬЮ АВТОМАТИЗИРОВАННОЙ ИНФОРМАЦИОННОЙ СИСТЕМЫ РЕЕСТРОВ, 

РЕГИСТРОВ И НОРМАТИВНО-СПРАВОЧНОЙ ИНФОРМАЦИИ МСХ РФ 

2. http://www.garant.ru/ 

3. https://gossort.com/ 

4.БД «AGROS» режим доступа: 

http://www.cnshb.ru/artefact3/ia/ia1.asp?lv=11&un=anonymous&p1=&em=c2R 

5.БД «AGRO» режим доступа https://agro.ru/ 

6. БД «Почвенно-географическая база данных России» режим доступа https://soil-db.ru/  

 

Перечень информационных справочных систем 

Наименование ресурса Режим доступа 

Официальный сайт Министерства сельского хозяй-

ства и продовольствия Ростовской области  

http://www.don-agro.ru 

Официальный сайт Министерства сельского хозяй-

ства РФ   

http://www.mcx.ru/ 

Министерство образования и науки РФ http://xn--80abucjiibhv9a.xn--p1ai/ 

Официальный портал правительства Ростовской об-

ласти.  

 http://www.donland.ru 

Федеральный центр информационно-

образовательных ресурсов 

http://fcior.edu.ru/ 

ООО "Издательство Агрорус" (Группа компаний 

«iArt») 

http://www.agroxxi.ru/ 

Единое окно доступа к информационным ресурсам   http://window.edu.ru/catalog/ 

Мировая цифровая библиотека http://www.wdl.org/ru/ 

Электронная библиотека Российской государствен- http://elibrary.rsl.ru 

https://gossort.com/
https://agro.ru/


Наименование ресурса Режим доступа 

ной библиотеки (РГБ) 

ЭБС «IPRbooks» http://www.iprbookshop.ru/ 

Научная электронная библиотека http://elibrary.ru/defaultx.asp 

Президентская библиотека имени Б.Н. Ельцина http://www.prlib.ru/Lib/pages/catalog.as

px 

Европейская цифровая библиотека. Europeana http://www.europeana.eu/portal/ 

Российская национальная библиотека http://primo.nlr.ru/ 

Научная библиотека МГУ http://nbmgu.ru/ 

Единая коллекция цифровых образовательных ресур-

сов 

http://school-collection.edu.ru/ 

Нормативно-методические рекомендации по расте-

ниеводству МСХиП Ростовской области 

http://www.don-agro.ru/index.php?id=90 

Зональные системы земледелия Ростовской области 

(на период 2013-2020 гг.) [Электронный ресурс]: в 3-

х ч. Ч.1, 2, 3 / Министерство сельского хозяйства и 

продовольствия Ростовской области. – Ростов н/Д, 

2012.  

http://don-agro.ru/FILES 

/2020/ZONSYSZEM/Sistema_zemled_d

o_2020_1.docx 

http://don-agro.ru/FILES 

/2020/ZONSYSZEM/Sistema_zemled_d

o_2020_2.docx 

http://don-agro.ru/FILES 

/2020/ZONSYSZEM/Sistema_zemled_d

o_2020_3.docx 

 

 

 

 

9. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКАЯ БАЗА, НЕОБХОДИМАЯ ДЛЯ ОСУ-

ЩЕСТВЛЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА ПО ДИСЦИПЛИНЕ 

 

Учебные аудитории для проведения учебных занятий - оснащены оборудованием и 

техническими средствами обучения. 

Помещение для самостоятельной работы – оснащены компьютерной техникой с воз-

можностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в электронную информа-

ционно-образовательную среду Организации. 

 

Оснащенность и адрес помещений 

Наименование помещений  Адрес (местоположение) 

помещений 

Аудитория № 89 Учебная аудитория для проведения занятий лекционного типа, 

занятий семинарского типа, курсового проектирования (выполнения курсовых ра-

бот) групповых и индивидуальных консультаций, текущего контроля и промежуточ-

ной аттестации, укомплектованная специализированной мебелью (рабочее место 

преподавателя, столы, стулья, доска меловая (1), трибуна (1), шкаф (1)). 

Технические средства обучения: набор демонстрационного оборудования – ноут-

бук (переносной), экран, проектор (1); учебно-наглядные пособия обеспечивающие 

тематические иллюстрации, соответствующие рабочим учебным программам - пла-

каты, стенды, набор снопов с/х растений (4); макет плодового дерева (1). 

Windows XP Home Счет № 1796 от 24.05.2007 ОООфирма «МагНет» Edition Rus-

sian (OEM); OpenOffice Свободно распространяемое ПО лицензия Apache License 

2.0, LGPL 2; LibreOffice Свободно распространяемое ПО, лицензия MozillaPublicLi-

cense; Google Chrome Свободно распространяемое ПО, лицензия freeware; Skype 

Свободно распространяемое проприетарное программное обеспечение; Dr.Web До-

говор № РГА01140022 от «16» Января 2025 г. между ФГБОУ ВО «Донской ГАУ» и 

ООО «КОМПАНИЯ ГЭНДАЛЬФ» 

346493, Ростовская об-

ласть, Октябрьский район, 

п. Персиановский, 

ул.Кривошлыкова, дом № 

27 

Аудитория № 82 Учебная аудитория для проведения занятий лекционного типа, 346493, Ростовская об-



занятий семинарского типа, курсового проектирования (выполнения курсовых ра-

бот) групповых и индивидуальных консультаций, текущего контроля и промежуточ-

ной аттестации, укомплектованная специализированной мебелью (рабочее место 

преподавателя, столы, стулья, доска меловая (1), трибуна (1)). 

Технические средства обучения: набор демонстрационного оборудования - ноут-

буки (переносной), проектор, проекционный экран; учебно-наглядные пособия обес-

печивающие тематические иллюстрации, соответствующие рабочим учебным про-

граммам. 

Windows XP Home Счет № 1796 от 24.05.2007 ОООфирма «МагНет» Edition Rus-

sian (OEM); OpenOffice Свободно распространяемое ПО лицензия Apache License 

2.0, LGPL 2; LibreOffice Свободно распространяемое ПО, лицензия MozillaPublicLi-

cense; Google Chrome Свободно распространяемое ПО, лицензия freeware; Skype 

Свободно распространяемое проприетарное программное обеспечение; Linux Сво-

бодно распространяемое ПО, лицензия GNUGeneralPublicLicense; Dr.Web Договор 

№ РГА01140022 от «16» Января 2025 г. между ФГБОУ ВО «Донской ГАУ» и ООО 

«КОМПАНИЯ ГЭНДАЛЬФ» 

ласть, Октябрьский район, 

п. Персиановский, 

ул.Кривошлыкова, дом № 

27 

Кабинет № 45 Помещение для самостоятельной работы (электронный читальный 

зал), укомплектовано специализированной (учебной) мебелью, оснащено компью-

терной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспечено до-

ступом в электронную информационно-образовательную среду организации. 

Windows 8.1 Лицензия №65429551 от 30.06.2015 OPEN 95436094ZZE1706 от Mi-

crosoft Volume Licensing Service Center; Office Standard 2013 Лицензия № 65429549 

от 30.06.2015 OPEN 95436094ZZE1706 Microsoft Volume Licensing Service Center; 

OpenOffice Свободно распространяемое ПО, лицензия Apache License 2.0, LGPL; 

Adobe acrobat reader Свободно распространяемое проприетарное программное обес-

печение; Zoom Тариф Базовый Свободно распространяемое ПО, 

ZoomVideoCommunications, Inc.; Skype Свободно распространяемое проприетарное 

программное обеспечение; Yandex Browser Свободно распространяемое ПОYandex 

Browser Свободно распространяемое ПО; Лаборатория ММИС «АС «Нагрузка» До-

говор 8630 от 04.10.2021 между ФГБОУ ВО «Донской ГАУ» и ООО «Лаборатория 

ММИС»; Лаборатория ММИС Деканат Договор № 773-23 от 13.01.2023 между 

ФГБОУ ВО «Донской ГАУ» и  ООО «Лаборатория ММИС»; Лаборатория 

ММИС«Планы» Договор № 2789-24 от 16 мая 2024 г. г между ФГБОУ ВО «Донской 

ГАУ» и  ООО «Лаборатория ММИС»; Система контент –фильтрации SkyDNS 

(SkyDNS агент) Договор № 2789-24 от 16 мая 2024 г. г. ООО «СкайДНС»; Dr.Web 

Договор № РГА01140022 от «16» Января 2025 г. между ФГБОУ ВО «Донской ГАУ» 

и ООО «КОМПАНИЯ ГЭНДАЛЬФ»; 7-zip Свободно распространяемое ПО, GNU 

Lesser General Public License 

 

 

 

346493, Ростовская об-

ласть, Октябрьский район, 

п. Персиановский, 

ул.Кривошлыкова, дом № 

27 
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