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- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
Факт

Часов
в з.е.

По
плану

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КАт СР
Конт
роль

Блок 1.Дисциплины (модули) 66 2376 738 1476 162 23 828 96 160 3.4 514.6 54 24 864 80 32 192 3.6 502.4 54 19 684 56 112 3 459 54

Обязательная часть 41 1476 430.4 937.6 108 5 180 16 32 1.3 103.7 27 17 612 48 32 128 2.1 374.9 27 19 684 56 112 3 459 54

+ Б1.О.01
Языковая коммуникация в профессиональной
сфере на иностранном языке

2 3 36 108 32.2 75.8 3 108 32 0.2 75.8

+ Б1.О.02
Языковая коммуникация в профессиональной
сфере на русском языке

2 2 36 72 32.2 39.8 2 72 32 0.2 39.8

+ Б1.О.03
Оперативное управление предприятием
общественного питания

3 6 36 216 43.3 145.7 27 6 216 14 28 1.3 145.7 27

+ Б1.О.04
Система менеджмента на предприятиях
общественного питания

3 3 36 108 42.2 65.8 3 108 14 28 0.2 65.8

+ Б1.О.05
Конкурентоспособность услуг в индустрии
питания

3 4 36 144 42.2 101.8 4 144 14 28 0.2 101.8

+ Б1.О.06
Технология производства продукции
различного назначения

3 6 36 216 43.3 145.7 27 6 216 14 28 1.3 145.7 27

+ Б1.О.07 Управление качеством продукции 2 4 36 144 49.3 67.7 27 4 144 16 32 1.3 67.7 27

+ Б1.О.08
Моделирование продуктов и проектирование
технологических процессов производства
продукции питания

1 5 36 180 49.3 103.7 27 5 180 16 32 1.3 103.7 27

+ Б1.О.09
Основы научно-исследовательской
деятельности

2 4 36 144 48.2 95.8 4 144 16 32 0.2 95.8

+ Б1.О.10
Инновационная деятельность предприятий
общественного питания

2 4 36 144 48.2 95.8 4 144 16 32 0.2 95.8

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 25 900 307.6 538.4 54 18 648 80 128 2.1 410.9 27 7 252 32 64 1.5 127.5 27

+ Б1.В.01 Акмеология 1 4 36 144 32.2 111.8 4 144 16 16 0.2 111.8

+ Б1.В.02
Бизнес-планирование инвестиционных
проектов в индустрии питания

2 4 36 144 48.2 95.8 4 144 16 32 0.2 95.8

+ Б1.В.03 Культура питания и обслуживания 1 4 36 144 48.2 95.8 4 144 16 32 0.2 95.8

+ Б1.В.04
Управление проектами в профессиональной
деятельности

1 3 36 108 32.2 75.8 3 108 16 16 0.2 75.8

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 1 4 144 49.3 67.7 27 4 144 16 32 1.3 67.7 27

+ Б1.В.ДВ.01.01
Безопасность продовольственного сырья и
продуктов питания

1 4 36 144 49.3 67.7 27 4 144 16 32 1.3 67.7 27

- Б1.В.ДВ.01.02
Методы исследования  продовольственного
сырья и продуктов питания

1 4 36 144 49.3 67.7 27 4 144 16 32 1.3 67.7 27

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 2 1 6 216 97.5 91.5 27 3 108 16 32 0.2 59.8 3 108 16 32 1.3 31.7 27

+ Б1.В.ДВ.02.01
Организация производства и обслуживания на
предприятиях общественного питания

2 1 6 36 216 97.5 91.5 27 3 108 16 32 0.2 59.8 3 108 16 32 1.3 31.7 27

- Б1.В.ДВ.02.02
Научные аспекты производства продуктов
здорового питания

2 1 6 36 216 97.5 91.5 27 3 108 16 32 0.2 59.8 3 108 16 32 1.3 31.7 27

Блок 2.Практика 45 1620 0.6 1619.4 3 108 0.2 107.8 10 360 0.2 359.8 32 1152 0.2 1151.8

Обязательная часть 42 1512 0.4 1511.6 10 360 0.2 359.8 32 1152 0.2 1151.8

+ Б2.О.01 Производственная практика 24 42 1512 0.4 1511.6 10 360 0.2 359.8 32 1152 0.2 1151.8

+ Б2.О.01.01(П) Технологическая практика 2 10 36 360 0.2 359.8 10 360 0.2 359.8

+ Б2.О.01.02(П)
Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа

4 32 36 1152 0.2 1151.8 32 1152 0.2 1151.8

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 3 108 0.2 107.8 3 108 0.2 107.8

+ Б2.В.01 Производственная практика 1 3 108 0.2 107.8 3 108 0.2 107.8

+ Б2.В.01.01(П) Научно-исследовательская работа 1 3 36 108 0.2 107.8 3 108 0.2 107.8

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 324 2.6 267.4 54 9 324 2.6 267.4 54

+ Б3.01
Подготовка к сдаче и сдача государственного
экзамена

4 3 36 108 1.3 79.7 27 3 108 1.3 79.7 27

+ Б3.02
Выполнение,подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы

4 6 36 216 1.3 187.7 27 6 216 1.3 187.7 27

ФТД.Факультативные дисциплины 4 144 44.4 99.6 4 144 14 30 0.4 99.6

+ ФТД.01
Социализация и социальная адаптация
инвалидов и лиц с ограниченными
возможностями здоровья

3 2 36 72 28.2 43.8 2 72 14 14 0.2 43.8

+ ФТД.02 Культурология 3 2 36 72 16.2 55.8 2 72 16 0.2 55.8
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1 Дисциплины (модули)

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.1; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; 
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

Б1.О Обязательная часть
УК-1.1; УК-1.2; УК-3.1; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-
4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-1.1; ПК-1.3

Б1.О.01
Языковая коммуникация в профессиональной сфере
на иностранном языке

УК-4.2

Б1.О.02
Языковая коммуникация в профессиональной сфере
на русском языке

УК-4.1

Б1.О.03
Оперативное управление предприятием
общественного питания

УК-1.1; УК-1.2; УК-3.1; УК-3.2; ОПК-2.1

Б1.О.04
Система менеджмента на предприятиях
общественного питания

УК-3.1; УК-3.2; ОПК-1.2; ОПК-2.2

Б1.О.05 Конкурентоспособность услуг в индустрии питания ОПК-1.1; ОПК-1.2; ПК-1.1

Б1.О.06
Технология производства продукции различного
назначения

ОПК-2.1; ОПК-2.2

Б1.О.07 Управление качеством продукции ОПК-3.1; ОПК-3.2

Б1.О.08
Моделирование продуктов и проектирование
технологических процессов производства продукции
питания

УК-1.1; ОПК-2.1; ОПК-4.1; ОПК-4.2

Б1.О.09 Основы научно-исследовательской деятельности УК-1.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2

Б1.О.10
Инновационная деятельность предприятий
общественного питания

ОПК-1.1; ОПК-1.2; ПК-1.3

Б1.В
Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.1; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

Б1.В.01 Акмеология УК-6.1; УК-6.2

Б1.В.02
Бизнес-планирование инвестиционных проектов в
индустрии питания

УК-1.1; УК-1.2; УК-3.1; ПК-1.3

Б1.В.03 Культура питания и обслуживания УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; ПК-1.3

Б1.В.04
Управление проектами в профессиональной
деятельности

УК-2.1; УК-2.2; ПК-1.1; ПК-1.2

Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 ПК-1.1

Б1.В.ДВ.01.01
Безопасность продовольственного сырья и продуктов
питания

ПК-1.1

Б1.В.ДВ.01.02
Методы исследования  продовольственного сырья и
продуктов питания

ПК-1.3

Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 УК-3.1; УК-5.3; ПК-1.3

Б1.В.ДВ.02.01
Организация производства и обслуживания на
предприятиях общественного питания

УК-3.1; УК-5.3; ПК-1.3

Б1.В.ДВ.02.02
Научные аспекты производства продуктов здорового
питания

УК-6.1; УК-6.2

Б2 Практика
УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-5.2; УК-6.1; УК-6.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-3.1; ОПК-
3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-1.1
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б2.О Обязательная часть
УК-1.1; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2

Б2.О.01 Производственная практика

Б2.О.01.01(П) Технологическая практика УК-2.1; УК-2.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2

Б2.О.01.02(П)
Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа

УК-1.1; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.2; ОПК-3.1; ОПК-5.1; ОПК-5.2

Б2.В
Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-5.2; УК-6.1; УК-6.2; ПК-1.1

Б2.В.01 Производственная практика УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-5.2; УК-6.1; УК-6.2; ПК-1.1

Б2.В.01.01(П) Научно-исследовательская работа УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.2; УК-5.1; УК-5.2; ПК-1.1

Б3 Государственная итоговая аттестация

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.1; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; 
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

Б3.01
Подготовка к сдаче и сдача государственного
экзамена

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.1; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; 
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

Б3.02
Выполнение,подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.1; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; 
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

ФТД Факультативные дисциплины УК-3.1; УК-5.1; УК-5.2

ФТД.01
Социализация и социальная адаптация инвалидов и
лиц с ограниченными возможностями здоровья

УК-3.1

ФТД.02 Культурология УК-5.1; УК-5.2
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